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•	 Iconisch, tijdloos, elegant en mooi afgerond 
design met kantelbare kop
Makkelijk schoon te maken en eenvoudig 
in gebruik

•	 Één multifunctionele accessoirenaaf
Een breed scala aan optionele accessoires
Veelzijdig en eenvoudig te gebruiken

•	 Uitstekende prestaties - directe aandrijving 
Voor het bereiden van kleine en grote 
hoeveelheden voedsel 
Er gaat geen vermogen verloren tussen 
de motor en de accessoires/toebehoren 

•	 4,8 L melkglazen mengkom
Kan tot 1 kg bloem en 12 eiwitten 
(medium) verwerken

•	 Volledige metalen constructie - 5 jaar garantie 
Robuust, stabiel en duurzaam

•	 Origineel planetair kneedsysteem 
Snel en grondig mengen

PARELMOER



KitchenAid ARTISAN 4,8 L Mixer/Keukenrobot 
met kantelbare kop 5KSM156

TECHNISCHE GEGEVENS 
Vermogen 300 W
Motortype Wisselstroom met 

direct aandrijving
Uitgangsvermogen motor (pk) 0,19 pk
Voedingsspanning 220-240 V
Frequentie 50/60 Hz
Omwentelingen per minuut (Snelheden van 1 tot 10) 58 tot 220
Inhoud kom 4,8 L
Materiaal romp Gegoten zink
Type snelheidsregeling Hybride elektronisch
Afmetingen product H × B × D 36,2 × 28,3 × 34,3 cm
Hoogte met motorkop omhoog 45 cm
Afmetingen verpakking H × B × D 41 × 30 × 43 cm
Afmetingen multipack H × B × D 42,5 × 31 × 43,9 cm
Nettogewicht 12 kg
Brutogewicht 14 kg
Gewicht multipack 14,5 kg
Multipack 1 eenheid
Lengte van het netsnoer 121,9 cm
Land van productie V.S.
Gedrukt kookboek Ja

REFERENTIE	 KLEUR	 EAN 
5KSM156EFP PARELMOER 5413184104955

MAXIMALE CAPACITEIT VOLGENS 
TYPE INGREDIËNT
Max. meel geadviseerd:
   Bloem
   Volkorenmeel

 
1 kg
800 g

Taartkorst: gram meel 500 g
Eiwit 12 (medium) eieren
Slagroom 1 L
Cake 2,7 kg
Brooddeeg (stevig gistdeeg – 
55% absorptie)

2 kg 

Aardappelpuree 3,2 kg
Koekjes (standaardkoekje 
van 5,1 cm)

108 eenheden 

STANDAARDACCESSOIRES/-TOEBEHOREN

4,8 L Melkglazen mengkom 5K5GBF
Makkelijk afleesbare schaalverdeling voor 
ingrediënten aan de binnenkant van de kom.
Geleverd met siliconen deksel. 
De mengkom is vaatwas-, diepvries- en 
magnetronbestendig, en vervaardigd van 
duurzaam, stevig glas.
Vaatwasbestendig.

6-draads garde K45WW
Voor het luchtig stijfslaan/stijfkloppen van 
eieren, eiwitten en slagroom en het maken 
van dipsauzen (zoals mayonaise).
Gemaakt van roestvrij staal (draden) 
en aluminium (kop).
Niet vaatwasbestendig.

Platte menghaak K5THCB
Wordt gebruikt voor zware mengsels, 
zoals cakes, schuimpjes, koekjes 
en aardappelpuree. 
Gemaakt van aluminium en antikleef-nylon.
Vaatwasbestendig.

Kneedhaak K45DH
Wordt gebruikt voor het mengen en 
kneden van gistdeeg, zoals brood-, 
pizza- en pastadeeg.
Gemaakt van aluminium en antikleef-nylon.
Vaatwasbestendig.


