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CENTRIFUGAL JUICER SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Y be killed iously iniured
A DANG ER ifoylzaﬁa;on’et Mﬁgﬁg\;mure

instructions.

Y be killed iously iniured
PRI TTTTTE M i vou dont follow instructions. -

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to

reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

I. Read all instructions. Misuse of appliance may result
in personal injury.

2. Always make sure Juicer lid is securely closed before
motor is turned on. Do not remove the lid while Juicer
is in operation.

3. Avoid contacting moving parts.

4. Do not put your fingers or other objects into the feed tube
while it is in operation. If food becomes lodged in opening,
use food pusher or another piece of fruit or vegetable
to push it down. Never push by hand. Always use the
food pusher provided. When this method is not possible,
turn the motor off and disassemble Juicer to remove
the remaining food.

5. The use of attachments not recommended or sold
by KitchenAid may cause fire, electric shock or injury.



CENTRIFUGAL JUICER SAFETY

6. Be sure to turn the Juicer OFF and unplug from outlet
when not in use, before putting on or taking off parts,
and before cleaning. Make sure the motor stops
completely before disassembling.

7. Do not use outdoors.

8. Children should be supervised to insure they do not
play with the appliance. The appliance is not to be used
by children. The appliance and cord should be out of
reach of children. Children shall not clean or perform
user maintenance on the appliance without supervision.

9. This appliance is not intended for use by persons with
reduced physical sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instructions concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved.

10. Do not operate any appliance with a damaged cord
or plug or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner.

I 1. Do not use the appliance if the disc or rotating parts
are damaged or the Juicer lid is damaged or has visible
cracks. Return appliance to the nearest Authorized Service
Facility for examination, repair, or electrical or mechanical
adjustment.

12. To protect against risk of electrical shock, do not put
Juicer’s main body in water or other liquid.

13. This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;
- bed and breakfast type environments

SAVE THESE INSTRUCTIONS




AWARNING

Fire Hazard
Do not use an extension cord.

Doing so can result in death
or fire.

CENTRIFUGAL JUICER SAFETY

Volts: 220-240 VAC
Hertz: 50-60 Hz
Wattage: 500 Watts

NOTE: If the plug does not fit in the
outlet, contact a qualified electrician. Do
not modify the plug in any way. Do not use
an adapter.

Do not use an extension cord. If the power
supply cord is too short, have a qualified
electrician or serviceman install an outlet
near the appliance.

Electrical equipment waste disposal

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclabIeA
and is marked with the recycle symbol ¢_ .
The various parts of the packing must
therefore be disposed of responsibly

and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
- By ensuring this product is disposed of

correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment

and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling
of this product.

- The symbol === on the product or on the
accompanying documentation indicates
that it should not be treated as domestic
waste but must be taken to an appropriate
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.



PARTS AND FEATURES

Parts and accessories

Food pusher

Feed chute /
r\_/

Juicer lid
"- i
\ )
Pulp exit ]mcmg bowl
hut
Large capacity chute —
pulp container Dr|p stop
juice spout
- Bowl
L— housmg
1000 ml juice
, pitcher with

foam control lid

( @j

LN
2-speed dial and/

Power button Main (motor) body*

. Disc
Juice
screen
Adjustable
pulp control
collar

Cleaning brush
(for juice screen)

(Bottom view)

*Wipe clean only. See “Care and cleaning” section for more information.



ASSEMBLING THE CENTRIFUGAL JUICER

Before first use

Your Centrifugal Juicer will come fully I
assembled in the box. Before using your |
Juicer for the first time, remove the pulp
container first, and then disassemble the
rest of the unit. The pulp container must
be pulled out from the juicer before the lid
can be removed. Once disassembled, wash
all parts and accessories either by hand or

—r-
in the dishwasher. See “Care and Cleaning”

section for more detail. D

NOTE: This product is designed for Remove pulp container. Grasp the feed chute
household use only. on the Juicer lid and turn it counter-clockwise
to remove it from the Juicer.

AL

Assembling the Centrifugal Juicer parts

IMPORTANT: Place Juicer on a dry, level countertop with the 2-speed dial facing you. Do not
plug in the Juicer until it is completely assembled.

Medium pulp

High pulp Low pulp

Place the juicing bowl inside of
the bowl housing.

Adjust the pulp control collar to the
appropriate pulp setting for High,
Medium or Low pulp flow. To adjust,
push in button on collar and rotate
until you hear it lock into place at the
desired setting.




Place the disc inside the juicing bowl on
top of the rotating hub. Rotate the disc
until the tabs on the inside of the collar
match up with the notches on the hub
and the disc settles easily into place.

Place the juicer lid over the bowl
housing so that the long lid section

is slightly to the right of the pulp exit
chute. Grip the feed chute, turning the
lid clockwise until it locks into place.

I3

Slide the food pusher down the feed
chute, aligning the groove in the food
pusher with the protruding rib on the
inside of the feed chute.

Place juice pitcher under the juice spout.
Make sure juice spout is in the down

7

position.

=Tt

7/,

Slide the pulp basket into position under
the long lid section until it rests against
the motor body.

ASSEMBLING THE CENTRIFUGAL JUICER

NOTE: The lid of the juice pitcher comes
equipped with a foam guard. To include the
foam with your juice, simply remove the lid
before pouring juice into your glass.



OPERATING THE CENTRIFUGAL JUICER

Making juice

AWARNING

%

Electrical Shock Hazard
Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in death,
fire, or electrical shock.

AWARNING

’g

Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.
Keep fingers out of openings.
Keep away from children.

Failure to do so can result in
amputation or cuts.

Before operating your Centrifugal Juicer,
make sure the Juicer is assembled correctly,
and the adjustable pulp collar is set to the
appropriate pulp level for your recipe (see
“Assembling the Centrifugal Juicer”).

Plug the power cord into a grounded outlet.

KJUUUUULJ

Adjust the speed dial to the desired
setting. See the Speed Selector Table in
the “Tips for great results” section for
more information. Press POWER ( d) )
to turn on Juicer.

With motor running, place food

into feed chute using the food pusher.
As food is processed, the extracted
juice will flow into the juice pitcher,
and the separated pulp will flow into
the pulp basket.




OPERATING THE CENTRIFUGAL JUICER

NOTE: Do not allow the pulp basket to overfill while juicing, as it may affect operation of
the Juicer.

To empty pulp basket while juicing, first turn off Juicer by pressing the Power button. Once
the power is off, remove the pulp basket and empty its contents. Make sure to replace the
empty pulp basket before turning power back on and continuing to juice.

TIP: To prevent drips to your counter, turn up the juice spout when removing
the juice pitcher.

TIPS FOR GREAT RESULTS

Speed selector table

Food Item Dial Speed Food Item Dial Speed
Apples Mangoes (peeled, pit
removed)
Apricots (pit removed) Melons (peeled)
Beets (trimmed) Nectarines (pit t@
removed)
Blueberries
Oranges (peeled) t@ or
Broccoli
Peaches (pit removed)

Brussels sprouts
P Pears (stalks removed)

Kale

(trimmed) t@ for hard or
Carrots for soft
Pineapple (peeled 8/
Cauliflower pple (p )
Plums (pit removed)
Celery -
Raspberries
Cucumber (peeled) -
Spinach t@
F |
e Strawberries t@
Grapes (seedless) —— t@

Watermelon (peeled)

Q|G| S|6|S |G| S| SC| S|G| S| S

Kiwi Fruit (peeled)

TIP: When juicing hard foods, the recommended maximum quantity is 3 kg with a
maximum operating time of 2 minutes. Some very hard foods may make the juicer slow
down or stop. If this happens, turn off the juicer and unblock the screen.



TIPS FOR GREAT RESULTS

Before juicing:

¢ Thoroughly wash your fruits and
vegetables, making sure they are free
of sail, leaves, and stems. Small leaves,
such as on strawberries, do not have
to be removed.

¢ To avoid damaging the juicer, do not
juice frozen fruits or vegetables. For
optimal performance, always use fresh
fruits and vegetables.

¢ Large seeds or pits must be removed
prior to juicing to avoid damage to
the disk. This includes fruits such as;
nectarines, peaches, mangoes, apricots,
plums, cherries, etc.

¢ Always peel fruits with hard or inedible
skins. Examples include mangoes, citrus
fruits, melons, and pineapples.

* Some vegetables, such as cucumbers or
yellow squash, do not have to be peeled
first, depending on the softness of the
skin and recipe requirements. Leaving the
peels on will change the color and flavour
of the finished juices.

After juicing:

* There may be pieces of fruit or vegetables
remaining in the pulp after juicing. These
should be removed prior to using the pulp
in any recipes.

* Saved pulp can be used for other
recipes, as compost for your garden,
or can be discarded.

For easy cleanup:

* As you juice, clean parts to avoid dried
on juice and pulp.

¢ After each use, immediately rinse
removable parts in hot water to remove
pulp and juice. It may be necessary to use
the cleaning brush to remove pulp from
the screen. Let parts air dry.

CARE AND CLEANING

Disassembling the Centrifugal Juicer

¥

K >€

vuuuvuuuu

Turn off Juicer by pressing POWER
( (') ) . Unplug the power cord.

Remove pulp basket by sliding it away
from the Juicer.




CARE AND CLEANING

Grasp the feed chute on the Juicer lid
and turn it counter-clockwise to unlock
and remove it from the Juicer.

There may be pulp stuck to the
underside of the lid. Use the flat side of
the cleaning brush to carefully scrape
the stuck pulp into the pulp container.

NOTE: For easy cleanup, it is
recommended to remove the
disc from the juicing

bowl over a sink.

Gently lift juicing bowl out of bowl
housing with disc still in place.

4

Lift disc out of juicing bowl. Remove adjustable pulp collar from
the juice screen for cleaning:

Turn collar to “unlock.” Press spring
button and pull collar down, removing
it from the screen.




CARE AND CLEANING

IMPORTANT: To avoid damaging the Juicer, do not wash or immerse the motor body in
water or other liquids. All other parts are top rack dishwasher safe.

Before cleaning, make sure Juicer has been turned off, unplugged, and disassembled
correctly. See “Disassembling the Centrifugal Juicer.”

Do not use abrasive cleansers or running water and use cleaning brush to
scouring pads. clean out any stuck food or residue in
the screen.

Wipe the motor body and power cord Soak juice screen in hot, soapy water
with a soft, damp cloth. Dry thoroughly. for 10 minutes. Hold screen under

NOTE: The fine mesh of the juice screen may become clogged if pulp is left to dry on it.
Clean immediately after usage.

After cleaning the juice screen, check to see if the mesh holes are clear of debris by holding
it up towards a light. If debris remains, repeat Step 2.

Disc and all parts other than motor body may be washed in warm, sudsy water
or placed in the top rack of the dishwasher for cleaning.




CARE AND CLEANING

¢ After each use, immediately rinse all * If discoloration from ingredients occurs,
removable parts in hot water to remove soak plastic parts in a solution of water
pulp and juice. It may be necessary to use and 10% lemon juice. You can also clean
the cleaning brush to remove pulp from them with a non abrasive cleanser. Do
the screen. Let parts air dry. not soak plastic parts or disc in bleach to
* To prevent staining of plastic parts from remove stains.

brightly coloured fruit and vegetables,
wash parts immediately after use.

TROUBLESHOOTING

Juicer does not operate when turned on
* Check to make sure the Juicer has been

assembled correctly, and the lid is in the
locked position.

Motor sounds strained during operation

* The wrong speed was selected for * Refer to the Speed selector table in
ingredients being juiced, putting the “Tips for great results” section to
excess strain on motor. determine the correct juicing speed for

your ingredients.

Build-up of excess pulp in the disk

¢ Stop the juicing process and follow the * Once excess pulp is removed, try
directions in the “Care and cleaning” alternating between soft and hard
section to disassemble and clean the vegetables and fruit.

juicer lid. Scrape off pulp, reassemble,
and resume juicing.

Pulp is too wet; not enough juice being extracted

* Juicing screen may be clogged. Follow * Check your pulp setting. You may need
directions in the “Care and cleaning” to change it based on your preferred
section to disassemble Juicer and clean juice thickness.
the screen.

Juice is spraying out of the spout

¢ Try a slower speed and push ingredients * Make sure juice pitcher is pushed close
more slowly through the feed tube. to the juicer and fits snugly against it.

~



WARRANTY AND SERVICE

KitchenAid Centrifugal Juicer warranty

Length of
Warranty:

KitchenAid Will
Pay For:

KitchenAid Will Not
Pay For:

Europe, Middle East
and Africa:

Two years full warranty
from date of purchase.

The replacement
parts and repair
labor costs to
correct defects

in materials or
workmanship.
Service must

be provided by

an Authorized
KitchenAid Service

A. Repairs when Juicer is used
for operations other than
normal household
food preparation.

B. Damage resulting from
accident, alterations,
misuse, abuse, or
installation/operation
not in accordance with
local electrical codes.

Center.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

Customer service

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorized Service Center, please find
our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorized KitchenAid Service Center.

Contact number for U.K. and Northern Ireland:
Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard network
rate) or call 0194 260 5504.

Contact number for Ireland:
Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:
Go to www.kitchenaid.co.uk, and click on the link “Contact Us” at the bottom
of the page.

Address for U.K. and Ireland:
KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 ANTWERP | |
BELGIUM

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorized KitchenAid Service/Customer Center.

For more information, visit our website at:

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

© 2014. All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.
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SICHERHEITSHINWEISE FUR ZENTRIFUGAL-ENTSAFTER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mégliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen fuhren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR®
oder ,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:

Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
A w AR N u N G Sie kdnnen schwer oder tédlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erkléren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer folgende
grundlegende SicherheitsmaBnahmen beachtet werden:

I. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei falscher
Verwendung des Gerits.

2. Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten, dass der
Deckel des Entsafters sicher geschlossen ist. Offnen Sie
den Deckel nicht, wiahrend der Entsafter benutzt wird.

3. Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile.

4. Stecken Sie keine Finger oder Objekte in den Einfiillstutzen,
wahrend das Gerat benutzt wird. Falls Zutaten die Offnung
blockieren, schieben Sie mit dem Stopfer ein weiteres Stiick
Obst oder Gemlise nach unten, um die Zutaten zu entfernen.
Verwenden Sie keinesfalls einen Finger oder die ganze Hand.
Verwenden Sie stets den mitgelieferten Stopfer. Ist das nicht
moglich, halten Sie den Motor an und demontieren Sie den
Entsafter, um die Zutaten zu entfernen.

5. Die Verwendung von nicht von KitchenAid empfohlenem
Zubehor kann zu einem Brand, Stromschlag oder zu
Verletzungen fiihren.

20



SICHERHEITSHINWEISE FUR ZENTRIFUGAL-ENTSAFTER

6. Schalten Sie den Entsafter AUS und ziehen Sie den Netz-
stecker, wenn er nicht verwendet wird, bevor Sie Teile
anbringen bzw. abnehmen oder das Gerit reinigen.
Warten Sie vor dem Abnehmen oder Demontieren,
bis der Motor vollstandig angehalten ist.

. Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

. Kinder sollten das Gerit nur unter Aufsicht verwenden,
damit sie nicht damit spielen. Das Gerit darf nicht von Kindern
benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Kinder diirfen das
Gerdt nur unter Anleitung reinigen und pflegen.

9. Dieses Gerit ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten sowie unerfahrene und unwissende
Personen gedacht. Dieser Personenkreis sollte das Gerat
ausschlieBlich unter Aufsicht oder Anleitung zum sicheren
Gebrauch des Gerites und im Bewusstsein der damit
verbundenen Gefahren verwenden.

10. Betreiben Sie das Gerit nicht, wenn das Netzkabel oder der
Stecker beschadigt ist, nachdem das Gerit Fehlfunktionen
hatte, es fallen gelassen oder auf andere Art beschadigt wurde.

I 1. Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn die Scheibe sowie
rotierende Teile beschadigt sind oder der Entsafterdeckel
beschidigt ist oder sichtbare Risse aufweist. Ubergeben Sie
das Gerit zur Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen
bzw. mechanischen Neueinstellung an das nachstgelegene
autorisierte Wartungszentrum.

12. Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen Sie den Entsafter
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

3. Dieses Gerit ist flir den Gebrauch im Haushalt und ahnliche

Nutzung gedacht, beispielsweise:

- Personalkiichen in Laden, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- Bauernhofe;

-durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben;

- Pensionen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

0 N

21



SICHERHEITSHINWEISE FUR ZENTRIFUGAL-ENTSAFTER

AWARNUNG

Feuergefahr
Kein Verldngerungskabel benutzen.

Ansonsten droht Lebensgefahr
oder Feuergefahr.

Spannung: 220-240 Volt Wechselspannung
Frequenz: 50-60 Hertz
Leistung: 500 Watt

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die
Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch
sollte nur von einem Fachmann vorgenommen
werden. Keine Adapter verwenden.

Kein Verlangerungskabel benutzen. Falls das
Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von einem
Fachmann eine zusitzliche Steckdose in der
Nahe des Aufstellortes des Gerites einbauen.

Entsorgung von Elektrogeraten

Entsorgen des Verpackungsmaterials

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
Symbol L’.\-\ versehen . Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung miissen daher
verantwortungsvoll und in Ubereinstimmung
mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften
zur Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende

seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der EU-Richtlinie 2012/19/EU zu Elektro- und
Elektronik-Altgerdten (WEEE) ist dieses Gerit
mit einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit

des Menschen, wenn Sie dieses Gerit einer

22

gesonderten Abfallsammlung zufiihren.
Im unsortierten Siedlungsmiill kénnte
ein solches Gerit durch unsachgeméBe
Entsorgung negative Folgen haben.

- Das Symbol mmm am Produkt oder der
beiliegenden Anleitung bedeutet, dass es nicht
als Hausmiill entsorgt werden darf, sondern
bei einer zustandigen Sammelstelle fiir die
Entsorgung von Elektro- und Elektronik-
geraten abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten Sie
bei Ihrer Gemeindeverwaltung, lhrem
Abfallunternehmen oder dem Handler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben.



TEILE UND MERKMALE

Teile und Zubehor

—

Zutatenstopfer
Einfiillstutzen /
r\_/
Entsafterdeckel
< &k
\, I
Entsafterschiissel

Tresterbehilter Trester-
. rutsche
mit groBem —F
Fassungsvermogen Saftauslass mit Tropfstopp

Schiisselgehduse

7\

Saftkrug mit
1000 mL
Fassungsvermogen
und Filterdeckel

F‘%stiﬁ

Zweistufiger
Geschwindigkeitsregler (Motor-)Gehause
und Ein/Aus-Taste

Scheibe

Entsaftersieb

\ Verstellbarer
Tresterring

Reinigungspinsel
(fiir das Entsaftersieb)

(Ansicht von unten)

*Zum Saubern nur abwischen. Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,»Pflege und Reinigung*.
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MONTIEREN DES ZENTRIFUGAL-ENTSAFTERS

Ihr Zentrifugal-Entsafter (auch als Fruchtsaft- m
zentrifuge bezeichnet) wird bereits \
vormontiert geliefert. Nehmen Sie vor

dem ersten Verwenden den Tresterbehilter
heraus und demontieren Sie dann das
Gerit. Der Tresterbehalter muss aus dem
Entsafter entnommen werden, damit der —
Deckel gedffnet werden kann. Reinigen Sie \-
nach dem Demontieren alle Komponenten

und Zubehorteile von Hand oder in der D

Geschirrspiilmaschine. Der Abschnitt ,,Pflege

und Reinigung“ enthilt weitere Hinweise. Nehmen Sie den Tresterbehlter heraus.
Halten Sie den Einfiillstutzen am Entsafter-

HINWEIS: Dieses Produkt ist ausschlieBlich deckel fest und drehen Sie gegen den Uhr-
fir die Verwendung im Haushalt vorgesehen. | zeigersinn, um ihn vom Entsafter abzunehmen.

Montieren der Teile des Zentrifugal-Entsafters

WICHTIG: Stellen Sie den Entsafter auf eine trockene und waagerechte Arbeitsplatte;
der zweistufige Geschwindigkeitsregler sollte zu lhnen zeigen. Verbinden Sie den Entsafter
erst mit dem Stromnetz, NACHDEM er vollstindig aufgebaut ist.

AL

Hoher Mittlerer )
Frucht-  Fruchtfleisch- i?:'gfzr
fleischanteil antelil fleischanteil

7~

Setzen Sie die Entsafterschissel in das Wihlen Sie am Tresterring den
Schusselgehause ein. gewiinschten Fruchtfleischanteil: hoch,
mittel oder gering. Driicken Sie dazu
den Knopf am Ring und drehen Sie auf
die gewiinschte Einstellung. Er rastet
horbar ein.
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MONTIEREN DES ZENTRIFUGAL-ENTSAFTERS

Drehnabe

Setzen Sie die Scheibe in der Entsafter-
schiissel oben auf die Drehnabe. Drehen
Sie die Scheibe so, dass die Nasen auf
der Innenseite des Rings mit den Kerben
in der Nabe Ubereinstimmen und die
Scheibe problemlos einrastet.

Setzen Sie den Entsafterdeckel auf

das Schiisselgehiuse, sodass der lange
Deckelabschnitt leicht rechts neben der
Tresterrutsche steht. Halten Sie den
Einfullstutzen fest und drehen Sie den
Deckel im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

I3

Schieben Sie den Stopfer in den
Einfillstutzen; dazu muss die Kerbe
im Stopfer mit der Nase im Stutzen
libereinstimmen.

vi Stellen Sie den Saftkrug unter den
Saftauslass. Vergewissern Sie sich,
dass sich der Saftauslass in der
unteren Stellung befindet.

ﬁ

Schieben Sie den Tresterbehalter unter
dem langen Deckelabschnitt an das
Motorgehause heran.

HINWEIS: Der Deckel des Saftkrugs ist
mit einem Filtersieb ausgestattet. Wenn Sie
lhren Saft mit Schaum mégen, nehmen Sie
das Filtersieb einfach heraus, bevor Sie den
Saft ins Glas gieBen.
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BEDIENEN DES ZENTRIFUGAL-ENTSAFTERS

Stellen Sie vor dem Verwenden des Zentrifugal-
AWARN U N G Entsafters sicher, dass er korrekt montiert
} ist, und dass der verstellbare Tresterring

wunschgemaB eingestellt ist. (Weitere
Stromschlaggefahr

Informationen finden Sie im Abschnitt
»Montieren des Zentrifugal-Entsafters*“.)

Stecken Sie den Netzstecker
in eine Schuko-Steckdose.

Schukostecker benutzen.

Erdungskontakt nicht beseitigen.

Keinen Adapter benutzen.
Kein Verlangerungskabel benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.

\UUUUUUU

Wihlen Sie die gewiinschte
Geschwindigkeitsstufe. Hilfestellung
gibt die Tabelle ,\Wahlen der richtigen
Geschwindigkeitsstufe* im Abschnitt
,Tipps fiir tolle Ergebnisse®. Driicken
Sie die Ein/Aus-Taste ((b), um den
Entsafter einzuschalten:

A WARNUNG

Gefahr durch rotierende Messerscheibe , @
Stets den St6Bel verwenden.
Keine Finger in die Offnungen stecken. Geben Sie bei laufendem Motor die

. . . Lebensmittel mit dem Stopfer in den
Gerat auBerhalb der Reichweite von Einfiillstutzen. Beim Verarbeiten flieBt
Kindern aufbewahren und verwenden. der Saft in den Saftkrug; der Trester
Andernfalls kann es zu abgetrennten landet im Tresterbehalter.

GliedmaBen oder Schnitten kommen.
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BEDIENEN DES ZENTRIFUGAL-ENTSAFTERS

HINWEIS: Der Tresterbehilter darf nicht Gberfiillt werden; dies kann den Betrieb des
Entsafters beeintrachtigen.

Wenn Sie den Tresterbehalter wihrend des Entsaftens leeren miissen, schalten Sie zuerst
den Entsafter durch Driicken der Ein/Aus-Taste aus. Sobald das Gerit ausgeschaltet

ist, kénnen Sie den Tresterbehilter entnehmen und leeren. Setzen Sie den leeren
Tresterbehilter wieder ein, bevor Sie das Gerit einschalten und weiter entsaften.

TIPP: Damit kein Saft auf die Arbeitsplatte tropft, kénnen Sie den Auslass nach oben
drehen, wenn Sie den Saftkrug wegnehmen.

TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

Wabhlen der richtigen Geschwindigkeitsstufe

Lebensmittel Geschwindigkeits- Lebensmittel Geschwindigkeits-
stufe stufe
Apfel Mangos <,

P @ (geschalt, ohne Stein)
Aprikose (ohne Stein) Melonen (geschilt)
Riiben (geschnitten) ‘@ Nektarinen @

(ohne Stein)
Heidelbeeren t’@
Orangen (geschilt) t’@ oder
Brokkoli
@ Pfirsiche (ohne Stein)
Rosenkohl (geschnitten) t’@ ‘Q@
@ Birnen (ohne Stiel) (hart) oder
Karotten (weich)
Blumenkohl @ Ananas (geschilt)
Sellerie t@ Pflaumen (ohne Kern)
Salatgurke (geschilt) @ Himbeeren
Fenchel t’@ Spinat @
Trauben (kernlos) Q Erdbeeren Q
Griinkohl @ Tomaten t@
Kiwi (seschilt N Wassermelone <,
® ) (geschalt)

TIPP: Beim Entsaften harter Zutaten betragt die empfohlene Héchstmenge 3 kg bei

einer maximalen Betriebsdauer von zwei Minuten. Einige sehr harte Zutaten kénnen den
Entsafter verlangsamen oder zum Stillstand bringen. Schalten Sie in diesem Fall den Entsafter
aus und reinigen Sie das Sieb.
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TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

28

Vor dem Entsaften:

* Waschen Sie Obst und Gemiise griindlich;
entfernen Sie Erde, Bldtter und Stiele
volistiandig. Kleine Blattchen, zum Beispiel
bei Erdbeeren, miissen Sie nicht entfernen.

* Verarbeiten Sie kein gefrorenes Obst und
Gemiise; dadurch kénnte der Entsafter
beschadigt werden. Beste Ergebnisse
erzielen Sie mit frischem Obst und Gemiise.

* GrofBe Kerne und Steine miissen vor dem
Entsaften entfernt werden, um Schaden
an der Scheibe zu vermeiden. Das gilt zum
Beispiel fiir die folgenden Obstsorten:
Nektarinen, Pfirsiche, Mangos, Aprikosen,
Pflaumen, Kirschen usw.

¢ Schilen Sie Obst mit harten oder nicht
essbaren Schalen vor dem Verarbeiten.
Dazu gehéren Mangos, Zitrusfriichte,
Melonen und Ananas.

* Einige Gemiise wie Gurken oder Kiirbisse
miissen abhingig von der Harte der Schale
und dem Rezept nicht vorab geschlt
werden. Durch die Schalte dndern sich
Farbe und Aroma des fertigen Saftes.

PFLEGE UND REINIGUNG

Nach dem Entsaften:

* Moglicherweise enthalt der Trester Obst-
oder Gemdisestiickchen. Entfernen Sie
diese, bevor Sie den Trester in anderen
Rezepten verwenden.

* Der Trester (libriges Fruchtfleisch/Mark)
kann in anderen Rezepten verwertet werden.
Sie konnen ihn auBerdem auf den Kompost
geben oder iiber die Biotonne entsorgen.

Tipps zum einfacheren Reinigen:

* Reinigen Sie die Teile wihrend des
Entsaftens, damit keine Saft- und
Tresterriickstinde antrocknen.

¢ Spiilen Sie nach dem Entsaften alle
herausnehmbaren Teile unter heiBem
Wasser ab, um Trester und Saftriickstinde
zu entfernen. Moglicherweise miissen
Sie den Reinigungspinsel verwenden,
um Trester aus dem Sieb zu entfernen.
Lassen Sie alle Teile an der Luft trocknen.

Demontieren des Zentrifugal-Entsafters

uyuuuuvyu

@)

7,

Schalten Sie den Entsafter tiber die Ein/
Aus-Taste (d)) aus. Ziehen Sie den
Netzstecker.

Entfernen Sie den Tresterbehilter,
indem Sie ihn vom Entsafter
wegschieben.




PFLEGE UND REINIGUNG

Halten Sie den Einfiillstutzen am
Entsafterdeckel fest und drehen Sie gegen
den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln
und vom Entsafter abzunehmen.

Heben Sie die Entsafterschiissel
samt der Scheibe vorsichtig aus
dem Schiisselgehause.

An der Unterseite des Deckels kann
sich Trester befinden. Verwenden Sie
die flache Seite des Reinigungspinsels,
um festsitzenden Trester vorsichtig in
den Tresterbehilter zu kratzen.

HINWEIS: Zum einfachen Reinigen sollten
Sie die Scheibe tiber dem Spiilbecken aus
der Entsafterschiissel nehmen.

Heben Sie die Scheibe aus der
Entsafterschissel.

7 Nehmen Sie den verstellbaren
Tresterring zum Reinigen aus dem

Entsaftersieb: Drehen Sie den Ring

in die Entriegelungsstellung. Driicken

Sie den Federknopf und ziehen Sie den

Tresterring nach unten vom Sieb.
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PFLEGE UND REINIGUNG

WICHTIG: Waschen oder tauchen Sie das Motorgehause nicht in Wasser oder andere Fliissig-
keiten, damit der Entsafter nicht beschadigt wird. Alle anderen Teile sind spiilmaschinengeeignet,
sofern sie auf dem oberen Auszug der Maschine platziert werden.

Vergewissern Sie sich vor dem Reinigen, dass der Entsafter ausgeschaltet ist und ziehen Sie
den Netzstecker. Demontieren Sie das Gerit zuvor. Einzelheiten finden Sie im Abschnitt
,Demontieren des Zentrifugal-Entsafters*.

Tuch ab. Trocknen Sie alle Teile Halten Sie das Sieb unter flieBendes
sorgfiltig ab. Verwenden Sie keine Wasser und entfernen Sie festsitzende
Scheuermittel oder Scheuerpads. Speisereste mit dem Reinigungspinsel.

Reiben Sie Motorgehiduse und Netz- Weichen Sie das Entsaftersieb zehn
kabel mit einem weichen, feuchten Minuten in heiBem Seifenwasser ein.

HINWEIS: Das feine Netz des Entsaftersiebs kann sich zusetzen, wenn Trester daran antrocknet.
Reinigen Sie es sofort nach dem Gebrauch.

Priifen Sie nach dem Reinigen des Entsaftersiebs im Gegenlicht, ob alle Riickstande entfernt
wurden. Falls noch Riickstande sichtbar sind, wiederholen Sie Schritt 2.

Die Scheibe und alle Teile bis auf das Motorgehause kénnen in warmem Seifenwasser
oder im Oberkorb der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.
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PFLEGE UND REINIGUNG

* Spiilen Sie nach dem Entsaften alle heraus-
nehmbaren Teile unter heiBem Wasser
ab, um Trester und Saftriickstinde zu
entfernen. Méglicherweise missen Sie den
Reinigungspinsel verwenden, um Trester
aus dem Sieb zu entfernen. Lassen Sie alle
Teile an der Luft trocknen.

Waschen Sie Kunststoffteile sofort nach
dem Gebrauch, damit sie sich nicht durch
Farbstoffe aus Obst und Gemiise verfarben.

PROBLEMBEHEBUNG

Der Entsafter funktioniert nach dem Einschalten nicht

* Priifen Sie, ob der Entsafter korrekt montiert

ist; der Deckel muss verriegelt sein.

Der Motor hoért sich gequalt an

¢ Vermutlich wurde die falsche
Geschwindigkeitsstufe gewahlt,
sodass der Motor Uberlastet.

* Verfarbungen lassen sich hdufig durch
Einweichen der Kunststoffteile in einer
Losung aus Wasser mit 10 Prozent
Zitronensaft entfernen. Sie kdnnen auch
ein nicht scheuerndes Reinigungsmittel
verwenden. Weichen Sie Kunststoffteile
und die Scheibe keinesfalls in Bleiche ein,
um Flecken zu entfernen.

* Beachten Sie die Tabelle zur Geschwindig-
keitsauswahl im Abschnitt ,,Tipps fiir tolle
Ergebnisse, um die richtige Geschwindigkeit
fir Ihre Zutaten zu ermitteln.

Tresteranhaufungen in der Scheibe

* Beenden Sie das Entsaften und befolgen
Sie die Anleitungen unter ,,Pflege und
Reinigung®, um den Entsafterdeckel
abzunehmen und zu reinigen. Entfernen
Sie den Trester, montieren Sie das Gerit
und fahren Sie fort.

* Wechseln Sie nach dem Entfernen des
liberschiissigen Tresters zwischen weichen
und harten Obst- oder Gemiisesorten.

Der Trester ist zu weich; es wird nicht geniigend Saft herausgeschleudert

* Moglicherweise ist das Entsaftersieb
verstopft. Befolgen Sie die Anleitungen
im Abschnitt ,,Pflege und Reinigung®,
um den Entsafter zu demontieren
und das Sieb zu reinigen.

* Prifen Sie die Trestereinstellung.
Méglicherweise miissen Sie diese fiir den
gewlinschten Fruchtfleischanteil anpassen.

Saft spritzt aus dem Auslass

* Wihlen Sie eine geringere Geschwindigkeits-
stufe und geben Sie die Zutaten langsamer in
den Einfiillstutzen.

e Stellen Sie sicher, dass der Saftkrug dicht
am Entsafter steht und diesen berthrt.



GARANTIE UND KUNDENDIENST

KitchenAid-Garantie fiir Zentrifugal-Entsafter

L. KitchenAid erstattet KitchenAid iibernimmt
Garantiezeitraum:

die Kosten fiir: keine Kosten fiir:
Europa, Naher Osten | Ersatzteile und A. Reparaturen, wenn der
und Afrika: Arbeitskosten, Entsafter fiir andere
Zwei Jahre Komplett- [ um Materialschiden Zwecke als fiir die normale
garantie ab dem und Fertigungsfehler Speisezubereitung im
Kaufdatum. zu beheben. Die Haushalt eingesetzt wurde.
Reparatur muss von B. Reparaturen von Schiden, die

einem anerkannten
KitchenAid-Kunden-
dienstzentrum
vorgenommen werden.

durch Unfille, Abanderungen,
falsche bzw. missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Fur Deutschland:

Hotline:

Gebihrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005

E-Mail-Kontakt

Besuchen Sie www.Kitchenaid.de und klicken Sie unten auf der Seite auf , Kontakt".
Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.

Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN I |

BELGIEN

Fiir die Schweiz:
Tel: 03247510 10
Fax: 03247510 19
Postanschrift:
Novissa Haushaltgerite AG

Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

© 2014. Alle Rechte vorbehalten.
Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.
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PRECAUTIONS D'EMPLOI DE LA CENTRIFUGEUSE

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.
Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou apres les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVE RT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

34

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent
étre respectées, et notamment les suivantes :

I. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée
de l'appareil peut entrainer des blessures.

2. Assurez-vous toujours que le couvercle de la centrifugeuse
est bien fermé avant de mettre le moteur sous tension.
Ne retirez pas le couvercle lorsque la centrifugeuse est
en fonctionnement.

3. Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

4. Ne mettez pas vos doigts ni des objets dans le goulot de
la centrifugeuse lorsqu'elle est en marche. Si un aliment
se coince dans l'ouverture, utilisez le poussoir ou un autre
morceau de fruit ou de légume pour le faire descendre.
N'introduisez jamais d'aliments a la main ; utilisez toujours
le poussoir prévu a cet effet. Si cela n'est pas possible,
éteignez le moteur et désassemblez la centrifugeuse
pour enlever les aliments restants.

5. Lutilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus
par KitchenAid peut causer un incendie, une électrocution
ou des blessures.




PRECAUTIONS D'EMPLOI DE LA CENTRIFUGEUSE

6. Veillez a éteindre la centrifugeuse et a la débrancher lorsque
vous ne lutilisez pas, apres chaque utilisation, avant de
la monter ou de la démonter et avant de la nettoyer.
Assurez-vous que le moteur est completement arrété
avant le désassemblage.

7. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

8. Les jeunes enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu’ils
ne jouent pas avec I'appareil. L'appareil n'est pas congu pour
une utilisation par des enfants. L'appareil et son cordon
d'alimentation doivent étre hors de portée des enfants.

Les jeunes enfants doivent étre sous étroite surveillance
s'ils se chargent du nettoyage ou de l'entretien.

9. Les personnes aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou manquant d’expérience et de
connaissances, peuvent utiliser I'appareil sous surveillance
ou seuls s’ils ont recu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’ils
comprennent les risques encourus.

10. N'utilisez pas I'appareil si son cordon d’alimentation électrique
ou la fiche sont endommagsés, s’il a présenté un défaut de
fonctionnement, s’il est tombé ou a été endommagé de
quelque fagcon que ce soit.

I 1. N'utilisez pas I'appareil si le disque ou les piéces rotatives
sont endommagés ou si le couvercle de la centrifugeuse
présente des fissures. Renvoyez-la au centre de service
agréé le plus proche pour la faire contréler ou réparer, ou
effectuer un réglage électrique ou mécanique.

12. Pour éviter les risques d'électrocution, nimmergez jamais le
corps de la centrifugeuse dans I'eau ou dans tout autre liquide.

13. Ce produit est destiné a un usage domestique ou peut
étre utilisé :

-dans les espaces cuisine réservés aux employés ;

-dans les cuisines de fermes ;

- par les clients d'hotels, d'hétels d'étape ou autre
endroit résidentiel ;

-dans les cuisines de gjtes.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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PRECAUTIONS D'EMPLOI DE LA CENTRIFUGEUSE

AAVERTISSEMENT
L

/

Risque d'incendie
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Cela peut entrainer la mort ou
un incendie.

Tension : 220-240 Volts A.C.
Fréquence : 50-60 Hertz
Puissance : 500 Watts

REMARQUIE : si vous ne parvenez pas

a placer la fiche dans la prise de courant,
contactez un électricien qualifié. Ne modifiez
jamais la fiche. N'utilisez pas d’adaptateur.

N'utilisez pas de rallonge électrique. Si le
cordon d’alimentation est trop court, faites
installer une prise de courant pres de I'appareil
par un électricien ou un technicien qualifié.

Mise au rebut des déchets d’équipements électriques

Mise au rebut de ’emballage

Lemballage est 100 % recyclable, il comporte
ainsi le symbole suivant L’\ . Les différentes
parties de l'emballage doivent étre éliminées
de facon responsable et dans le respect le plus
strict des normes relatives a I'élimination des
déchets en vigueur dans le pays d'utilisation.

Mise au rebut du produit

- Cet appareil porte le symbole de recyclage
conformément a la Directive Européenne
2012/19/EU concernant les déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE, ou WEEE en anglais).

- Par une mise au rebut correcte de I'appareil,
vous contribuerez a éviter tout préjudice
al'environnement et a la santé humaine.
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- Le symbole mmm présent sur I'appareil ou
dans la documentation qui l'accompagne
indique que ce produit ne doit pas étre
traité comme un déchet ménager. Il doit
par conséquent &tre remis a un centre de
collecte des déchets chargé du recyclage
des équipement

Pour obtenir de plus amples détails au
sujet du traitement, de la récupération et
du recyclage de cet appareil, veuillez vous
adresser au bureau compétent de votre
commune, a la société de collecte des
déchets ou directement a votre revendeur.



PIECES ET FONCTIONS

Pieces et accessoires

Poussoir

Goulot /
r\_/

Couvercle de
la centrifugeuse

Embout d' extractlon Bol de la centrifugeuse

de pulpe
Récipient a pulpe PUlPe — <

., Embout d'extraction
de grande capacité

de jus antigoutte

— Embase du bol

\

Récipient a jus
de 1 000 ml avec
couvercle séparateur
de mousse

ﬂ

e—

Commande )
de réglage de la Corps de la centrifugeuse
vitesse et bouton (moteur)*
marche/arrét
Disque

Filtre a jus

Bague de réglage de
la densité de pulpe

Brosse de nettoyage
(pour le filtre a jus)

(Vue du dessous)

*A essuyer uniquement. Pour plus d’informations, consultez la section « Entretien et nettoyage ».
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ASSEMBLAGE DE LA CENTRIFUGEUSE

Avant la premiére utilisation

Votre centrifugeuse est livrée déja assemblée. I
Avant de lutiliser pour la premiere fois, 6tez |
le récipient a pulpe, puis démontez le reste
de l'appareil. Il faut retirer le récipient a pulpe
pour pouvoir oter le couvercle. Apres avoir
démonté la centrifugeuse, lavez I'ensemble
des pieces et accessoires a la main ou au lave-

vaisselle. Pour plus d'informations, consultez \-
la section « Entretien et nettoyage ».

REMARQUE : ce produit est destiné a un
usage strictement domestique.

AL

Retirez le récipient a pulpe. Saisissez le
goulot sur le couvercle de la centrifugeuse et
tournez-le dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre pour le détacher de I'appareil.

Assemblage des piéces de la centrifugeuse

IMPORTANT : placez la centrifugeuse sur un plan de travail plat et sec, avec la commande
de vitesses face a vous. Ne la branchez pas tant qu'elle n'est pas entierement assemblée.

Moyenne pulpe

Grosse pulpe Fine pulpe

Placez le bol de la centrifugeuse dans
l'embase du bol.

Utilisez la bague de réglage de la densité
de pulpe pour sélectionner la densité
souhaitée : grosse, moyenne ou fine.
Pour ce faire, appuyez sur le bouton

de la bague et tournez jusqu'au réglage
souhaité jusqu'a ce que vous entendiez
le déclic du mécanisme de verrouillage.

2
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ASSEMBLAGE DE LA CENTRIFUGEUSE

Insérez le disque dans le bol de la
centrifugeuse sur le moyeu rotatif.
Tournez le disque jusqu'a ce que les
taquets situés dans la bague soient
alignés avec les encoches du moyeu
et que le disque s’emboite facilement.

Placez le couvercle de la centrifugeuse sur
I'embase du bol en veillant a ce que son
coté saillant soit légerement a droite de
I'embout d'extraction de pulpe. Maintenez
le goulot et tournez le couvercle dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce
qu'il se verrouille correctement.

Glissez le poussoir dans le goulot,
en alignant la rainure du poussoir avec
la nervure saillante située sur le coté
du goulot.

vi Placez le récipient a jus sous I'embout
d'extraction de jus en vous assurant
que ce dernier est abaissé.

/  ———— 1 R

.
L

Insérez le récipient a pulpe sous le
coté saillant du couvercle jusqu'a ce
qu'il soit bien calé contre le corps de la

centrifugeuse (qui abrite le moteur).

REMARQUE : le couvercle du récipient a jus
est muni d'un dispositif séparateur de mousse.
Si vous souhaitez conserver la mousse dans

votre jus, retirez le couvercle avant de remplir

les verres.
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Risque d’électrocution

Branchez I'appareil a une prise reliée
a la terre.

Ne démontez pas la prise de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.

A\ AVERTISSEMENT
¥

Danger : lame rotative
Toujours utiliser un poussoir

pour introduire les aliments.

Ne pas approcher les doigts

des ouvertures.

Maintenez I’appareil hors de portée
des enfants.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures ou
des amputations.

UTILISATION DE LA CENTRIFUGEUSE

Avant d'utiliser votre centrifugeuse, assurez-
vous de l'avoir assemblée correctement et
d'avoir sélectionné la bonne densité de pulpe
a l'aide de la bague de réglage de la densité
de pulpe (consultez la section « Assemblage
de la centrifugeuse »).

Branchez le cible d’alimentation dans une
prise reliée a la terre.

\UUUUUU

Sélectionnez le réglage de vitesse souhaité
en tournant le bouton de commande.
Pour plus d'informations, reportez-vous
au Guide de sélection des vitesses de

la section « Conseils pour obtenir des
résultats optimaux ». Appuyez sur le
bouton marche/arrét ( d) ) pour allumer
la centrifugeuse.

Lorsque le moteur est en marche,
insérez les aliments dans le goulot au
moyen du poussoir. A mesure que la
centrifugeuse travaille les aliments, le jus
extrait s'écoule dans le récipient a jus,
et la pulpe se déverse séparément dans
le récipient a pulpe.




UTILISATION DE LA CENTRIFUGEUSE

REMARQUE : afin d’éviter tout dysfonctionnement de la centrifugeuse, ne laissez pas la
pulpe déborder du récipient pendant la production de jus.

Pour vider le récipient a pulpe pendant la centrifugation, commencez par éteindre la centrifugeuse
en appuyant sur le bouton marche/arrét. Retirez le récipient a pulpe et videz son contenu.
N'oubliez pas de remettre le récipient vide en place avant de rallumer la centrifugeuse et de
relancer la centrifugation.

CONSEIL : pour ne pas salir votre plan de travail, relevez 'embout d'extraction de jus
avant de retirer le récipient a jus.

CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX

Guide de sélection des vitesses

Aliment Reglage Aliment Reglage
de vitesse de vitesse
Pommes Mangues <,
(pelées, dénoyautées)
Abricots (dénoyautés) Melons (épluchés)
Betteraves (en morceaux) Nectarines (dénoyautées) ‘@
Myrtilles Oranges (épluchées) t’@ ou
Brocoli Abricots (dénoyautés)

Choux de Bruxelles
(en morceaux)

t@ si elles

sont fermes

Poires (équeutées)

Carottes ou si elles
sont molles
Chou-fleur
Ananas (épluché)
Céleri

Prunes (dénoyautées)
Concombre (épluché)

Framboises
Fenouil

Epinards
Raisin (épépiné)

Fraises
Chou frisé

Tomates

Q|6 |6|6|C|6|6| 6|66 |S

Kiwis (épluchés)

Pasteque (épluchée)

CONSEIL : il est recommandé de ne pas centrifuger plus de 3 kg d’aliments durs et de ne
pas excéder 2 minutes d’utilisation. Certains aliments tres durs peuvent ralentir ou arréter
la centrifugeuse. Dans ce cas, éteignez I'appareil et débloquez le filtre.



CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX

Avant de commencer I'extraction de jus : Apres I'extraction de jus :

* Lavez soigneusement vos fruits et [égumes ¢ |l se peut que de petits résidus de fruits
en vous assurant d'éliminer les tiges, la terre ou de légumes se trouvent dans la pulpe
et les feuilles éventuelles. Vous pouvez laisser extraite. Retirez-les avant d'utiliser la
les petites feuilles, comme celles des fraises. pulpe dans vos recettes.

* Pour ne pas endommager la centrifugeuse, * Vous pouvez utiliser la pulpe dans d'autres
évitez les fruits et légumes congelés. recettes, en compost ou la jeter.

Optez de préférence pour des fruits et des .
légumes frais pour de meilleurs résultats. Pour nettoyer l'appareil en

. L toute simplicité :
* Retirez les noyaux ou les gros pépins avant

de lancer la centrifugation pour éviter * Pour éviter que du jus et de la pulpe
d'endommager le disque (par exemple, séchés ne restent sur |'appareil, nettoyez
pour les nectarines, les péches, les mangues, systématiquement les pieces.
les abricots, les prunes, les cerises, etc.). * Aprés chaque utilisation, rincez

° Epluchez toujours les fruits a peau épaisse immédiatement les pieces amovibles
ou non comestible, tels que les mangues, dans de I'eau chaude pour les débarrasser
les agrumes, les melons et les ananas. de la pulpe et du jus. Si nécessaire, utilisez

e |l n'est pas nécessaire d’éplucher certains la brosse de nettoyage pour eqlelvér la
légumes, comme les concombres et les pulpe du filtre. Laissez sécher a lair libre.
courges jaunes, si leur peau n'est pas trop
épaisse et si la recette le permet. Laisser
la peau donnera un jus de couleur et
de golt différents.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Démontage de la centrifugeuse

7,

vuuuvuuuu

Eteignez la centrifugeuse en appuyant
sur le bouton marche/arrét ( (1Y) .
Débranchez le cordon d'alimentation.

Faites coulisser le récipient a pulpe
pour le retirer de la centrifugeuse.

2



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Saisissez le goulot sur le couvercle de la
centrifugeuse et tournez-le dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre
pour le détacher de I'appareil.

Il est possible que de la pulpe soit
coincée sous le couvercle. Raclez-la
délicatement avec le c6té plat de la
brosse de nettoyage pour la faire
tomber dans le récipient a pulpe.

REMARQUE : pour faciliter le nettoyage,
il est recommandé de retirer le disque du
bol de la centrifugeuse au-dessus d’un évier.

Soulevez délicatement le bol de la
centrifugeuse pour le retirer de son
embase sans avoir 6té le disque.

4

Retirez le disque du bol de la 7 Retirez la bague de réglage de la
centrifugeuse en le soulevant. densité de pulpe du filtre a jus en
vue du nettoyage : tournez la bague
jusqu’a ce qu’elle se déverrouille.
Appuyez sur le bouton a ressort

et tirez la bague vers le bas pour

la détacher du filtre.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

IMPORTANT : pour ne pas endommager la centrifugeuse, ne lavez et ne plongez jamais
son corps dans I'eau ou dans tout autre liquide. Toutes les autres piéces peuvent étre lavées
dans le panier supérieur du lave-vaisselle.

Avant de nettoyer la centrifugeuse, veillez a la mettre hors tension, a la débrancher et a la

démonter correctement. Consultez la section « Démontage de la centrifugeuse ».

Nettoyez le corps de |'appareil (moteur)
et le cordon d'alimentation a l'aide

d'un chiffon doux humide. Séchez le
tout soigneusement. N'utilisez pas de
détergents corrosifs ou de tampons
arécurer.

Faites tremper le filtre a jus dans de
l'eau chaude savonneuse pendant
10 minutes. Rincez-le sous l'eau
courante et utilisez la brosse de
nettoyage pour le débarrasser des
éventuels résidus alimentaires.

REMARQUE : |a grille a maille fine du filtre a jus peut étre obstruée par des résidus de
pulpe séchés. Nettoyez-la immédiatement apres utilisation.

Apreés avoir nettoyé le filtre a jus, examinez-le face a une lampe pour vous assurer que les
petits orifices des mailles sont exempts de résidus. Si vous constatez la présence de résidus,
répétez |'étape 2.

Le disque et toutes les autres pieces, sauf le corps contenant le moteur, peuvent étre
lavés a I'eau chaude savonneuse ou dans le panier supérieur du lave-vaisselle.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

* Apres chaque utilisation, rincez * Si vous constatez de telles taches de
immédiatement les pieéces amovibles couleur, laissez tremper les pieces
dans de I'eau chaude pour les débarrasser en plastique dans une solution d'eau
de la pulpe et du jus. Si nécessaire, additionnée de 10 % de jus de citron.
utilisez la brosse de nettoyage pour Vous pouvez également les laver avec
enlever la pulpe du filtre. Laissez sécher un détergent non corrosif. Ne laissez
a l'air libre. pas tremper les pieces en plastique ou

le disque dans I'eau de Javel pour faire

* Pour éviter les taches sur les piéces en - !
disparaitre les taches.

plastique dues aux fruits et légumes
colorés, lavez celles-ci immédiatement
apres chaque utilisation.

DEPANNAGE

La centrifugeuse ne fonctionne pas lorsque je l'allume

¢ Vérifiez que la centrifugeuse est assemblée
correctement et que le couvercle est
bien verrouillé.

Pendant que la centrifugeuse fonctionne, le moteur patine

* Lavitesse sélectionnée ne convient pas pour ® Pour connaitre le réglage de vitesse
les aliments placés dans la centrifugeuse, adéquat en fonction des aliments,
ce qui met le moteur a rude épreuve. reportez-vous au Guide de sélection
des vitesses de la section « Conseils
pour obtenir des résultats optimaux ».

De la pulpe s'accumule sur le disque

¢ Arrétez la centrifugation, démontez et * Une fois l'excédent de pulpe éliminé,
nettoyez le couvercle de la centrifugeuse alternez entre des fruits et légumes
conformément aux instructions fournies fermes et mous.

dans la section « Entretien et nettoyage ».
Raclez la pulpe, replacez le couvercle
et relancez la centrifugation.

La pulpe est trop humide, peu de jus est extrait

¢ |l est possible que le filtre a jus soit * Vérifiez le réglage de densité de pulpe
obstrué. Démontez la centrifugeuse et sélectionné. Il se peut que vous deviez le
nettoyez le filtre conformément aux modifier si vous préférez un jus plus épais
instructions fournies dans la section ou plus liquide.

« Entretien et nettoyage ».

Le jus jaillit par I'embout d'extraction de jus

* Réglez la centrifugeuse sur une vitesse plus  * Vérifiez que le récipient a jus est bien
faible et insérez les aliments dans le goulot contre la centrifugeuse.
plus lentement.
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Garantie de la centrifugeuse KitchenAid

Durée de la garantie :

KitchenAid prend
en charge :

KitchenAid ne prend pas
en charge :

Europe, Moyen-Orient
et Afrique :

Deux ans de garantie
compléte a compter
de la date d’achat.

Le colit des pieces de
rechange et de la main
d'ceuvre nécessaire a la
réparation pour corriger
les vices de matériaux

A. Les réparations dues
a l'utilisation de la
centrifugeuse pour
tout autre usage que

la préparation normale
d’aliments dans un
cadre domestique.

et de fabrication.

La maintenance doit
étre assurée par un B
centre de service
apres-vente agréé
par KitchenAid.

. Les réparations suite
a un accident, a une
modification, ou a une
utilisation inappropriée,
excessive, ou non
conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES
INDIRECTS.

Service apreés-vente

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service aprés-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par un
Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.

Pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg

N° vert gratuit :

pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgique : composez le 0800 93285

pour le Grand-Duché de Luxembourg : composez le 800 23122

Contact e-mail :

pour la France : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez sur le lien « Contactez-nous »
en bas de page

pour la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg : rendez-vous sur www.KitchenAid.be
et cliquez sur le lien « Contactez-nous » en bas de page

Adresse courrier pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg :
KitchenAid Europa, Inc.
Boite Postale 19
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) I 1
Belgique
Pour la Suisse :

Tél:03247510 10
Fax :03247510 19
Adresse courrier : .
NOVISSA HAUSHALTGERATE AG
Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG
Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

© 2014. Tous droits réservés.
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ISTRUZIONI PER LA CENTRIFUGA
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SICUREZZA DELLA CENTRIFUGA

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.
Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.

Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE RI co Lo istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTENZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, € consigliabile
seguire le precauzioni di sicurezza essenziali, comprese
quelle elencate di seguito.

I. Leggere tutte le istruzioni. Lutilizzo improprio
dell’apparecchio puo provocare lesioni alle persone.

2. Prima di accendere il motore della centrifuga, verificare

sempre che il coperchio della centrifuga sia chiuso

correttamente. Non rimuovere il coperchio mentre

la centrifuga e in funzione.

Non toccare le parti in movimento.

Non inserire le dita o altri oggetti nel tubo alimenti quando la

centrifuga € in funzione. Se qualcosa si incastra nell’apertura,

utilizzare lo spingi-alimenti o un pezzo di frutta o verdura per

liberarlo. Non spingere mai con le mani. Utilizzare sempre

lo spingi-alimenti in dotazione. Se questo non ¢ possibile,

spegnere il motore e smontare la centrifuga per rimuovere

I'alimento incastrato.

5. Luso di accessori non consigliati o venduti da KitchenAid
puo essere causa di incendi, scosse elettriche o lesioni.

6. Spegnere sempre la centrifuga e scollegarla dalla presa quando
non la si utilizza, prima di montare o smontare i componenti
e prima di pulirla. Prima di smontare il componente, accertarsi
che il motore sia completamente spento.

AW
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SICUREZZA DELLA CENTRIFUGA

7. Non utilizzare I'apparecchio all’aperto.

8. Non lasciare che i bambini giochino con I'apparecchio.
Questo apparecchio non e destinato all’'uso da parte dei
bambini. Tenere I'apparecchio e il relativo cavo fuori dalla
portata dei bambini. Ai bambini non deve essere consentito
di pulire o eseguire la manutenzione dell’apparecchio senza
la supervisione di un adulto.

9. Questo apparecchio non e indicato per I'uso da parte
di persone con capacita fisiche, mentali o sensoriali
ridotte, con mancanza di esperienza e di conoscenza,
senza supervisione o istruzioni relative all’'uso sicuro
dell’apparecchio e ai potenziali rischi.

10. Non utilizzare 'apparecchio se il cavo o la spina sono
danneggiati, dopo eventuali anomalie di funzionamento
o se I'apparecchio & caduto o € stato in qualche
modo danneggiato.

I 1. Non utilizzare 'apparecchio se il disco o i componenti
rotanti sono danneggiati o se il coperchio della centrifuga
e danneggiato o presenta rotture visibili. Portare
I'apparecchio al centro assistenza autorizzato piu vicino
per eventuali controlli, riparazioni o regolazioni elettriche
o meccaniche.
12. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere
il corpo principale della centrifuga in acqua o in altri liquidi.
13. Questo apparecchio deve essere utilizzato in un contesto
domestico o per applicazioni simili, ad esempio:
- cucine di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi;
-fattorie;
- hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale
(uso diretto da parte degli ospiti);
-bed and breakfast.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI
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SICUREZZA DELLA CENTRIFUGA

Pericolo di incendio
Non utilizzare prolunghe.

In caso contrario si rischia di
provocare lesioni mortali o incendi.

Voltaggio: 220-240 Volt CA
Frequenza: 50-60 Hertz
Potenza: 500 Watt

NOTA: se la spina e la presa non sono
compatibili, rivolgersi a un elettricista
qualificato. Non modificare in alcun modo
la spina. Non utilizzare adattatori.

Non utilizzare prolunghe. Se il cavo di
alimentazione & troppo corto, far installare
una presa vicino all’apparecchio da un
elettricista o un tecnico qualificato.

Smaltimento dell’apparecchiatura elettrica

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo & contrassegnato

dal simbolo é\ ed e 100% riciclabile.

Di conseguenza, le varie parti dell'imballaggio
devono essere smaltite responsabilmente

e in conformita alle normative locali che
regolano lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto

- Questo apparecchio € conforme alla
Direttiva europea 2012/19/EU relativa

ai rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche (RAEE).

- Il corretto smaltimento del presente
prodotto contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per 'ambiente e la
salute umana associate alla gestione errata
dello smaltimento dello stesso.
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- |l simbolo === riportato sul prodotto o sulla
documentazione in dotazione indica che
questo apparecchio non deve essere trattato
come rifiuto domestico, ma deve essere
consegnato presso il centro di raccolta
preposto al riciclaggio delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche.

Per informazioni piu dettagliate su trattamento,
recupero e riciclaggio di questo prodotto,

¢ possibile contattare I'ufficio locale di
competenza, il servizio di raccolta dei

rifiuti domestici o il negozio presso il

quale il prodotto & stato acquistato.



COMPONENTI E FUNZIONI

Componenti e accessori

—

Spingi-alimenti

Imboccatura di riempimento

Coperchio

Clotola del succo
Beccuccw di

Contenitore yscita polpa
grande per T
la polpa Beccuccuo antigoccia per succo

— AIIoggnamento per la ciotola

\

Caraffa da 1000 ml
per succo con
coperchio antischiuma

ﬂ

=N
= o)
A — =,
Manopola a 2 velocita e
pulsante di alimentazione Corpo (motore) principale*

Filtro del Disco

succo
Collare regolabile

per il controllo

ﬁ o

Spazzolino per filtri
(per filtro del succo)

(Vista da sotto)

*Pulire solo con un panno. Per ulteriori informazioni, consultare la sezione
“Manutenzione e pulizia”.
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MONTAGGIO DELLA CENTRIFUGA

Preliminari al primo utilizzo

La centrifuga viene consegnata completamente I
montata nella confezione. Quando si usa la | L
centrifuga per la prima volta, innanzitutto
rimuovere il contenitore della polpa, quindi
smontare il resto del dispositivo. Per rimuovere
il coperchio, si deve estrarre il contenitore della
polpa dalla centrifuga. Dopo lo smontaggio,
lavare tutti i componenti e gli accessori \-
a mano o in lavastoviglie. Per ulteriori dettagli,

consultare la sezione “Manutenzione e pulizia”.

AL

NOTA: questo prodotto & destinato Rimuovere il contenitore per la polpa.

esclusivamente ad uso domestico. Impugnare il tubo alimenti sul coperchio
della centrifuga e ruotarlo in senso antiorario
per rimuoverlo dalla centrifuga.

Montaggio dei componenti della centrifuga

IMPORTANTE: collocare la centrifuga su un piano di lavoro asciutto e stabile, posizionando
davanti a sé la manopola a due velocita. Non collegare la centrifuga all’alimentazione finché
non & completamente montata.

Flusso di
Flussodi  polpa medio
polpa alto

Flusso di

Sistemare il collare di controllo della
polpa sul livello desiderato per il flusso
della polpa: alto, medio o basso. Per

la regolazione, premere il pulsante sul
collare e ruotare finché si sente il collare
scattare nella posizione desiderata.

Collocare la ciotola del succo all'interno
dell’apposito alloggiamento.

2
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MONTAGGIO DELLA CENTRIFUG

Raccordo
rotante

Posizionare il disco nella ciotola del
succo, sopra il raccordo rotante.
Ruotare il disco fino a quando le
linguette all’'interno del collare
corrispondono alle tacche sul raccordo
e il disco va facilmente in posizione.

Collocare il coperchio della centrifuga
sull’alloggiamento della ciotola, in modo
che la sezione piti lunga del coperchio

si trovi leggermente a destra rispetto al
beccuccio di uscita della polpa. Impugnare
il tubo alimenti e ruotare il coperchio in
senso orario finché si blocca in posizione.

Fare scorrere lo spingi-alimenti verso

il basso nel tubo alimenti, allineando la
scanalatura dello spingi-alimenti con la
sporgenza all’'interno del tubo alimenti.

7 Collocare la caraffa del succo sotto
il beccuccio del succo. Verificare
che il beccuccio del succo sia nella
posizione bassa.

TN
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Fare scorrere il cestello della polpa
in posizione sotto la parte lunga del
coperchio, finché si ferma a contatto

con il corpo motore.

NOTA: il coperchio della caraffa del

succo & dotato di protezione antischiuma.
Per conservare la schiuma insieme al succo,
¢ sufficiente rimuovere il coperchio prima
di versare il succo in un bicchiere.
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FUNZIONAMENTO DELLA CENTRIFUGA

Preparazione del succo

AVVERTEN

%

Prima di utilizzare la centrifuga, verificare
che sia montata correttamente e che il
collare regolabile della polpa sia impostato
sul livello ottimale di polpa per la ricetta
(vedere “Montaggio della centrifuga”).

Inserire la spina dell’apparecchio in una presa
con messa a terra.

Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non rimuovere lo spinotto di terra.
Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

A AVVERTENZA

¥

Pericolo di lame rotanti.
Servirsi sempre dello spingi-alimenti.
Tenere le dita lontane dalle aperture.
Tenere fuori dalla portata dei bambini.

Il mancato rispetto di questa avvertenza
puo provocare amputazioni o tagli.

KJUUUUULJ

Regolare il selettore di velocita
sull'impostazione desiderata.

Per ulteriori informazioni, vedere

la Tabella del selettore di velocita
nella sezione “Suggerimenti utili”.
Per accendere la centrifuga, premere
il pulsante di alimentazione ((!)).

Con il motore in funzione, mettere

gli alimenti nel tubo di alimentazione
utilizzando lo spingi-alimenti. Durante
la lavorazione del cibo, il succo estratto
scorre nella caraffa, mentre la polpa
separata viene raccolta nel cestello
della polpa.




FUNZIONAMENTO DELLA CENTRIFUGA

NOTA: evitare che il cestello della polpa si riempia eccessivamente durante 'estrazione
del succo, perché potrebbero verificarsi problemi di funzionamento.

Per vuotare il cestello della polpa durante I'estrazione del succo, prima si deve spegnere la
centrifuga premendo il pulsante di alimentazione. Dopo avere spento il dispositivo, rimuovere
il cestello della polpa e vuotarne il contenuto. Prima di accendere nuovamente il dispositivo

e riprendere I'estrazione del succo, verificare di rimettere a posto il cestello della polpa vuoto.

SUGGERIMENTO: per evitare sgocciolamenti sul piano di lavoro, ruotare verso I'alto
il beccuccio del succo quando si rimuove la caraffa.

SUGGERIMENTI UTILI

Tabella del selettore di velocita

Tipo di alimento ;ﬂiﬁt’{; Tipo di alimento jie\ll‘:ﬁ?;;
© | [ e
?;E:\f:gﬁ\ occiolo) Melone (sbucciato)
Barbabietola (tagliata) @ F::i\c; :l(i)ﬁicciolo) ‘@
Mirtillo Q@ Arancia (sbucciata) t@ oppure
Broccolo @ Pesca (priva di nocciolo)
g:;ﬁal,ltr::; o Brxeles w o t@ per cibi duri
o Q@ Pera (priva di picciolo) OPCPtl:.r e . g or
ibi morbidi
Cavolfiore X) Ananas (sbucciato)
Sedano Q@ Prugna (priva di nocciolo)
Cetriolo (sbucciato) @ Lampone
Finocchio Q@ Spinaci @
Uva (senza semi) @ Fragola @
Cavolo riccio @ Pomodori t’@
Kiwi (sbucciato) Anguria (sbucciata)

SUGGERIMENTO: In caso di alimenti duri, si consiglia di non lavorare pit di 3 kg per un
massimo di 2 minuti. Alcuni alimenti molto duri potrebbero far rallentare o arrestare la
centrifuga. In tal caso, spegnere la centrifuga e sganciare il filtro.



SUGGERIMENTI UTILI

Prima di estrarre il succo: Dopo aver estratto il succo:

¢ Lavare accuratamente la frutta e la
verdura, eliminando completamente
residui di terra, foglie e gambi. Non
€ necessario rimuovere le foglie molto
piccole, come quelle delle fragole.

¢ Per evitare di danneggiare la centrifuga,
non inserire frutta o verdura congelata.
Per garantire prestazioni ottimali, utilizzare
sempre frutta e verdura fresca.

* | semi piu grossi o i noccioli devono essere
rimossi prima di estrarre il succo, per evitare
di danneggiare il disco. Fare particolare
attenzione con frutta come pesche, manghi,
albicocche, prugne, ciliege ecc.

¢ La frutta con buccia molto dura o non
commestibile deve essere sempre sbucciata.
Qualche esempio: mango, agrumi, melone
e ananas.

¢ Alcune verdure, come i cetrioli o le zucchine
gialle, talvolta non devono essere private
della buccia. Tutto dipende dalla durezza
della buccia e dalle indicazioni della ricetta,
perché la buccia influisce sul colore e sul
sapore del succo ottenuto.

* E possibile che dopo I'estrazione del succo
alcuni pezzi di frutta o verdura rimangano
nella polpa. Prima di usare la polpa in una
qualsiasi ricetta, vanno eliminati.

¢ La polpa scartata puo essere utilizzata per

preparare altre ricette, pud essere messa
nella compostiera o puo essere gettata via.

Per una semplice pulizia:

* Quando si utilizza I'apparecchio, pulire
sempre tutti i componenti per evitare che
il succo e la polpa si secchino all’interno.

* Dopo ogni utilizzo, sciacquare
immediatamente i componenti rimovibili
sotto I'acqua calda per rimuovere tutte
le tracce di polpa e succo. Per rimuovere
la polpa dal filtro, puo essere necessario
utilizzare lo spazzolino per filtri. Lasciar
asciugare i componenti all’aria.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Smontaggio della cent

-
Y
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Spegnere la centrifuga premendo
il pulsante di alimentazione ((*)).
Scollegare il cavo dall’alimentazione.

Rimuovere il cestello della polpa
facendolo scorrere via dalla centrifuga.




MANUTENZIONE E PULIZIA

Impugnare il tubo alimenti sul coperchio
della centrifuga e ruotarlo in senso
antiorario per sbloccarlo e rimuoverlo
dalla centrifuga.

Un po’ di polpa potrebbe restare
attaccata al lato inferiore del coperchio.
Utilizzare il lato piatto dello spazzolino
per la pulizia per rimuovere delicatamente
la polpa residua dal contenitore

della polpa.

NOTA: per facilitare la pulizia, si consiglia
di spostarsi sul lavandino quando si rimuove
il disco dalla ciotola del succo.

Sollevare con delicatezza la ciotola del
succo dal suo alloggiamento, con il disco
sempre in posizione.

4

Sollevare il disco ed estrarlo dalla

Rimuovere il collare regolabile
ciotola del succo.

per la polpa dal filtro del succo
per la pulizia: ruotare il collare
per sbloccarlo. Premere il pulsante
a molla e tirare il collare verso il
basso, rimuovendolo dal filtro.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

IMPORTANTE: per evitare di danneggiare la centrifuga, non lavare né immergere il corpo
motore in acqua o in altri liquidi. Tutti gli altri componenti sono lavabili nel cestello superiore
della lavastoviglie.

Prima di procedere alla pulizia, controllare che la centrifuga sia spenta e smontata correttamente.
Vedere “Smontaggio della centrifuga”.

morbido. Asciugare accuratamente. filtro sotto I'acqua corrente e usare lo
Non adoperare spugnette spazzolino per pulire eventuali residui
o detergenti abrasivi. di alimenti dal filtro.

Pulire il corpo motore e il cavo di Immergere il filtro del succo in acqua
alimentazione con un panno umido calda e sapone per |10 minuti. Tenere il

NOTA: se si lascia seccare la polpa sul filtro, la maglia fitta del filtro del succo potrebbe
ostruirsi. Pulire immediatamente dopo I'uso.

Dopo la pulizia del filtro del succo, verificare che i fori della maglia siano liberi da residui,
osservandola in controluce. Se ci sono ancora dei residui, ripetere il Passaggio 2.

=
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Il disco e tutti i componenti, tranne il corpo motore, possono essere lavati con acqua
tiepida e sapone o possono essere posizionati nel cestello superiore della lavastoviglie.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

* Dopo ogni utilizzo, sciacquare * Qualora dovessero comparire delle macchie
immediatamente tutti i componenti causate dagli ingredienti, immergere
rimovibili sotto I'acqua calda per i componenti di plastica in una soluzione
rimuovere tutte le tracce di polpa composta da acqua e dal 10% di succo di
e succo. Per rimuovere la polpa dal limone. | componenti possono anche essere
filtro, puo essere necessario utilizzare puliti con un detergente non abrasivo.
lo spazzolino per filtri. Lasciar asciugare Non immergere i componenti di plastica in
i componenti all’aria. un candeggiante per eliminare le macchie.

Per evitare macchie ai componenti di plastica
causate da frutta e verdura con colori intensi,
lavare i componenti subito dopo I'uso.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Dopo ’accensione, la centrifuga non funziona
* Verificare che la centrifuga sia stata montata

correttamente e che il coperchio sia bloccato
in posizione.

Il motore sembra lavorare sotto sforzo durante il funzionamento

* E stata selezionata la velocita errata per * Fare riferimento alla Tabella del selettore
gli ingredienti in lavorazione, causando di velocita nella sezione “Suggerimenti
uno sforzo eccessivo per il motore. utili” per scegliere la velocita di estrazione

corretta per gli ingredienti in uso.

Accumulo eccessivo di polpa nel disco

¢ Interrompere il processo di estrazione del * Dopo avere eliminato la polpa in eccesso,
succo e seguire le indicazioni della sezione provare ad alternare le impostazioni per
“Manutenzione e pulizia” per lo smontaggio verdura e frutta morbida e dura.

e la pulizia del coperchio della centrifuga.
Rimuovere la polpa, rimontare e riprendere
I'estrazione del succo.

La polpa e troppo bagnata e non viene estratto succo sufficiente

¢ |l filtro del succo potrebbe essere ostruito.  * Verificare I'impostazione per la polpa.
Seguire le indicazioni della sezione Potrebbe essere necessario modificarla sulla
“Manutenzione e pulizia” per lo smontaggio base delle preferenze di densita del succo.
della centrifuga e la pulizia del filtro.

Il succo schizza fuori dal beccuccio

* Provare una velocita inferiore e spingere gli ~ ® Verificare che la caraffa del succo sia
ingredienti piti lentamente nel tubo alimenti. posizionata vicino alla centrifuga e che
vi aderisca bene.



GARANZIA E ASSISTENZA

Garanzia della centrifuga KitchenAid

Durata della garanzia:

KitchenAid si fa carico
del pagamento di:

KitchenAid non si fa carico
del pagamento di:

Europa, Medio Oriente
e Africa:

due anni di copertura
totale a partire dalla
data d’acquisto.

Parti di ricambio

e costo di manodopera
per le riparazioni
necessarie a rimuovere
difetti nei materiali

o nella qualita di
esecuzione. Lassistenza
deve essere fornita

da un centro di

A. Riparazioni se la centrifuga
e stata utilizzata per scopi
che esulano dalla normale
preparazione di cibi.

B. Danni provocati da
incidenti, alterazioni,
utilizzo improprio,
abuso o installazione/
funzionamento non

assistenza autorizzato
KitchenAid.

conforme alle normative
locali sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
piu vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza autorizzato
KitchenAid.

Numero verde (chiamata gratuita):
800901243

Contatto e-mail: accedere al sito www.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento “Contattaci”
nella parte inferiore della pagina.

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN I |

Per ulteriori informazioni, € possibile visitare il sito web all’indirizzo:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.
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VEILIGHEID VAN DE SAPCENTRIFUGE

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.
We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.
Dit is het veiligheidsalarmsymbool.
Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet
onmiddellijk naleeft.
U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potenti€le gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds
basisvoorzorgen worden getroffen, waaronder:

I. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het apparaat
kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. Zorg steeds dat het deksel van de sapcentrifuge goed gesloten
is voordat u de motor inschakelt. Verwijder het deksel niet
terwijl de sapcentrifuge in gebruik is.

Raak geen bewegende onderdelen aan.

Steek nooit uw vingers of andere voorwerpen in de vultrechter
terwijl het apparaat in gebruik is. Als er voedsel komt vast te
zitten in de opening, gebruik dan de stamper of een ander
stuk fruit of groente om het verder te duwen. Gebruik nooit
uw handen om voedsel verder te duwen. Gebruik altijd de
meegeleverde stamper. Als dit niet mogelijk is, schakel dan
de motor uit en demonteer de sapcentrifuge om het voedsel
te verwijderen.

5. Het gebruik van hulpstukken die niet door KitchenAid
aanbevolen of verkocht worden, kan brand, elektrische
schokken of verwondingen veroorzaken.

:hw
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VEILIGHEID VAN DE SAPCENTRIFUGE

6. Trek de stekker van de sapcentrifuge uit het stopcontact
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt, voér het
aanbrengen of verwijderen van onderdelen en voér het
reinigen. Controleer of de motor helemaal gestopt is
voordat u het apparaat demonteert.

. Het apparaat niet buiten gebruiken.

. Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen. Het apparaat mag
niet gebruikt worden door kinderen. Het apparaat en snoer
moeten buiten het bereik van kinderen blijven. Reiniging en
onderhoud van het apparaat mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen zonder toezicht.

9. Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen met
fysisch, mentaal of zintuiglijk verminderde capaciteiten of
met een gebrek aan kennis en ervaring, tenzij ze onder
toezicht staan of instructies werden gegeven over het
veilige gebruik van het apparaat en de risico's begrijpen.

10. Gebruik nooit een apparaat met een beschadigd netsnoer of
een beschadigde stekker, na een defect of nadat het apparaat
is gevallen of op een andere manier beschadigd is geraakt.

I 1. Gebruik het apparaat niet als de schijf of de roterende
onderdelen beschadigd zijn of als het deksel van de
sapcentrifuge beschadigd is of zichtbare barsten vertoont.
Stuur het apparaat naar de dichtstbijzijnde erkende dienst-
na-verkoop/after sales service. Daar kan het worden
onderzocht, gerepareerd en elektrisch of mechanisch
worden afgesteld.

12. Plaats de basis van de sapcentrifuge niet in water
of andere vloeistoffen, om het risico op elektrische
schokken te voorkomen.

13. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk of gelijkaardig
gebruik, zoals:
-in personeelsruimtes in winkels, kantoren en andere

werkomgevingen;

- op boerderijen;
-door gasten in hotels, motels en andere verblijfplaatsen;
-in bed en breakfasts.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

0 ~N
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VEILIGHEID VAN DE SAPCENTRIFUGE

AWAARSCHUWING
L

/

Brandgevaar

Gebruik geen verlengsnoer.

Dit kan leiden tot brand of overlijden.

Voedingsspanning: 220-240 volt AC
(wisselstroom)

Frequentie: 50/60 hertz
Vermogen: 500 watt

OPMERKING: Als de stekker niet in de
contactdoos past, neem dan contact op met
een gekwalificeerde elektricien. Wijzig de
stekker in geen geval. Gebruik geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer. Als het netsnoer
te kort is, laat dan een contactdoos in de
nabijheid van het apparaat installeren door een
gekwalificeerde elektricien of een monteur.

Afgedankte elektrische apparatuur

Afgedankte materiaalverpakking

Het verpakkingsmateriaal kan voor 100%
gerecycleerd worden en is voorzien van het
recyclagesymbool LI.\-\ De verschillende
onderdelen van de verpakking moeten
daarom op verantwoordelijke wijze en in
overeenstemming met de desbetreffende
lokale voorschriften worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2012/19/EU
inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product op
de juiste manier als afval wordt verwerkt,
helpt u mogelijk negatieve consequenties

64

voor het milieu en de menselijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden kunnen
worden veroorzaakt door onjuiste
verwerking van dit product als afval.

- Het symbool === op het product of op de
bijbehorende documentatie geeft aan dat dit
product niet als huishoudelijk afval mag worden
behandeld, maar moet worden afgegeven

bij een verzamelpunt voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie over de
behandeling, terugwinning en recyclage van
dit product wordt u verzocht om contact

op te nemen met uw lokaal gemeentehuis,
uw afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product hebt aangeschaft.



ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN

Onderdelen en accessoires/toebehoren

—

Vultrechter /

Deksel sapcentrifuge

Stamper

Centrifugekom

Pulptrechter
—

Groot
ulpreservoir Saptrechter met
P /—8\ antidruppelklep
_ , / Kombehuizing

7\

1000 ml
sapbeker met
antischuimdeksel

( %)

FA%C?&—//%

Draaiknop met
2 snelheden
en aan-/uitknop

Motorbehuizing (basis)*

Schijf

Sapzeef

\ Instelbare
pulpregelmoer

Reinigingsborstel
(voor sapzeef)
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(Onderaanzicht)

* Alleen schoonvegen. Zie het hoofdstuk “Onderhoud en reiniging” voor meer informatie.
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MONTAGE VAN DE SAPCENTRIFUGE

Uw sapcentrifuge wordt volledig gemonteerd |

in de doos geleverd. Verwijder voordat u |
de sapcentrifuge de eerste keer gebruikt
eerst het pulpreservoir en haal daarna de
rest van het apparaat uit elkaar. U moet

het pulpreservoir uit de sapcentrifuge halen
voordat u het deksel kunt verwijderen. Eens
de sapcentrifuge gedemonteerd is, kunt u \-
de onderdelen en accessoires/toebehoren

afwassen met de hand of in de vaatwasser.
Zie het hoofdstuk “Onderhoud en Reiniging”

AL

voor meer informatie. Verwijder het pulpreservoir. Neem de vul-
trechter op het deksel van de sapcentrifuge

OPMERKING: Dit product is uitsluitend vast en draai hem tegen de klok in om hem

bedoeld voor huishoudelijk gebruik. van de sapcentrifuge te verwijderen.

Montage van de onderdelen van de sapcentrifuge

BELANGRIJK: Plaats de sapcentrifuge op een droog, vlak aanrecht met de draaiknop naar
voren. Steek de stekker van de sapcentrifuge pas in het stopcontact als deze volledig in
elkaar is gezet.

Gemiddelde hoeveelheid pulp
Veel pulp

Weinig pulp

Plaats de centrifugekom in 2 Stel de pulpregelmoer in op de gewenste
de kombehuizing. hoeveelheid pulp: veel, gemiddeld of
weinig pulp. Druk de knop op de moer
in en draai totdat u de moer op de
gewenste instelling hoort vastklikken.
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MONTAGE VAN DE SAPCENTRIFUGE

] Roterende
naaf

Plaats de schijf op de roterende naaf in
de centrifugekom. Draai de schijf totdat
de lipjes aan de binnenkant van de moer
samenvallen met de uitsparingen van van de pulptrechter bevindt. Neem de

de naaf, en de schijf gemakkelijk op vultrechter vast en draai het deksel met
zijn plek valt. de klok mee totdat het op zijn plaats klikt.

Plaats het deksel van de sapcentrifuge
zodanig over de kombehuizing dat het
lange deel van het deksel zich net rechts

Ii 1

) \
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Schuif de stamper in de vultrechter Schuif het pulpreservoir op zijn plek
zodat de ribbel aan de binnenkant onder het lange deel van het deksel

van de vultrechter in de groef van zodat het tegen de motorbehuizing staat.

de stamper past.

OPMERKING: Het deksel van de sapbeker
wordt met een antischuimdeksel geleverd.
Verwijder het deksel van de beker voordat
u sap in uw glas schenkt als u sap met
schuim wilt.

vi Zet de sapbeker onder de saptrechter.
Zorg ervoor dat de saptrechter naar
beneden staat.
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BEDIENING VAN DE SAPCENTRIFUGE

Zorg ervoor dat de sapcentrifuge correct
AWAARSCHUWI NG gemonteerd is en dat de instelbare pulpmoer
}( op de juiste hoeveelheid pulp voor uw recept

ingesteld staat voordat u uw sapcentrifuge
gebruikt (zie het hoofdstuk “Montage van
Gevaar voor elektrische schokken

de sapcentrifuge”).

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

In een geaard stopcontact steken.
Verwijder de randaarde niet.
Gebruik geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

KJUUUUULJ

Stel de draaiknop in op de gewenste
snelheid. Zie het overzicht van de
snelheden in het hoofdstuk “Nuttige
tips” voor meer informatie. Druk
op de aan-/uitknop ( d) ) om de
sapcentrifuge in te schakelen.

AWAARSCHUWING

Ars (

Gevaar: draaiend mes s @
Gebruik altijd de stamper.
. : : Laat de motor draaien en gebruik
Steek geen vingers in de openingen. BT S g g g g
Houd het toestel uit de buurt vultrechter te voeren. Terwijl de sap-
van kinderen. centrifuge draait, stroomt het sap in

de sapbeker en stroomt de gescheiden

Doet u dat niet, dan kan dat amputatie ¢ .
pulp in het pulpreservoir.

of snijwonden tot gevolg hebben.
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BEDIENING VAN DE SAPCENTRIFUGE

OPMERKING: Laat het pulpreservoir niet te vol stromen, dat kan de prestatie van de

sapcentrifuge beinvloeden.

Schakel de sapcentrifuge eerst uit door op de aan-/uitknop te drukken voordat u het pulpreservoir

leegmaakt. Wanneer het apparaat uitgeschakeld is, kunt u het pulpreservoir verwijderen en
leegmaken. Zorg ervoor dat u het lege pulpreservoir terugplaatst voordat u het apparaat weer

inschakelt en verdergaat.

TIP: Draai de saptrechter omhoog wanneer u de sapbeker verwijdert. Zo vermijdt u dat er
sap op het aanrecht druppelt.

NUTTIGE TIPS

Overzicht snelheden

Product

Appels

Snelheid

Abrikozen (zonder pit)

Bieten (schoongemaakt)

Bosbessen

Broccoli

Spruitjes (schoongemaakt)

Wortels

Bloemkool

Selderij

Komkommer (geschild)

Venkel

Druiven (pitloos)

Boerenkool

Kiwi (geschild)

Q|6 |6|6 |6 |S|E|S |G| GG |5

TIP: Bij harde producten raden wij aan om niet meer dan 3 kg en niet langer dan 2 minuten

Product

Mango
(geschild, zonder pit)

Snelheid

Meloen (geschild)

Nectarines (zonder pit)

£

Sinaasappels (geschild)

t'pof

Perzik (zonder pit)

Peren (zonder steeltjes)

@ voor harde

of voor
zachte

Ananas (geschild)

Pruimen (zonder pit)

Frambozen

Spinazie

Aardbeien

Tomaten

Watermeloen (geschild)
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te centrifugeren. Sommige zeer harde producten kunnen de sapcentrifuge doen vertragen

of stoppen. Als dit gebeurt, moet u de sapcentrifuge uitschakelen en de zeef schoonmaken.




NUTTIGE TIPS

Véor gebruik: Na het centrifugeren:

* Was het fruit en de groenten grondig voor  * Er kunnen na het centrifugeren stukjes fruit
gebruik, en zorg ervoor dat er geen aarde, of groente in de pulp zitten. Verwijder ze
blaadjes of stengels meer aanzitten. Kleine voordat u de pulp in een recept gebruikt.
blaadjes zoals die van aardbeien, hoeft u * U kunt de verkregen pulp in andere recepten
niet te verwijderen. gebruiken, als compost in de tuin gebruiken,

¢ Gebruik geen ingevroren fruit of groenten of weggooien.
om schade aan de sapcentrifuge te . .
vermijden. Gebruik altijd vers fruit en Voor eenvoudige reiniging:
verse groenten voor optimale prestaties. * Reinig de onderdelen meteen om

* Sommige fruitsoorten, bv. nectarines, opgedroogd en aangekoekt sap en
perziken, mango's, abrikozen, pruimen pulp te voorkomen.

en kersen, bevatten grote zaden of pitten.
Deze moeten verwijderd worden véér

het centrifugeren om schade aan de schijf

te voorkomen.

Spoel de verwijderbare onderdelen na

elk gebruik in heet water om pulp en

sap te verwijderen. Mogelijk moet de

reinigingsborstel gebruikt worden om

 Fruit met een harde of oneetbare schil, pulp uit de zeef te verwijderen. Laat
zoals mango, citrusvruchten, meloen de onderdelen aan de lucht drogen.
en ananas, moet u altijd eerst schillen.

* Sommige groenten, zoals komkommer en
gele courgettes, hoeven niet eerst geschild
te worden, afhankelijk van de zachtheid
van de schil en het gebruikte recept.
Ongeschild fruit geeft een andere kleur
en smaak aan het sap.

ONDERHOUD EN REINIGING

Demontage van de sapcentrifuge

7,
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Druk op de aan-/uitknop ( d) ) om
de sapcentrifuge uit te schakelen.
Trek de stekker van het netsnoer
uit het stopcontact.

Verwijder het pulpreservoir door het
van de sapcentrifuge weg te schuiven.
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ONDERHOUD EN REINIGING

Er kan pulp aan de onderkant van
het deksel kleven. Gebruik de platte
kant van de reinigingsborstel om de
vastzittende pulp voorzichtig in het
pulpreservoir te schrapen.

Pak de vultrechter op het deksel van de
sapcentrifuge vast en draai hem tegen
de klok in om hem te ontgrendelen en
van de sapcentrifuge te verwijderen.

OPMERKING: Het wordt aanbevolen
om de schijf boven de gootsteen uit de
centrifugekom te verwijderen, zodat u
ze gemakkelijk schoon kunt maken.

Laat de schijf op zijn plek zitten en
til de centrifugekom voorzichtig uit
de kombehuizing.

Til de schijf uit de centrifugekom. Verwijder de instelbare pulpmoer
van de sapzeef om die schoon te
maken: Draai de moer op de stand
“ontgrendelen”. Druk op de veerknop
en trek de moer omlaag om ze van de
zeef te halen.
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ONDERHOUD EN REINIGING

BELANGRIJK: Dompel de motorbehuizing niet onder in water of andere vloeistoffen
om schade aan de sapcentrifuge te vermijden. Alle andere onderdelen mogen afgewassen
worden in de bovenste lade van de vaatwasmachine.

Controleer voor het reinigen of de sapcentrifuge uitgeschakeld is, de stekker uit het
stopcontact is gehaald en het apparaat correct gedemonteerd is. Zie het hoofdstuk
“Demontage van de sapcentrifuge”.

goed af. Gebruik geen schuurmiddelen onder stromend water en gebruik de
of schuursponsies. reinigingsborstel om voedsel of resten
die vastzitten eraf te wassen.

Veeg de motorbehuizing en het netsnoer Laat de sapzeef 10 minuten in heet
af met een zachte, vochtige doek. Droog zeepsop weken. Houd de zeef

OPMERKING: De fijngemaasde sapzeef kan verstopt raken als er pulp op opdroogt.
Was de zeef meteen na gebruik.

Houd de sapzeef na het reinigen tegen een lichtbron om te controleren of de mazen
schoon zijn. Herhaal stap 2 als er nog vuil in zit.

of in de bovenste lade van de vaatwasmachine afgewassen worden.

H De schijf en alle andere onderdelen behalve de motorbehuizing mogen in een warm sopje
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ONDERHOUD EN REINIGING

* Spoel al de verwijderbare onderdelen
na elk gebruik in heet water om pulp en
sap te verwijderen. Mogelijk moet de
reinigingsborstel gebruikt worden om
pulp uit de zeef te verwijderen. Laat de
onderdelen aan de lucht drogen.

* Was de onderdelen meteen na gebruik om
vlekken door sterk gekleurde producten
te voorkomen.

* Als de plastic onderdelen door de
ingrediénten verkleuren, laat ze dan
in een oplossing van water met 10 %
citroensap weken. U kunt ze ook met
een zacht schoonmaakmiddel reinigen.
Laat de plastic onderdelen en de schijf
niet in bleekmiddel weken om de vlekken
te verwijderen.

PROBLEEMOPLOSSING

* Controleer of de sapcentrifuge correct

gemonteerd is en of het deksel vergrendeld is.

De motor klinkt zwaar wanneer het apparaat in werking is

* De ingrediénten worden op de verkeerde
snelheid gecentrifugeerd, waardoor de
motor overbelast wordt.

* Gebruik het overzicht van de snelheden
in het hoofdstuk “Nuttige tips” om te
bepalen welke snelheid u moet gebruiken
voor uw ingrediénten.

Er vormt zich een ophoping van pulp op de schijf

* Stop met centrifugeren en volg de instructies
in het hoofdstuk “Onderhoud en reiniging”
om het deksel van de sapcentrifuge te
demonteren en schoon te maken. Schraap
het pulp eraf, zet de sapcentrifuge weer
in elkaar en ga verder.

* Probeer harde en zachte producten
met elkaar af te wisselen wanneer
de pulpophoping verwijderd is.

De pulp is te nat; er wordt niet genoeg sap onttrokken

* Mogelijk zit de sapzeef verstopt. Volg de
instructies in het hoofdstuk “Onderhoud
en reiniging” om de sapcentrifuge te
demonteren en de zeef schoon te maken.

Er spuit sap uit de trechter

* Probeer een lagere snelheid en voer de
ingrediénten trager in de vultrechter.

¢ Controleer de pulpinstelling. Mogelijk
moet u die aanpassen om de gewenste
dikte van het sap te verkrijgen.
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* Zorg ervoor dat de sapbeker dicht tegen
de sapcentrifuge aan staat en dat hij er
goed in past.




GARANTIE EN SERVICE

Duur van
de garantie:

Wat KitchenAid wel vergoedt: | Wat KitchenAid niet vergoedt:

Europa, het Het vervangen van onder- A. Reparaties wanneer de
Midden-Oosten delen en arbeidsloon voor sapcentrifuge gebruikt is
en Afrika: het repareren van defecten voor iets anders dan de
Twee jaar volledige | ten gevolge van materiaal- huishoudelijke bereiding
garantie vanaf of constructiefouten. van voedingswaren.

de datum van Deze herstellingen moeten | B schade als gevolg van een

aankoop. uitgevoerd worden door
een erkende dienst-na-
verkoop/after sales service
van KitchenAid.

ongeval, wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd
gebruik of installatie/
werking die niet in over-
eenstemming is met

de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 020015
In Belgié: 0800 93285

E-mail contact:

In Nederland: Ga naar www.KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

Adres Belgié & Nederland:
KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN 1 |

Bezoek onze website voor meer informatie:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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SEGURIDAD DE LA LICUADORA CENTRIFUGADORA

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompafiados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PELIGRO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuales son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar
en todo momento una serie de precauciones de seguridad
basicas, entre las que se incluyen las siguientes:

|. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del aparato
puede provocar lesiones personales.

2. Asegulrese de que la tapa de la licuadora esta bien cerrada
antes de encender el motor. No retire la tapa mientras la
licuadora esta en funcionamiento.

3. Evite el contacto con las piezas moviles.

4. No introduzca los dedos ni otros objetos en el tubo de
alimentacién mientras esté en funcionamiento. Si los alimentos
quedan atascados en el orificio, utilice el empujador u otra
pieza de fruta o verdura para empujarlos hacia dentro.

No empuje nunca los alimentos con la mano. Utilice siempre
el empujador de alimentos incluido. Cuando no sea posible
utilizar este método, apague el motor y desmonte la licuadora
para retirar los alimentos.

5. El uso de accesorios no recomendados o no vendidos por
KitchenAid puede provocar incendios, descargas eléctricas
o lesiones.
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SEGURIDAD DE LA LICUADORA CENTRIFUGADORA

6. Aseglrese de apagar la licuadora centrifugadora y de
desenchufarla de la toma de corriente cuando no se
utilice, antes de poner o retirar piezas y antes de limpiarla.
Asegurese de que el motor esta completamente parado
antes de desmontarlo.

7. No utilice el aparato al aire libre.

8. Mantenga a los nifios vigilados y no permita que jueguen
con el aparato. Evite que los nifios utilicen el aparato.
Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los
ninos. Las tareas de limpieza y mantenimiento no deben
ser realizadas por nifios sin supervision.

9. Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas
con limitaciones fisicas, sensoriales o mentales, o que carezcan
de la experiencia y el conocimiento suficientes, a menos que
lo hagan bajo la supervisién de las personas responsables de su
seguridad o que hayan recibido de las mismas las instrucciones
adecuadas para su uso.

10. No ponga en funcionamiento un aparato que tenga el cable
o el enchufe dafiado, ni después de un funcionamiento
defectuoso, de caerse o de sufrir cualquier tipo de dafo.

I 1. No utilice el aparato si el tamiz giratorio o la tapa de la
licuadora estan danados o presentan grietas visibles. Lleve
el aparato al servicio técnico autorizado mas cercano para
su examen, reparacién o ajuste eléctrico o mecanico.

12. Para protegerse contra el riesgo de descargas eléctricas,
no sumerja el cuerpo principal de la licuadora centrifugadora
en agua ni en ningun otro liquido.

I3. Este aparato estd pensado para uso doméstico y en
aplicaciones similares como:

-areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas
y entornos laborales;

- granjas;

- clientes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales;

-entornos de tipo “bed and breakfast”.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
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Peligro de incendio
No utilice un cable alargador.

Si lo hace, existe riesgo de
incendio e incluso de muerte.

URIDAD DE LA LICUADORA CENTRIFUGADORA
ADVERTENCIA

Voltaje: 220-240 V C.A.
Frecuencia: 50-60 Hz
Potencia: 500 W

NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, péngase en contacto con

un electricista cualificado. No modifique

el enchufe de ninguna manera. No utilice
un adaptador.

No utilice un cable alargador. Si el cable
de alimentacién es demasiado corto, llame
a un electricista o a un técnico cualificado
para que instale una toma de corriente
cerca del aparato.

Tratamiento de residuos de equipos eléctricos

Tratamiento del material del paquete

El material del paquete es 100 % recyclable

y viene etiquetado con el simbolo que asi
lo indica é\ . Por lo tanto, todos y cada
uno de los componentes del paquete
deben desecharse con responsabilidad

y de acuerdo con las normativas locales
para el tratamiento de residuos.

Como desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE en
conformidad con la Directiva 2012/19/EU
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE).
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- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

- El simbolo wem en el producto o en

la documentacién indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse

en el correspondiente punto de recogida
de equipos eléctricos y electrénicos.

Para obtener informacién mas detallada
sobre el tratamiento, recuperacién

y reciclaje de este producto, péngase
en contacto con el ayuntamiento, con
el servicio de eliminacién de residuos
urbanos o el lugar donde lo adquirié.



COMPONENTES Y FUNCIONES

Componentes y accesorios

—

Empujador de alimentos

Tubo de alimentacién

Tapa de la licuadora

Conducto de Bol de recogida de zumo

Contenedor salida de pulpa
de pulpa de

gran capacidad Pico de vaciado antigoteo

Alojamiento del bol

\

Jarra de zumo de
1000 ml con tapa con
colador de espuma

F"

@

/‘\j

Botén de alimentacion

y rueda de 2 velocidades Cuerpo principal (motor)*
Colador Disco
de zumo Collar de

\ control de
pulpa ajustable

Cepillo de limpieza
(para el colador
de zumo)

(Vista de la
parte posterior)

*Limpiar exclusivamente con un pafio. Para obtener mas informacion, consulte la seccién
“Cuidado y limpieza”.
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MONTAJE DE LA LICUADORA CENTRIFUGADORA

Antes de utilizarla por primera vez

Su licuadora centrifugadora vendra
completamente montada en la caja. Antes de
utilizarla por primera vez, retire en primer
lugar el contenedor de pulpa y, a continuacion,
desmonte el resto de la unidad. Para retirar

el contenedor de pulpa es necesario soltarlo
primero de la licuadora. Una vez desmontada,
lave todas las piezas y accesorios a mano o en
el lavavajillas. Para obtener mas informacion,
consulte la seccién “Cuidado y limpieza”.

NOTA: Este producto esta disehado
exclusivamente para uso doméstico.

AL

Retire el contenedor de pulpa. Agarre
el tubo de alimentacién de la tapa de la
licuadora y girelo hacia la izquierda para

soltarlo de la licuadora.

80

Montaje de los componentes de la licuadora centrifugadora

IMPORTANTE: SitGe la licuadora sobre una superficie de trabajo seca y plana con la
rueda de 2 velocidades orientada hacia usted. No enchufe la licuadora hasta que esté

completamente montada.

Pulpa normal

Poca pulpa Mucha pulpa

Coloque el bol de recogida de zumo
dentro del alojamiento del bol.

Ajuste el collar de control de pulpa al
nivel de pulpa adecuado (mucha, poca
o normal). Para ello, pulse hacia dentro
el botén del collar y girelo hasta que
quede seleccionado el ajuste deseado.




MONTAJE DE LA LICUADORA CENTRIFUGADORA

Anillo
central
giratorio

Coloque el disco dentro del bol de
recogida de zumo sobre el anillo central
giratorio. Gire el disco hasta que las
lenglietas del interior del collar coincidan
con las muescas del anillo central y el
disco se encaje sin dificultad.

Coloque la tapa de la licuadora sobre el
alojamiento del bol de forma que la parte
alargada de la tapa quede ligeramente
situada a la derecha del conducto de
salida de pulpa. Agarre el tubo de
alimentacién y gire la tapa hacia la
derecha hasta que quede acoplada.

12

Deslice el empujador de alimentos
dentro del tubo de alimentacién
alineando el surco del empujador
de alimentos con la protuberancia
del interior del tubo de alimentos.

vi Coloque la jarra de zumo debajo del pico
de vaciado. Aseglrese de que el pico de
vaciado esta en la posicién inferior.

7/,

Deslice el contenedor de pulpa debajo
de la seccion alargada hasta que descanse
contra el cuerpo del motor.

NOTA: La tapa de la jarra de zumo viene
equipada con un colador de espuma.

Para incorporar la espuma al zumo,

solo tiene que retirar la tapa antes de
verter el zumo en el vaso.
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USO DE LA LICUADORA CENTRIFUGADORA

Preparacion de zumos
Antes de utilizar su licuadora centrifugadora,
A ADVE RTENCI A asegUrese de que estd correctamente montada
}( y que el collar de pulpa ajustable tiene definido

el nivel de pulpa adecuado para su receta
(consulte la seccién "Montaje de la
Peligro de descarga eléctrica

licuadora centrifugadora).

Enchufe el cable de alimentacién a una toma
con conexién a tierra.

Enchufela en una salida con toma
de tierra.

No extraiga la clavija de conexiéon
a tierra.

No utilice un adaptador.

No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.

KJUUUUULJ

Ajuste la rueda a la velocidad deseada.
Consulte la tabla de seleccién de la
velocidad de la seccién “Consejos para
obtener excelentes resultados” para
obtener mas informacién. Presione

el botén de encendido/apagado (d))
para encender la licuadora.

A ADVERTENCIA

Q' I

Peligro: cuchilla giratoria , @

Utilice siempre el empujador
de alimentos.

Con el motor en marcha, coloque los

No toque las aberturas.
Manténgalo alejado de los ninos.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir amputaciones
o cortes.

alimentos en el tubo de alimentacién
utilizando el empujador de alimentos.

A medida que se procesen los alimentos,
el zumo extraido se vertera en la jarra
de zumo y la pulpa separada en el
contenedor de pulpa.




USO DE LA LICUADORA CENTRIFUGADORA

NOTA: No deje que se llene demasiado el contenedor de pulpa durante el proceso ya que
podria afectar al funcionamiento de la licuadora.

Para vaciar el contenedor de pulpa durante el proceso, apague la licuadora pulsando el botén
de encendido/apagado. Una vez apagada, retire el contenedor de pulpa y vacie el contenido.
Asegurese de volver a colocar el contenedor de pulpa antes de encender de nuevo la licuadora
y continuar el proceso de licuado.

SUGERENCIA: Para evitar el goteo sobre la encimera o superficie de trabajo,
coloque el pico de vaciado en la posicién superior cuando retire la jarra de zumo.

CONSE]JOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Tabla de seleccion de la velocidad

Tipo de alimento Velocidad Tipo de alimento Velocidad

Manzanas @ [;2?51055 y sin hueso)
Albaricoque (sin hueso) Melones (pelados)
Remolacha (cortada) Q@ Nectarinas (sin hueso) t’@
Aréndanos @ Naranjas (peladas) t’@ °
Brocol t@ Melocotones (sin hueso)
gco)ﬁ;::s)Bruselas @ Peras (sin tallo) @ duras
Zanahorias ‘§) o blandas
Coliflor Q@ Pifia (pelada)
Apio @ Ciruelas (sin hueso)
Pepino (pelado) Q@ Frambuesas
Hinojo @ Espinacas ‘3@
Uvas (sin semillas) X) Fresas @
Col rizada ‘%@ Tomates t@
Kiwi (pelado) Sandia (pelada)

SUGERENCIA: Cuando se procesen alimentos duros, la cantidad maxima recomendada

es de 3 kg con un tiempo maximo de proceso de 2 minutos. Algunos alimentos muy duros
pueden hacer que se ralentice o se detenga la licuadora. Si se produce esta situacién, apague
la licuadora y limpie el filtro.



CONSEJOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Antes de comenzar a procesar alimentos: Después de procesar alimentos:

¢ Lave bien las frutas y verduras con el fin
de asegurarse de que no tienen tierra,
hojas ni tallos. No es necesario quitar
las hojas pequefas, como en el caso
de las fresas.

¢ Para evitar dafos en la licuadora, no procese
frutas ni verduras congeladas. Para obtener
un rendimiento éptimo, utilice siempre
frutas y verduras frescas.

¢ Es necesario quitar las semillas o los huesos
grandes antes de procesar los alimentos
para evitar dafar el disco. Esto incluye frutas
como, nectarinas, melocotones, mangos,
albaricoques, ciruelas, cerezas, etc.

¢ Pele siempre las frutas con pieles duras
o no comestibles. Por ejemplo, mangos,
citricos, melones y pifas.

* No es necesario pelar algunas verduras,
los pepinos o los calabacines amarillos
si tienen una piel blanda y la receta lo
requiere. Al dejar la piel conseguiremos
cambiar el color y sabor de los zumos
o salsas resultantes.

CUIDADO Y LIMPIEZA

Desmontaje de la licuadora centri

* Es posible que haya piezas de fruta
o verdura en la pulpa tras el proceso
de licuado. Debe retirarlas antes de
utilizar la pulpa para cualquier receta.

¢ La pulpa almacenada se puede utilizar
para otras recetas, como abono organico,
o bien desecharse.

Para una limpieza facil:

* Limpie las piezas durante el uso del aparato
para evitar que quede restos secos de zumo/
salsa y pulpa.

* Después de cada uso, enjuague
inmediatamente las piezas desmontables
en agua caliente para eliminar la pulpa
y el zumo/salsa. Puede que sea necesario
utilizar un cepillo de limpieza para eliminar
la pulpa del filtro. Deje que las piezas se
sequen al aire libre.

-
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Pulse el botén de encendido/apagado
( (!) ) para apagar la licuadora.
Desenchufe el cable de alimentacioén.

Retire el contenedor de pulpa
deslizandolo hacia afuera de
la licuadora.




CUIDADO Y LIMPIEZA

Agarre el tubo de alimentacion de la
tapa de la licuadora y girelo hacia la

izquierda para soltarlo de la licuadora.

Saque con cuidado el bol de recogida
de zumo del alojamiento del bol con
el disco instalado.

Es posible que quede pulpa adherida
a la parte inferior de la tapa. Utilice el
lado plano del cepillo de limpieza para
raspar la pulpa adherida dentro del
contenedor de pulpa.

NOTA: Para facilitar la limpieza, se recomienda

retirar el disco del bol de recogida de zumo
sobre el fregadero.

4

Saque el disco del bol de recogida
de zumo.

Saque el collar de pulpa ajustable
del colador de zumo para limpiarlo:
Gire el collar para “desbloquearlo”.
Presione el botén del muelle y tire del
collar hacia abajo para sacarlo del colador.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

IMPORTANTE: Para evitar danos en la licuadora centrifugadora, no lave ni sumerja el cuerpo
del motor en agua ni en otros liquidos. Todas las demas piezas pueden lavarse en la bandeja
superior del lavavajillas.

Antes de limpiarla, asegirese de que la licuadora centrifugadora esta apagada, desenchufada
y desmontada correctamente. Consulte la seccién “Desmontaje de la licuadora centrifugadora”.

Limpie el cuerpo del motor y el cable Ponga en remojo el colador de zumo
de alimentacién con un pano suave en agua caliente jabonosa durante
y himedo. Séquelos bien. No utilice 10 minutos. Mantenga el colador
detergentes abrasivos ni estropajos. debajo del grifo y utilice el cepillo

de limpieza para retirar el alimento
o los residuos adheridos.

NOTA: La malla fina del colador de zumo puede obstruirse si se deja que la pulpa se seque
sobre ella. Lave el colador inmediatamente después de cada uso.

Tras limpiar el colador de zumo, compruebe que los agujeros de la malla estan limpios de
restos; para ello observe el colador dirigiéndolo hacia una luz. Si quedan restos, repita el

—
D

n El disco y todos los componentes (excepto el cuerpo del motor) pueden lavarse en agua

caliente jabonosa o en la bandeja superior del lavavajillas.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

Consejos de limpieza

* Después de cada uso, enjuague
inmediatamente todas las piezas
desmontables en agua caliente para
eliminar la pulpa y el zumo. Puede
que sea necesario utilizar un cepillo
de limpieza para eliminar la pulpa del
filtro. Deje que las piezas se sequen
al aire libre.

Para evitar manchar las piezas de
plastico con frutas y verduras de
colores intensos, lave las piezas
inmediatamente después de cada uso.

SOLUCION DE PROBLEMAS

* Si se produce una decoloracién, ponga
en remojo las piezas de plastico en una
solucién de agua 'y un 10 % de zumo
de limén. También puede lavarlas con
un producto de limpieza no abrasivo.
No ponga en remojo las piezas de
plastico ni el disco en lejia para eliminar
las manchas.

La licuadora no funciona tras encenderla

* Aseglrese de ha montado correctamente
la licuadora y que la tapa esta la posicién
de bloqueo.

El motor suena forzado durante el funcionamiento

* Se ha seleccionado la velocidad incorrecta
para los ingredientes que se estan
procesando, lo que genera un exceso
de tension en el motor.

* Consulte la tabla de seleccién de la
velocidad de la seccién “Consejos para
obtener excelentes resultados” para
determinar la velocidad correcta para
los ingredientes que esta utilizando.

Acumulacion de exceso de pulpa en el disco

* Detenga el proceso de licuado y siga las

instrucciones que se incluyen en la seccién

“Cuidado y limpieza” para desmontar

y limpiar la tapa de la licuadora. Elimine la
pulpa, vuelva a montar la tapa y continie
con el proceso.

* Una vez eliminado el exceso de pulpa,
pruebe a alternar frutas y verduras
blandas y duras.

La pulpa esta demasiado humeda;

* Es posible que el colador de zumo esté
atascado. Siga las instrucciones que se
incluyen en la seccién “Cuidado y limpieza”
para desmontar la licuadora y limpie
el colador.

Sale despedido zumo del pico

no se extrae suficiente zumo

* Compruebe el ajuste de pulpa elegido.
Es posible que tenga que cambiarlo en
funcién del espesor que prefiere para
sus Zumos.

* Pruebe con una velocidad mas lenta y empuje

los ingredientes mas lentamente a través del
tubo de alimentacion.

* Aseglrese de que la jarra de zumo esta
colocada cerca de la licuadora y que esta
perfectamente unidad a la misma.

[
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GARANTIA Y SERVICIO

Garantia de la licuadora centrifugadora de KitchenAid

Duracion de la garantia:

KitchenAid pagara por:

KitchenAid no pagara por:

Eu,ropa, Oriente Medio
y Africa:

Dos afos de garantia
completa a partir de

la fecha de compra.

Costes de las piezas de
repuesto y del trabajo
de reparacion para
corregir los defectos
de materiales o mano
de obra. Sélo un
Servicio de asistencia
técnica autorizado
puede realizar

las reparaciones.

A. Reparaciones cuando la
licuadora centrifugadora
se dedique a usos distintos
de la preparacion de
alimentos en casa.

B. Danos resultantes de
accidentes, alteraciones,
uso indebido o instalacién/
utilizacion sin respetar
la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.
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KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico
autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la unidad para
obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL, S.A.

C/ Beethoven |5
08021 Barcelona (Espana)
Tel. 93 201 37 77

comercialdep@riverint.com

Servicio Técnico Central
PRESAT

Tel. 93 247 85 70
www.presat.net

KITCHENAID EUROPA, INC.

PO BOX 19
B-2018 ANTWERP ||
BELGIUM

Para obtener mas informacioén, visite nuestro sitio web en:

www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos los derechos reservados.

Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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SEGURANCA DO CENTRIFUGADOR

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.
Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranca importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de segurancga.

Este é o simbolo de aviso de seguranca.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranga sao fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
ﬂ AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves

se nao seguir as instrugoes.

Todas as mensagens de seguranga indicar-lhe-do qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instru¢gdes ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que sejam
sempre respeitadas precaucoes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

I. Leia todas as instrucdes. A utilizagao incorreta do aparelho
podera originar ferimentos pessoais.

2, Certifique-se de que a tampa do Centrifugador se encontra
corretamente fechada antes de ligar o motor. Nao remova
a tampa do Centrifugador durante o seu funcionamento.

3. Evite tocar nas pecas em movimento.

4. Nao coloque os seus dedos ou quaisquer outros objetos

no tubo de alimentacao durante o funcionamento do

aparelho. Se algum alimento ficar encravado na abertura,

utilize o calcador ou outro pedaco de fruta ou vegetal para

empurrar o alimento encravado. Nao empurre os alimentos

com as maos. Utilize sempre o calcador fornecido. Se nao

for possivel utilizar o calcador, desligue o motor e desmonte

o Centrifugador para remover os alimentos restantes.

A utilizacao de acessérios nao recomendados ou vendidos

pela KitchenAid pode provocar incéndios, choque elétrico

ou ferimentos.

v
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SEGURANCA DO CENTRIFUGADOR

6. Certifique-se de que desliga o aparelho da tomada quando
nao estiver a ser utilizado, antes de montar ou desmontar
quaisquer pecas e antes de proceder a respetiva limpeza.
Certifique-se de que o motor estd completamente parado
antes de desmontar o acessério.

7. Nao utilize o aparelho ao ar livre.

8. As criancas devem ser supervisionadas para garantir que
nao brincam com o aparelho. O aparelho nao se destina
a ser utilizado por criancas. O aparelho e o cabo devem
estar fora do alcance das criangas. As criancas nao devem
limpar ou efetuar qualquer tarefa de manutencao no
aparelho sem supervisao.

9. Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, bem
como com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos
que sejam supervisionadas ou tenham recebido instrucoes
sobre a utilizacao segura do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos.

Nao utilize qualquer aparelho se o cabo elétrico ou a ficha
estiverem danificados, se o aparelho estiver avariado ou se
este tiver caido ou estiver danificado.

Nao utilize o aparelho se o disco ou as pecas rotativas
estiverem danificados ou se a tampa do centrifugador estiver
danificada ou tiver fendas visiveis. Dirija-se a um Centro

de Assisténcia Autorizada para inspecoes, reparacoes ou
regulacao mecanica ou elétrica.

12. Para evitar o risco de choque elétrico, nao mergulho o corpo
do Centrifugador em agua ou qualquer outro liquido.

I3. Este aparelho destina-se a aplicagdes domésticas
e semelhantes, tais como:

- areas de cozinha dos funcionarios em lojas,
escritérios e outros ambientes de trabalho;

- quintas;

- por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais equivalentes;

- pousadas e ambientes equivalentes.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
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A AVISO

Perigo de incéndio
Nao utilize uma extensao.

Se o fizer, podera resultar em
morte ou incéndio.

URANCA DO CENTRIFUGADOR

Tensao: 220-240 Volts CA
Frequéncia: 50-60 Hertz
Poténcia: 500 Watts

NOTA: Se a ficha ndo encaixar na tomada,
contacte um eletricista qualificado.

Nao efetue qualquer modificagao

a ficha. Nao utilize um adaptador.

Nao utilize uma extensdo. Se o cabo elétrico
for demasiado curto, peca a um eletricista
qualificado ou a um técnico dos servicos de
assisténcia para instalar uma tomada perto
do aparelho.

Eliminacao de equipamentos elétricos

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem é 100% reciclavel
e devidamente rotulado com o simbolo

de reciclagem L,.\-\ Consequentemente,

os varios componentes da embalagem
devem ser eliminados de forma responsavel
e de acordo com os regulamentos locais
para a eliminacao de desperdicios.

Eliminagao do produto

- Este aparelho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
destruicao de Equipamentos Elétricos

e Eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminagao adequada deste
produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente

92

e para a salde publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

- O simbolo === no produto ou nos
documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nao deve receber
um tratamento semelhante ao de um
desperdicio doméstico, devendo sim ser
depositado no centro de recolha adequado
para a reciclagem de equipamentos elétricos
e eletrénicos.

Para obter informacdes mais detalhadas sobre
o tratamento, a recuperacao e a reciclagem
deste produto, contacte a Camara Municipal,
o servico de eliminagio de desperdicios
domeésticos ou a loja onde adquiriu o produto.



PECAS E CARACTERISTICAS

Pecas e acessorios

—

Calcador
Calha de alimentacao
r\_/
Tampa do
Centrifugador
- /~
\ ™
Calha de descarga Taga do Centrifugador
Recipiente grande de polpa ___ ~
para polpa

Blco vertedor anti-gotas

Compartlmento da taca

\

Jarro para sumo
de 1000 ml com
tampa controladora
de espuma

ﬂ

P
—= 9

D —— ——
Botao de velocidade

com 2 defini¢oes

Corpo principal (do motor)*
e botao Power

Coador Disco
de sumo

Aro de controlo
de polpa ajustavel

Escova de limpeza
(para o coador de sumo)

(Vista inferior)

*Q eixo de transmissao deve ser limpo apenas com um pano. Para mais informagdes
consulte a secgdo "Manutencao e limpeza".
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MONTAR O CENTRIFUGADOR

Antes da primeira utilizacao

O Centrifugador vem previamente montado na
embalagem. Antes de utilizar o Centrifugador
pela primeira vez, remova o recipiente

para polpa e desmonte o resto da unidade.
Para remover a tampa do Centrifugador tera
de remover primeiro o recipiente para polpa.
Apos desmontar o Centrifugador, lave todas
as pegas e acessorios manualmente ou na
maquina de lavar loica. Para obter informacdes
detalhadas, consulte a seccio "Manutencio

e Limpeza".

NOTA: Este produto foi concebido apenas
para uso doméstico.

AL

Remova o recipiente para polpa. Para remover
a tampa do Centrifugador, segure firmemente
na calha de alimentacdo e rode-a para

a esquerda.

Montar as pecas do Centrifugador

IMPORTANTE: Coloque o Centrifugador numa bancada seca e nivelada, com o botao de
velocidade com duas definicoes virado para si. Nao ligue o Centrifugador a tomada até estar

completamente montado.

<}

Definigao de
polpa média

Definigao de

polpa alta Definigao de

Coloque a taga do Centrifugador no
compartimento da taca.

Ajuste o aro de controlo de polpa para
a definicao adequada para a quantidade
de polpa desejada (Alta, Média ou
Baixa). Para ajustar a definicao de
polpa, empurre o botao existente no
aro e rode-o até encaixar na definicao
pretendida (ira ouvir um estalido).
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Encaixe
rotativo

Coloque o disco na taca do Centrifugador,
sobre o encaixe rotativo. Rode o disco
até que os entalhos existentes no interior
do aro correspondam as saliéncias

do encaixe, de forma a que o disco
encaixe facilmente.

Coloque a tampa do Centrifugador sobre
o compartimento da taca, de forma

a que a parte alongada da tampa fique
ligeiramente a direita da calha de descarga
de polpa. Segure firmemente na calha de
alimentagdo e rode-a para a direita até
encaixar corretamente.

*

Faca deslizar o calcador pela calha de
alimentacao, alinhando a ranhura do
calcador com a saliéncia existente no
interior da calha de alimentacao.

vi Coloque o jarro para sumo sob o bico
vertedor. Certifique-se de que o bico
vertedor esta virado para baixo.

4

Coloque o recipiente para polpa
sob a parte alongada da tampa do
Centrifugador, de forma a assentar
contra o corpo do motor.

NOTA: A tampa do jarro para sumo esta
equipada com uma protecao contra espuma.
Se pretender obter espuma no seu sumo,
bastara remover a tampa antes de verter

0 SuUMo No copo.
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UTILIZAR O CENTRIFUGADOR

Preparar sumos

A AVISO

%

Antes de utilizar o Centrifugador, certifique-se
de que o aparelho esta corretamente montado
e que o aro de controlo de polpa esta ajustado
para o nivel de polpa indicado para a sua receita
(consulte "Montar o Centrifugador").

Ligue o cabo elétrico a uma tomada com
ligacdo a terra.

Perigo de choque eléctrico

Ligue a uma tomada com ligagao
a terra.

Nao utilize um adaptador.
Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrucoes
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.

Nao retire o contacto de ligacao a terra.

A AVISO

*E

Lamina rotativa

Utilize sempre o calcador
de alimentos.

Mantenha os dedos afastados
das aberturas.

Mantenha longe das criangas.

O desrespeito deste aviso podera
originar amputacao ou cortes.

\UUUUUUb

Ajuste o botdo de velocidade para

a definicao pretendida. Para mais
informacdes, consulte a Tabela de
Selegao de Velocidades na seccao
“Sugestdes para resultados profissionais”.
Prima POWER ( d) ) para ligar

o Centrifugador.

Ja com o motor em funcionamento,
coloque os alimentos na calha de
alimentacao com a ajuda do calcador.

A medida que os alimentos sao
processados, o sumo extraido ira fluir
para o jarro para sumo e a polpa ira ser
eliminada para o recipiente para polpa.
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UTILIZAR O CENTRIFUGADOR

NOTA: Nao permita que o recipiente para polpa fique demasiado cheio durante a preparagao
de sumos. Tal poderi afetar o desempenho do Centrifugador.

Para esvaziar o recipiente para polpa durante a preparacao de sumos, comece por premir

o botdo Power para desligar o Centrifugador. Apds desligar o aparelho, remova o recipiente
para polpa e esvazie o contetido. Certifique-se de que volta a colocar o recipiente para polpa
no Centrifugador antes de o voltar a ligar e continuar a preparagao de sumos.

SUGESTAO: Para impedir a queda de gotas para a bancada ao remover o jarro para sumo,
vire o bico vertedor para cima.

SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

Tabela de selecao de velocidades

Botao de

Botao de

Tipo de alimento velocidade

Tipo de alimento velocidade

Mangas (descascadas,

Magas
sem carogo)

Kiwi (descascado)

Alperces (sem carogo) MelGes (descascados)
Beterrabas (aparadas) @ Nectarinas (sem carogo) ‘@
Mirtilos ‘@ Laranjas (descascadas) t’@ ou
Brocolos @ Péssegos (sem caroco)
Couves de Bruxelas
(aparadas) w @ para frutos
Cenouras t,;@ Peras (sem talos) rijos ou
para frutos
I

Couve-flor X) =

Ananas (descascado)
Aipo Q@

Ameixas (sem caroco)
Pepino (descascado) @

Framboesas
Funcho Q@

Espinafres t’@
Uvas (sem grainhas) @

Morangos @
Couve @

Tomate ‘@

Melancia (descascada)

SUGESTAO: Quando espremer alimentos rijos, a quantidade méxima recomendada é 3 kg
com um tempo de funcionamento recomendado de 2 minutos. Alguns alimentos muito rijos
poderao causar a desaceleragdo ou a paragem do centrifugador. Se isto acontecer, desligue
o centrifugador e limpe a grelha.



SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

Sugestoes

Antes de preparar sumos: Apos preparar sumos:

* Lave cuidadosamente todos os frutos * Poderao encontrar-se pedacos de frutos ou

e vegetais, certificando-se de que remove
quaisquer residuos de terra, folhas ou talos.
Folhas mais pequenas, como por exemplo
as dos morangos, nao tém de ser removidas.

¢ Para evitar danificar o Centrifugador,
nao prepare sumos com frutos ou
vegetais congelados. Para obter os
melhores resultados, utilize sempre
frutos e vegetais frescos.

* Para evitar danificar o disco, deve remover
todos os carogos ou sementes grandes
dos alimentos. Isto inclui, por exemplo:
nectarinas, péssegos, mangas, alperces,
ameixas, cerejas, etc.

* Os frutos de casca rija ou de casca nao
comestivel devem ser descascados. Alguns
exemplos deste tipo de frutos sao manga,
citrinos, melao e ananas.

¢ Alguns vegetais (como pepinos ou
courgettes) podem ser processados com
casca, dependendo da firmeza da casca
e dos requisitos da receita. Processar
alimentos com casca ira alterar a cor
e o aroma do produto final.

vegetais na polpa obtida na preparagao de
sumos. Estes pedagos devem ser removidos
antes de utilizar a polpa em receitas.

* A polpa acumulada durante a preparagio

de sumos pode ser utilizada para outras
receitas, como fertilizante para o seu jardim,
ou pode ser simplesmente deitada fora.

Para uma limpeza facil:

* Limpe as pecas durante a preparagio de

sumos, de forma a evitar residuos secos
de sumo e polpa.

Lave as pecas amoviveis em agua quente
imediatamente apds a sua utilizagao, para
remover residuos de polpa e sumo. Podera
necessitar de utilizar a escova de limpeza
para remover os residuos de polpa do
coador. Deixe as pecas secarem ao ar.

MANUTENCAO E LIMPEZA

Desmontar o Centrifugador

¥

K >€

uyuuuuvyu

7,

Prima POWER ( (I)) para desligar
o Centrifugador. Desligue o cabo
elétrico da tomada.

Para remover o recipiente para polpa,
deslize-o na diregao oposta a do aparelho.
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MANUTENCAO E LIMPEZA

Para desbloquear e remover a tampa do
Centrifugador, segure firmemente a calha
de alimentacao e rode-a para a esquerda.

Poderao encontrar-se residuos de polpa
agarrados ao lado inferior da tampa.
Utilize o lado plano da escova de limpeza
para remover cuidadosamente os residuos
de polpa para o recipiente para polpa.

NOTA: Para facilitar a limpeza, recomendamos
que eleve a taca do Centrifugador acima do
lava-loicas para remover o disco.

Para tal, remova cuidadosamente a taca
do compartimento da taca com o disco
ainda montado.

4

L]
-'.
Remova o disco da taca do Centrifugador. Remova o aro de polpa ajustavel

do coador de sumo para o limpar:
Rode o aro para a posicao “desbloquear.”
Prima o botdo de mola e empurre o aro
para baixo, removendo-o do coador.
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MANUTENQAO E LIMPEZA

IMPORTANTE: Para evitar danificar o Centrifugador, nao lave ou mergulhe o corpo do
motor em agua ou qualquer outro liquido. Todas as outras pecas podem ser lavadas no
tabuleiro superior da maquina de lavar loica.

Antes de iniciar a limpeza do aparelho, certifique-se de que o Centrifugador esta desligado,
desligado da tomada e corretamente desmontado. Consulte “Desmontar o Centrifugador.”

T L L

Limpe o corpo do motor e o cabo Demolhe o coador de sumo em agua
elétrico com um pano macio quente com detergente liquido durante
e humedecido. Seque cuidadosamente. 10 minutos. Enxague o coador em agua
Nao utilize produtos de limpeza corrente e utilize a escova de limpeza
abrasivos ou esfregoes. para remover quaisquer residuos de

alimentos acumulados no coador.

NOTA: Se deixar secar residuos de polpa no coador de sumo, a grelha fina do coador
pode entupir. Lave o coador de sumo imediatamente ap6s a sua utilizacao.

Apos proceder a limpeza do coador de sumo, erga o coador contra a luz para verificar se
os orificios da grelha estéo livres de residuos. Se ainda se encontrarem residuos no coador

de sumo, repita o Passo 2.

O disco e todas as outras pecas do Centrifugador a parte do corpo do motor podem ser
lavados manualmente em agua tépida com detergente liquido ou lavados no tabuleiro
superior da maquina de lavar loica.
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MANUTENQAO E LIMPEZA

* Lave as pegas amoviveis em agua quente
imediatamente apds a sua utilizagao, para
remover residuos de polpa e sumo. Podera
necessitar de utilizar a escova de limpeza
para remover os residuos de polpa do
coador. Deixe as pecas secarem ao ar.

* Lave todas as pecas de plastico
imediatamente apds a sua utilizacao,
de forma a prevenir manchas causadas
por alimentos coloridos.

~

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

O Centrifugador nao funciona quando é ligado

¢ Certifique-se de que o Centrifugador esta
corretamente montado e que a tampa se
encontra na posicao bloqueada.

* Se ocorrer descoloragio devido
a ingredientes coloridos, demolhe as
pecas de plastico numa solugao de agua
e 10% de sumo de limao. Também
as podera limpar com um produto de
limpeza nao abrasivo. Nao demolhe as
pecas de plastico ou o disco em lixivia
para remover manchas.

Portugués

O motor soa em esforco durante o funcionamento do Centrifugador

* Nao selecionou a velocidade correta
para os ingredientes em processamento,
colocando o motor em esforco.

* Para determinar a velocidade correta
para os ingredientes que esta a processar,
consulte a Tabela de selecao de velocidades
existente na seccao "Sugestdes para
resultados profissionais.

Acumulacao de residuos de polpa no disco

* Interrompa a preparacao de sumo e siga
as instrugdes mencionadas na secgdo
"Manutencio e limpeza" para desmontar

e limpar a tampa do Centrifugador. Remova

a polpa, volte a montar a peca e retome
a preparagao de sumo.

* Apods remover o excesso de polpa,
experimente alternar entre vegetais
e frutos de textura mole e de textura rija.

A polpa tem demasiado liquido; nao esta a ser extraida uma

quantidade de sumo suficiente

* O coador do Centrifugador pode estar
entupido. Siga as instrugoes apresentadas
na seccdo "Manutencio e limpeza" para
desmontar o Centrifugador e limpar
o coador.

V4 .

* Verifique a definicao de polpa. Podera ter
de alterar a definicao de polpa, dependendo
da espessura de sumo desejada.

O sumo esta a espirrar do bico vertedor

* Experimente utilizar uma velocidade mais
baixa e empurrar os ingredientes mais
lentamente pelo tubo de alimentacao.

¢ Certifique-se de que o jarro para sumo
esta colocado perto do Centrifugador
e corretamente encaixado.
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GARANTIA E ASSISTENCIA

Duracao da Garantia: | A KitchenAid Pagara: A KitchenAid Nao Pagara:

Europa, Médio Oriente | As pecas de substituicao | A. Reparagées quando

e Africa: e os custos de mao- o Centrifugador foi
Dois anos de garantia | de-obra relacionados utilizado para operacées
total a partir da com a reparacao de além das normais na
data de aquisicao. defeitos de materiais preparacao de comida
ou fabrico. A assisténcia em casa.
tem de ser fornecida B. Danos resultantes de
por um Centro de acidentes, alteracées,
Assisténcia Autorizada mau uso, abuso ou

da KitchenAid. instalacao/funcionamento

em discordancia
com o regulamento
elétrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada Em Portugal:

localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA.
Autorizada da KitchenAid. Contacte Avenida Salgueiro Maia, 949
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Abéboda

para obter o nome do Centro de Assisténcia 2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Autorizada da KitchenAid mais perto da Tel.: +351/214 448 400

sua residéncia. Fax: +351/214 440 152
geral@lusomax.pt

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel.: +351/214 448 400
Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

Para mais informacoes, visite o nosso Web site em:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos os direitos reservados.
Especificacoes sujeitas a alteragdo sem aviso prévio.
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AZQAANEIATOY OYITOKENTPIKOY ANOXYMQTH

Tooo n 8ikn oag ac@Aalela 660 Kat Twv AAAWV gival TOAD GnUAVTIKN.
31O OUYKEKPIPEVO EYXELPilo apéxovTal TOAA pnvouata ac@aleiag Kabwg emiong Kat Tavw otnv
{S1a TN ouokeun. Alofdalete mMAvTa e TPOOOXH Kal EPAPUOLETE TOTA OAA TA UNVUATA ACQAAEiaG.

To ouykekpipévo amotelei mpoeldomoinTikd cUPPBoAO acpaeiag.

AuTo 10 cUPPBoANo cag pogldomolei yia mMOavoUg KIvEUVOUG, TToU UMTOPEL va
TIPOKAAECOUV TPAUUATIONO i akOua Kat BAvato o€ oag Kat Toug yUpw oag.

‘O\a ta pnvupata ac@oeiag Ba emonpaivovTtat Pe To TTPOEISOTTOINTIKO
oUuBoNo aopaleiag kal gite pe T AéEN “KINAYNOZ" ry “MPOEIAOMOIHZH".
O1Aé€eig auTég Snhwvouv:

Ynapyet Kivbuvog Oavaoipou 1) cofapouv
A KI N AYN Oz TPAUMATIOHOU, EAV SV aKOAOUBOETE ApéOoWC
TIG 08nyieg.
Ynapyet Kivbuvog Oavaoipou 1) cofapouv
A " Po E IAO n OI H z H TPAVHATIOHOU, EAV SV aKOAOUBNOETE TIG 08N yigG.

‘ONa Ta pNVUPATa ao@AAEiag oag EVNEPWVOUV Yia Toug mBavoUg KIvEUVoUG, TO TTWE UITOPEITE va
UEIOETE TNV MOBAVOTNTA TPAVHATIONOU KABWG €TTioNG Kal Tt evOEXETAL VA SUMPEL 0TV TEpimTWon
mou Sev akoAouBnoeTe MOTA TIG 0dnyieg.

2HMANTIKA METPA AZOAANEIAX

Kata tn Xprion NAEKTPIKWV OUCKEVWYV, Oa ipémel va
Aappavovtal mavra BacikéG mpo@uUAA&elg, cuumept-
Aappavopévwv Twv akOAovBwv HETPpwWV ac@PAAElac:
1. Aladaote OAeg TI¢ 0dnyiec. H un opbn xprion tg
OUOKEUNG evOEXETAL VO 0ONYAOEL OE TPAUUATIOUO.
2. Na BeBaiwveoTte mavta 0TI TO KATIAKL TOU ATTOXUUWTH
gival KaAd KAelopévo mplv BEoeTe 0€ AelToupyia To HOTEP.
Mnv a@alpE0ETE TO KATTAKL EVW O ATTOXUMWTAG AEITOUPYEL.

3. ATTOQUYETE TNV EMAYPI KE TA KIVOUPEVA LEPN.

4. Mn Bddlete ta SAKTUAA 0aG 1) AANA QVTIKEIUEVA OTO
owAnva tpoodoaiag katd tn Sidpkela TG AetToupyiag
TOU AMOXUMWTH. EAv KOAAOOULV TPOYEG OTO Avolyua,
XPNOILOTIOIOTE TOV THECTHPA 1 £va AANO KOPMATL
@POUTOU 1} AaxavikoU yla va TIG OTTPWEETE TTPOC TA KATW.
MoTé unv woeite TPOPEC e TO XEPL. XpNOlUoToLEiTE TAVTA
TOV MapEXOUEVO TEoTHPA TPoPwV. Otav auth n nEBodog
Oev gival QIKTH, Of3NOTE TO HOTEP KAl ATTOCUVAPPOAOYNOTE
TOV QITOXUHWTHA YIO VO AQAIPECETE TA UMTOAEIMUATA TPOPWV.

5. H xprion e€aptnudtwyv mou dev cuviotwvtal | mTwAouvtal
amné tnv KitchenAid pmopei va mpokahéoel mupkayid,
nAektpomAnéia i tpavuatioud.
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AZQAANEIATOY OYITOKENTPIKOY ANOXYMQTH

6. ATTIENEPTOIMOIHZTE Tov amoXUpwTr Kal armoouvOEoTe
TN ouokeur amod tnv mpila étav dev TN XPNOIUOTIOIEITE,
TIPLV TOTTOOETACETE 1) APAIPECETE PPN KAl TIPLV TOV
KaBaptopo. BeBalwbOeite 6TI TO HOTEP EXEl OTAUATAOEL
TEAEIWC TIPIV TPOXWPNOETE OTNV ATTOCUVAPUOAOYNON.

. Mnv xpnoluomoleite Tn CUOKEUN O EEWTEPIKO XWPO.

. Mpénet va emPBAenete Ta maidid wote va e€acpalilete OTL
Sev naifouv pe tn ouokeun. H cuokeun dev mpoopiletal
yla xprjon and naidid. H cuokeur] kat 1o KaAwSI0 TTPETEL
va Bpiokovtal pakptd anod maidid. Ta maidid dev mpémel
va kaBapifouv 1} va mpayuatornolovv Ti¢ S1adIKaoieg
OLVTAPNONG TNG CUCKEUNG XWPIG emiBAeyn.

9. H cuokeun autr dev mpoopiletal yia xprion amod dtoua
HE LEIWMEVN QUOIKA, AloONTAPLA A VONTIKA IKAVOTNTA
N HE ENEIPN TIEIPAC KAl YVWOEWV, EKTOC Qv emBAémovTal
1N Toug €xouv 00¢&i 0dnyiec oxeTIKA e TNV AoPAAN xprion
QUTAC TNG OUCKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG KIvOUVOUG TTOU
EVEXEL N XPriON TNG.

10. Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN E KATEOTPAWMEVO KAAWSIO
N @1 } 6TaV N CUOKELN TTAPOUCIAlEl SUCAEITOUPYIEG 1 €XEL
TIECEL KATW 1 €XEL uTTOOTEl (NUA e OTTOIOVORTTIOTE TPOTIO.

11. H ouokeun dev mpémel va xpnaotpomolgitat av o §iokog
N Ta TIEPIOTPEPOUEVA UEPN €XOLV UTTOOTEL POOPECH av
TO KOATTAKL TOU ATTOXUMWTH €XEL UTTOOTEL POOPEC 1 EXEL
OPATEC PWYMEG. EMOTPpEYTE TN CUOKELN OTO TTANGCIECTEPO
€€0VCI000TNEVO KEVTPO Service yla ENeyXO, ETIIOKEVUNA N
NAEKTPIKN KAl PNXAVIKA pUOULoN.

12. MNa va amo@uyete Tov Kivouvo nAektpomAnéiag,

MNV TOTTOOETEITE TO KUPIWG WA TOU ATTOXUWTA
o€ vePO | AANO LYpPO.

13. Autn n ouokeun poopiletal yla olKlakn xprion
Kal TTAPOUOLEC EQAPUOYEC OTIWC:

- Ao TO MPOOWTIIKO O€ KOLLIVEC KATAOTNHUATWY,
ypageia kat dAa mepiBaAlovTta epyaciag

- 0€ AyPOTIKA OTIiTIO

- ano mehdteg o€ Eevodoyeia, mavdoxeia kal AAAou
gidou¢ kataAvpuata

- o€ KataAvpata tumou bed and breakfast

OYNAZTE AYTEZ TIX OAHIIEX

00 N
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AZQAANEIATOY OYITOKENTPIKOY ANOXYMQTH

ANPOEIAOMOIHZH

Kivéuvog mmupkayiag

Mn xpnoipomnoisite KaAwdio
MPOEKTAONG.

Kati tétolo pmopei va odnynoel o
Oavato i mupKayid.

Tdaon: 220-240 Volt A.C.
JuxvotnTta: 50-60 Hertz
loxug og watt: 500 Watt

THMEIQZH: Av 10 @I bgv Taiptdlel otnv
nipila, EMKOIVWVNOTE e évav eEEIBIKEVUEVO
nAektpoAdyo. AmayopeUetal omoladnmote
TpoToToiNaN Tou PIG. MNnV XPNoIpomoIoeTe
UETAOXNUATIOTH.

Mn xpnotpomoleite KAIAWSI0 TTPOEKTAONG.
Av 10 KaAwS10 TTAPOXG NAEKTPIKOU
PELUATOC €ival TTOAD KOVTO, CUMBOUNEUTEITE
€vav eI8IKEVPUEVO NAEKTPOADOYO 1| TEXVIKO
Yla va eyKataoTioel pia mpida Kovtd

OTn CUOKEUN.

AnéppiPn XpnoIpHomoinpévou NAEKTPIKOU eEOMAIGHOU

AnéppPn TnG CUGKEVATIAG

To VAIkS TG ouokeuaoiag eival 100%
QAVAKUKAWOIUO Kat PEPEL TO cUUBOAO
AVAKUKAWONG L’.\.\ Ta Sidgpopa pépn g
OUOKEVACIAC TIPETIEL VA ATTOPPITITOVTAL PIE
uTeLBLVATNTA Kal e AR PN CUUMOPPWON
E TOUG TOTTIIKOUG KAVOVIOHOUG OXETIKA E
N S1d6g0n TWV ATTOPPIUUATWV.

Anoppn Tov mMPoIovVTOog

- AUTH N CUOKEUN PEPEL Orpavon cUPPWVA
Me Tnv Evpwmaikn odnyia 2012/19/EU
OXETIKA PE TNV AToppyn HAekTpIKOU

kat HAektpovikou E€omhiopol (AHHE).

- E€aogahiCovtag 6Tt auTo To mpoidv
anoppintetal cwotd, 6a BonOrioste oTNV
TTPOANYN TMOAVWY APVNTIKWY EMIMTTWOEWY
yla to mepIBANoV Kal TRV avOpwivn Lyeia,
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ol omoie¢ Ba purmopovoav va mpokAnBouv anod
NV aKat@AANAN amoppPn Tou MPoIOGVTOG.

-To GUUPBONO mmm TIOU PEPEL TO TIPOTOV

1 Ta CUVOBEUTIKA €yypa@a UTTOSNAWVEL
ot Sev mpémel va avTideTwmi(eTal 0To
TAQCI0 TWV OIKIAKWY ATTOPPIKPATWY,
oA\a ipémet va mapadidetal 0To KAatdAnAo
onueio MePIGUANOYNG Yl TNV AVAKUKAWON
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EEOTTAIGHIOU.
lNa AenmTopepeic MANPOQOPIEC OXETIKA

pe tnv eme€epyaaia, TNV amokoudn Kat
TNV avaKUKAWGT auToU TOU TTPOoIOVTOG,
ETKOIVWVAOTE JE TO apuodio ypageio

NG TOTKAG SNUOTIKAG apXNG, TNV TOTTIKNA
UTTNPECIag AMOKOUISE OIKIAKWV
ATTOPPIUUATWY 1} TO KATACTN A

omou ayopdoate auTtod TO TPOTIOV.



MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

Mépn kat e§apTpata

—

Meoctipag Tpopwv

TwARvag tpogodoaiag

> |

Kamaxki amoxvuwtn

|

Aoxeio amoxupwtn

. . ZTOMIO EKPONG

DNoxeio 'nokrou TOATOD
neydAng Ses ) )
XWPNTIKOTNTAG TOHI0 EKPOIIC XUHOU

amo@uyng otagipatog
— MepipAnpa pmoA
o
Kavdara xupoo
1000 ml pe kamaxi

eAéyxouv appol

( %)

F‘%cj _

AlaKOmTNG 2 TAXUTATWV

Kat Koupmni Aettoupyiag Kupiwg cwpa (potép)*
i Aiokog
ZovpwTtnpt
UHOU
X PuBuil{opevo
KOAApo eAéyxou
TIOATOU

Bouptoa kabapiopol
(y1a To coupwTrHPL XUHOU)

(OYn KaTw pépoug)

*KaBapioTe okoumiCovtdag To Yovo. lNa meplocotePeG MANPOPOPIES, avatpéte otnv
evotnta «Opovtida kat KaBapIoUOG.
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2ZYNAPMOAOTHZH TOY OYITOKENTPIKOY AOXYMQTH

Mpwv An6 tnv NMpwtn Xprion

O (QUYOKEVTPIKOG OTTOXUHWTHG OOG TTAPEXETAL
TIANPWE CUVAPMOAOYNEVOC OTN CUOKEUAGIA
Tou. [PtV XPNOIHOTIOIAOETE TOV OTTOXUMWTH
YlO TIPWTN POPE, APAIPECTE APXIKA

T0 SOYEi0 TTOATOU Kall, 0T CUVEXELQ,
ATTOCUVAPHOAOYAOTE Ta UTTOAOLTTA

pépn. Mpémel va agaipéoete 1o doxeio
TOATOU amd TOV AMOXUHWTI WOTE vVa
UmopéoeTe va BYANeTe To Kamakt. MOAG
ATTOCUVAPUOAOYNOETE I GUOKEUH, TTAUVETE
OAa Ta pépn Kal Ta 60PTAHATA OTO XEPL

1) 0T0 MALVTHAPLO TATWV. A TTEPIOCOTEPES
AEMTOUEPELEC, AVATPEETE OTNV EVOTNTA
«DpovTida Kal KaBapIopOGy.

THMEIQZH: Auto to Tpoidv eival
oxeblaopévo pévo yla olklakn xprion.

AL

Apaipéote To Soxeio moAtou. Mdote 10
owAnva TPo@odoaiag 0To KATTAKL TOU
QATOXUMWTH KAl YUPIOTE TO APIOTEPOCTPOPA,
YIO VO TO aQaIPECETE AT T CUCKEUN.

ZuvapHOAGYNON TWV HEPWV TOU (PUYOKEVTPIKOU AMOXUHWTN

THMANTIKO: TomoBetr|0Te TOV AMOXUUWTN OE Uia oTeyvr, eMimedn em@Avela P Tov
S1AKOTTN 2 TAXUTATWY OTPAUUEVO TTPOG TO PEPOC 0aC. Mn CUVSECETE TOV AMOXUUWTH

otnv mpifa mpoTou cuvappoloynBei MApwc.

Métpla pon
TIOATOU

YnAn pon -
TIOATOU XapnAn pon

TIOATOU

TomoBEeTAOTE TO UIMOA TOU ATTOXUUWTH
péoa oTo TEPIBANUA TOU UTTOA.

MpooappooTe 10 KOAAPO EAEyXoU
TOATOU 0TNV KATAANAN puBUIoN yia
YWnAn, Métpia i XapnArj porj moAtou.
la va 1o TPOCAPUOOETE, TMEDTE TO
KOUUTT{ 0TO KOAAPO Kal TIEPIOTPEYTE
TO PEXPL VA AKOUOETE OTI A0POAiEL
otnv embupuntr pLBUION.
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ZYNAPMOAOIHZH TOY OYTOKENTPIKOY AMOXYMQTH

] NeproTpeopevn

mARpvn
/

|

TomoBetroTe Tov SI0KO OTO ECWTEPIKO
TOU UITOA TOU OTTOXUHWTH, TTAVW

OTNV MTEPIOTPEPOUEVN TTARUVN.
MeploTpéPTe ToV SioKo HEXPL Ol
YAWTTiSEC TOL ECWTEPIKOV TOU
KOAGPOU VA EQAPHOCOUV OTIG

EYKOTIEG TNG TTARVNG Kat 0 Siokog va
otabepomnoinBei apiaota otn B£on Tou.

TomoBeTOTE TO KATTAKI TOU
AMOXUHWTH TAvw 01O TEPIBANUA
TOU UTTOA €TOL WOTE TO HAKPU TUAMA
TOU Karmmakiov va gival ota e€id Tou
OTOMIOU €KPONG TTOATOU. lMidoTe TO
owArva Tpo@odoaoiag Kal yupiote
TO KaTTAKL Se€100TPOPA PEXKPL VA
ao@alioel otn Béon Tou.

I3

Elcaydyete Tov meotripa Ipopwv
oTtov owArjva Tpogodoaoiag,
€VBUYPAUUI{OVTAG TO AUAAKL
OTOV TECTAPA HE TNV TIPOoeCoXN
OTO E0WTEPIKO TOU CWARVA.

7 TomoBeTAOTE TNV KAVATA XUHOU
KATW a6 TO GTOUIO TOU ATTOXUHWTH.
BeBaiwbeite 0TI TO OTOUIO TOU

ATOXUHWTH gival KaTeBaouévo.

4

Eloaydyete to Soxeio moAtou otn Béon
TOU KATW a6 TO HAKPU TURMA TOU
KOTTOKLIOU, HEXPL VA EPAPUOTEL OTO
OWHA TOU JOTEP.

THMEIQZH: To kamdki TnG Kavdatag xupou
gival SlapopPwuévo €101 WOTE Va aPalpei
Tov a@pO. Edv Bélete appd oTov Xupo oag,
ATAWC APAIPECTE TO KATIAKL TIPIV oEPPipeTe
TOV XUMO OTO TTOTHAPL 0.
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AEITOYPTIATOY OYITOKENTPIKOY ANOXYMQTH

[pOoTOU XPNOIUOTIOINOETE TOV PUYOKEVTPIKO
A n POZOXH amoXupWTN oag, BePaiwdeite 6T N CLUOKELN

€ival cwWOoTA CUVAPHONOYNHEVN Kal OTL TO

pLOIOUEVO KONAPO TTOATOU PBpiokeTal
07O KATAANNAo emimedo por¢ MOATOU yia Tn
ouvtayn oag (BA. evotnta «Xuvappoloynon

TOU (PUYOKEVTPIKOU ATTOXUMWTH»).

YuvdéoTe To KAAWSI0 PEVUATOC OE Hia
KivSuvog nAektpomAngiag yewwpévn mpica.

Yuvdéote To otV npila o yeiwpévn £é€odo.
Mnv ag@atpgite Tnv akida Tng yeiwong.

Mnv XPNOIHOTIOIOETE HETACXNHATIOTH.

AMO@UYETE Va XPNOIHOTIOIOETE
KaAwS10 eméKTaong.

Y& avtifetn mepimtwon, pmopei
va ipokAnOsi Oavarog, mupkayld
A nAektpomAnéia.

KJUUUUULJ

TupioTe ToV SLOKOTTN TAXUTNTAG OTNV
emBuunth PUBULON. Na TTEPIOOOTEPES
TANPOYOPIES, avaTpé€Te OTOV

mivaka MAOYG TaxUTNTAG OTNV
evoTnTa «ZUUPBOUAEC yia omoudaia
anoteAéopatar. MatioTe To

koupuri AEITOYPTIAX ( d) ) yla va
EVEPYOTIOIOETE TOV ATTOXUHWTH.

A NMPOEIAOMNOIHZH

A5 1
¥ \
Kivduvog amé tnv .
TIEPIOTPEPOEVN AemiSa - @
Na xpnowpomnoleite mavta tov
mso-rf\pa TpO(P'w"' ) ) Evw Aettoupyei To HOTEP, EICAYETE TIG
Kpatrote Ta daxtula oag pakpid TPOPEC OTOV OWARVa TPOPoSoaiag
Qo Ta avolypara. XPNOILOTIOIWVTAG TOV TIECTHPA TPOPWV.
Kpatdate mavta TNV GUOKEUN HaKpId Kabwg ol tpopéc umoBdAhovtal oe
amé madid. ene€epyaoia, o XUUOG Toug e€€pxeTal
Edv 8&v TO KAVETE, UNTAPXEL KivEUVOG 0TNV KavaTa XUpoU Kat 0 TTONTOG
AKPWTNPLAGHOU i} KOYPipaTo . OUYKEVTPWVETAL 0TO SoxElo TTOATOU.
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AEITOYPIIATOY OYTOKENTPIKOY ANMOXYMQTH

THMEIQZH: Mnv agnoete To Soxeio MOATOU va EeXEINOEL KATA TN XPr0N TOU AmOoXUUWTH,
KABWG UImopEi va EMNPEAoTEl N AelToupyia Tou.

MNa va adeidoete 10 Soxeio TOATOU KATA TN XPrioN TOU AMOXUUWTH, TTPWTA ATTEVEPYOTIOIROTE TN
OUOKEUN TIATWVTAC TO KOUMTT AelToupyiac. MONG amevepYOTTOINOETE T CUOKEUH, AQAIPEDTE TO
Soxeio moAToU Kat adeldoTe To meplexdevo Tou. OpovTioTe va emavatonobeTroete To Adelo
Soxeio TOATOU TPV EVEPYOTIOIROETE {AVA TOV AMOXUUWTH YIa VA TOV XPNGOIUOTIOINOETE.

TYMBOYAH: Na va anmo@Uyete 1o 0TASIMO 0TOV TAYKO, AVOONKWOTE TO OTOMIO TOU
ATTOXUHWTN KATA TNV a@aipeon TnG Kavdatag Xupou.

2YMBOYAEZ TIA ZINOYAAIA ANNOTEAEZMATA

Nivakag emAoyng Taxutntag

o Taxutnta a Tayvtnta
= Slakomtn ey Slakomtn
MAAa Mdavyko (EepAoudiopéva, <,

" XWpPIG KOUKOUTOL)
Bepukoka

(xwpig KoukouTOl)

Menévia (epAoudiopéva)

MNatlapta (kabapiopéva)

MuptiAa

Nektapivia
(xwpig KoukouTol)

Mmpdkoho

Aayavdkia BpuEeMNwv
(kaBapiopéva)

Moptokdhia =
(EepAoudiopéva) @ n
Podakiva

(xwpig KoukouTol)

Kapota

Kouvoumidt

AxAadia
(xwpig koukouTOlQ)

Q@ yta okAnpd

n yua
HaAakd

TéNePL

Avavdc (Eephoudiopévoc)

AyyoUpl (EepAoubiopévo)

Mdapabog

Ztagulia (xwpig
KOUKOUTOLQ)

Katoapo Aaxavo

AkTwvidlo
(EepNoubiopévo)

QS| S |6|6| 6|6 |S S |66 |6 |G

Aapdoknva 7,
(xwpig koukoUTOl)
Yuéoupa
Zmavakl Q@
Opdouleg @
Ntopdteg Q@
Kapmoult <
(EepAoubiopévo)

TYMBOYAH: Katd tnv mapaywyr XUpoU amd okANPEG TPOYEG, N CUVIOTWHEVN MEYIOTN
moodtnta eme€epyaaiag gival Ta 3 KIAA Kal N HEYIOTN SIAPKEL AelToupyiag Ta 2 AemTd.
Kdmoleg oAU okANpEC Tpo@EC pumopei va emPBpadivouy i va MPoKAAéoouV SIaKOTTH TNG
AEITOUPYIAG TOU ATTOXUHWTI. Z€ AUTAV TNV TIEPITITWON, OTTEVEPYOTIOOTE TOV ATTOXUMWTH

Kal KaBapioTe TO COVPWTHPL.



YMBOYAEXZTIATEAEIA ANNOTEAEXMATA

Mptv amé to oToYPIpo: Meta to otoyipo:

+ MAUOvete KaAd Ta EPOUTA KAl TA AAXAVIKA, - Ev&éxetal va mapapévouv Kopudtia

@povTi{ovTag va pnv £ouv xwpata, UAA
Kal KOToAvia. Ta MIKPA @UANG, TLY. T
@UANA TTOU €X0ULV OL PPAOUAEC, Sev

gival amapaitnTo va apaipebouv.

- Ta va amo@uyete evdexopevn BAGBN
TOU QMOXUMWTH, NV XPNOIUOTIOLE(TE
maywpéva @pouTa i Aaxavikd. Na
BéNTiotn anmodoon, va XpNOIUOTIOLEITE
TIAVTA PPECKA PPOUTA KAl AAXaVIKA.

Ol ggydlol 6ToPOL 1 To KOUKOUTOLA
TIPETIEL VA apalpoUVTaL TIPLV amd TV
enefepyaoia wote va amo@euxOei BAABN
Tou diokou. AuTé agopd epoulTa OTIWGE:
VeKTapivia, poddakiva, pdvyko, Bepikoka,
Sapdoknva, kepdola, KA.

+ Na kaBapilete mavta Ta YPOUTA TWV
omoiwv n eAouda givat okAnpn 1 dev
Tpwyetal MNa mapadelypa, Havyko,
€omEPIOOELDN, TIEMOVIA KAl AVAVADEC.

+ Opiopéva Aaxavikg, T.. Ta ayyoupla
Kal Ta Kitpiva KoAoKuBdAKIa, Sev gival
amapaitnto va kabaploToly, avaloya pe
TO TG00 HOAAKN ival n @AoUSa Toug Kalt
TIG ATTAITAOELG TNG ouvTtaync. Edv agprioste
™ @AoUSa, Ba aANa&el ToO TO Xpwua
000 Kal N YEUON TOU TENIKOU XUHOU.

OPONTIAA KAl KAGAPIZMOX

@POUTWV 1 AAXOVIKWV UECA GTOV TIOATO
peTa TNV emeepyaoia. Autd mpémel va
agalpouvtal TPOToU XPNOIUOTIOIOETE
TOV TTOATO O€ OTTOIASHTTOTE GUVTAYH.

Mrmopeite va XpnOIUOTIOICETE TOV TTOATO
mou Ba dnuioupynOei oe ANEG ouVTaYEC,
WG Aimaopua yia Tov KATo oag 1 Kat va
ToV TIETAEETE.

MNa evkolo KaBapiopa:

+ Katd tn xprion Tou anoyuuwt,

@povtiote va kabapilete Ta Sidpopa
€€0PTAMATA WOTE VA YNV OTEYVWVEL
ETAVW TOUG O XUUOG 1) O TIONTAG.

Metd ano kdBe xprion, va Eemiévete
AUEOWG TA APaAlPOUHEVA e€apTrATA

pe (eoTd vePO Yla VA ATTOOKPUVETE TA
UTTOAEiUpaTa TTOATOU Kal XUpoU. Mmopei va
XPEIAOTEL va XPNOILOTIOOETE TN foupToa
KaBapIopoU yia VA AQalpECETE TOV TIOATO
and 1o coupwthPL APoTe Ta e§apTripata
Va OTEYVWOOULV.

ATTOOUVAPHOAGYNOT TOU (PUYOKEVTPIKOU ATTOXUHWTN

vuuuuuuvu

ATTEVEPYOTIOIOTE TOV ATTOXUHWTH
matwvtag 1o Koupri AEITOYPTIAX ( (') ).
AmoouvE£oTE TO KAAWSIO PEVUATOG,.

A@aipéoTe To SoxEio TTOATOU
QATMOCTIWVTAG TO ATTO TOV ATTOXUUWTH.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMOZX

Midote Tov cwArjva Tpogodoaiag oTo

KOTTAKL TOU AITOXUUWTH KAl YUPIOTE TO
aAPLOTEPOOTPOPA VIO VA ATTACPANIOTEI
KAl VA TO OQOALPECETE ATIO TN CUCKEUN.

AvaonKWOTE amoAd To UTOA Tou
ATTOXUHWTH aé To MEPIBANMA e
Tov Sioko TomoBeTNUéVO.

4 Evdéxetal va umapyel KOMNUEVOG
TMOATOC OTO KATW PEPOG TOU KATTAKIOU.

Xpnotpomolote tnv emimedn mAeupd

™¢ Bovptoag kabBapiopou yia va

BydAete Tov KOANUEVO TTONTO Kal

va tov pi&ete oto doyeio mMoATOU.

THMEIQZH: lNa evkoAo KaBapIouo,
OUVIOTATAL VA APalpEiTe Tov Sioko amd
TO POl mévw amnd évav vepoxuTn.

AvaonkwoTe Tov 6{0KO, apalpwvTag
TOV a7T6 TO UTTOA TOU ATTOXUHWTH.

Ag@aipéate To puBI{opEevo KoAdpo
TIOATOU 110 TO GOUPWTIPL XUHOU yia
va 1o kaBapioete: [UpioTe TO KOAAPO
otn Béon amac@dhiong. MNatriote to
Kouumi Kat TpaBréTe To KOAAPO TTPOG Ta
KATW, AQaAlpWVTaG TO A TO COUPWTHPL.
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZX

THMANTIKO: lNa va amo@uyete BAABN Tou amoxuuwTh, Knv MAéveTe Kat pn Pubilete
TO OWUA TOU POTEP O€ VEPS 1] AAAa uypd. ONa Ta A pépn prmopouv va MAuBoUV e
QACPANELD OTO EMAVW PAPL OTO TTAUVTHPLO TILATWV.

Mpwv amnd tov kabaptopd, BePaiwOeite OTL 0 ATOXUUWTHG EiVAL ATIEVEPYOTIOINUEVOG,

amoouvdedepévoc amo Tnv mpila Kal amocuvappoloynévos cwoTd. BA. evotnta
«ATIOOUVAPUOAOYNON TOU (PUYOKEVTPIKOU ATTOXUUWTH».

2 KOUTTIOTE TO OWHA TOU POTEP KAl TO MouAidoTe To coupwTrpL XUHOU OF

KOAWSI0 PEVUATOC UE €VA LOAAKO, (€0T6 0amouvovepo yia 10 AemTa.

LypO6 Mavi. ZTEYVWOTE Ta KAAd. Mn KpatrioTe To coupwthpl KATw amd

XPNOLUOTTOLEITE AELAVTIKA KOBAPIOTIKA TPEXOUUEVO VEPS KAl XPNOILOTIOIOTE TN

| cuppdTiva 0PouyYapdKIa. BoupToa KaBAPIGHOU YIa VA APAIPECETE
TUXOV UTTOAEIMUATA TPOPWV TTOU gival
KOMnNuEva TTdvw Tou.

THMEIQZH: To Aentd mAéypa 0TO GOUPWTHPL XUHOU UTTOPEL va @PAgeL EQv OTEYVWOEL
TAvw Tou TOATOG. KaBapileté To apéowg PHeTd T Xpron.

Ao kaBapicete To covpwTr Pt XUHoU, BeBaiwbdeite 0TI Sev Mapapévouv UTTOAEIpUATA
OTIC TPUTTEC TOU TIAEYMATOC KPATWVTAG TO UITPOOTA anmd gwc. Edv mapapévouv
umoAeippata, emavoldpete to Brua 2.

O biokog kat OAa Ta GANa Pé€PN EKTOG TOU CWHOTOG TOU HOTEP UIMOPOoUV va MAUBOUV pe
XA\lapo6 oamouvévePo 1 va TomoBeTnBoUV 0To EMAVW PAPL TOU TTALUVTNPIOU TIATWV.

114



OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZX

+ Metd amo kdBe xpnon, Efydhte apéowg
O\a Ta agaipoUpeva pépn pe (eoTo vepd
Y10 VO aQAIPECETE TOV TTOATO KAl TOV XUUO.
Mmopei va xpelaoTel va XpnoIHOTTOIOETE
™ BoupToa KABAPIGUOU yia VO AQAIPECETE
ToV TTOATO ad T0 GoUPWTHPL. APHROTE TA
£€0PTAMATA VO OTEYVWOOUV.

Ma va amo@UYeTE To AEKIAOUA TWV
TIAAOTIKWV HEPWV aTtd GPOoUTA Kal
AOXQVIKA IE EVTOVO XPWHA, TIAEVETE

Ta €PN apEoWE PETA amo KABe xprion.

+ Edv mpokiOyel aMoiwon xpwpatiopov amd
OUOTATIKA, HOUNIAOTE TA TIAAOTIKA €PN OE
€va S1d\upa vepou kat 10% Xupou Aepoviou.
Mmopeite emiong va ta kabapioeTe pe
éva imo kaBaptoTtikd. Mn pouhialete ta
mAaoTIKA pépn 1) Tov Sioko o€ YAwpivn yia
VA AQAIPECETE TUXOV AeKESEC.

ENIAYZH NTPOBAHMATQN

+ BeBawwBeite 0TI 0 AMOXUPWTAG EXEL
ouvapuoloynBei cwotd kat OTI To
KOTTAKL £XEl aopalioel oTn B€on Tou.

To poTép aKoUyETAl KATATTOVNHEVO KATA TN AEiToupyia

- 'Exet emAeyei n A\aBog taxvTnTa yia
TO CUOTAOTIKA, UE ATTOTENEGHA VA
KATATIOVEITAL TTEPIOCOTEPO TO UOTEP.

+ Avatpé€te oTov mivaka emAoyriG TaxuTnTag
oTnV evoTNTa «XUUBOUAEG yia omoudaia
AMOTEAEOUATOY, VIO VA KaBopioeTe TN
OwOoTH TaxUTNTA Y0 T0 CUCTATIKA OO,

TuyKévTpwon utePBOAIKNG MOGOTNTAG TTOATOU GTOV Sioko

+ ZTOMOTAOTE TN XPrion TOU OTTOXUHWTH KAl

akoAouBnRoTe TIg 0dnyieg oTNV voTNTA
«Dpovtida kal kaBapiopdey, yla Tnv
amoouvappoAdynon Kat Tov kabaploud

TOU KOTTAKIOU TOU AmOXUHWTH. AQalpéoTe

TOV TIOATO, EMOVACUVOPUONOYAOTE Kal
ouveyioTe Tn Xpnon.

« MoAi¢ agaipebei 0 emmAéov TTOATOC,
SOKIMAOTE TNV EVOANAYH HOAAKWV Kal
OKANPWV AOXAVIKWVY KAl @POUTWV.

O MoATOG eivar mMOAU UypOG, Sev e§dayeTal apKETOG XUHOG

+ To coupwTHPL XUMOU UTTOPE( va €xEL
@pacel. AkolouBnoTe Tig 0dnyiec otnv
evotnta «Ppovtida kat kabaplopdcy yia
VO 0TTOCUVOPUONOYAOETE TOV AMOXUUWTH
Kal va KaBapioeTe To coupwTrPL.

Metrayeral UpoG amo 1o CToHL0

« ENéyre T pUBUION por¢ moAToU. EvoéxeTal
va xpetaletat va tnv aMagete pe faon tnv
TIPOTIHWHEVN TTUKVOTNTA XUHOU.

+ AOKINAOTE pia xapnAOTEPN TaXUTNTA Kal
MECETE TA CUOTATIKA IO APYA HECW TOU
owlrjva Tpopodoaiag.

+ BeawwBeite 611 n Kavdta upoL
OKOUUTTAEL OTOV ATTOXUMWTH.
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EFTYHXZH KAI SERVICE

Eyyunon tou @uyokevtpikol amoxvpuwtn tng KitchenAid

Xpovikn Siapkeia H KitchenAid 6a H KitchenAid 8¢ 6a
gyyonong: mAnpwosl yia: mAnpwoel yia:
Evpwmn, Tnv avtikatdotaon A. Emokevég 6tav To
Méon AvatoAn AVTOANAKTIKWV AMOXUUWTH €XEL
Kat AQpIKn: N Epyacia EMOKEVAG XpnotpomoinOsi yia
Avo xpovia mAfjpoug yla emdiopOwaon EPYAOIEC SIAPOPETIKEG
€yyunong amo tnv ENATTWHATWVY OTO UMIKO anoé Tn ouviOn oKlakn
nUEPOMNVia ayopdg. i TN GuvappoAoynon. TOAPACKEVN TPOPWV.
To service mpémet B. Znpud w¢ anotéAecpa
vamapexeral ano atuxfipatog, alhaywv,
edouatodotnpévo KaKti XPAONG, KaTaxpnong
KEVTPO UTINPECIGV i eykatdoTaonc /
¢ KitchenAid. Aertoupyiag mou Sev
GULLOPPWVETOL
L€ TOUG TOTKOUG
NAEKTPIKOUG KWSIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI OMOIAAHMOTE EYOYNH A EMMEZEX ZHMIEZ.

Kévtpa service

‘ONeC o1 eMMIOKEVEC TIPETEL va Sie€ayovTal and
TA KATA TOTTOUG €0UCI0S0TNEVA KEVTPA
service tn¢ KitchenAid. EmkowvwvroTte pe
TOV EUTTOPO ATTO TOV OTTOI0 AYOPACATE TN
OUOKEUN TIPOKEIUEVOU va UABETE TO Gvopa
Tou MANGIE0TEPOU €€0UCIOSOTNEVOU
kévtpou service tn¢ KitchenAid.

E§unnpétnon mehatwv

TnA: 4302109478120

®ag: +30210 9415586

Service: +30210 9478773

Ap1BpoG TNAEQWVIKAG BorO€lag oto:

KoAwvdaki, Natp. lwakeip 33
+302107237615

©eooalovikn, TolHoK 26,
+302310220933,231388

MNa meplocoTePEG MANPOPOPIEG, EMOKEPOEiTE TOV 1GTOTOMO pag oTn SievBuvon:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Me em@UAa&n mavtdg SIKAIWHUATOG.

e Owmpodiaypa@ég pmopei va aldéouv xwpic mpoeidomnoinon.
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR RASAFTCENTRIFUGEN

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
Las och folj alla sékerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut s& har.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sédkerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart foljer instruktionerna.
A VARN I N G Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan handa om instruktionerna inte féljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid grund-
laggande sakerhetsregler foljas, bland annat féljande:

I. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt kan
det leda till personskada.

2. Se alltid till att locket pa rasaftcentrifugen ar ordentligt
stingt innan motorn sitts pa. Ta inte av locket medan
rasaftcentrifugen ar iging.

3. Undvik kontakt med rorliga delar.

4. Stoppa inte ned fingrarna eller andra féremal i matarréret
medan maskinen ar igdng. Om frukt-/gronsaksbitar fastnar
i ©ppningen anvander du pamataren eller en bit frukt/gronsak
for att pressa ned den. Anvand aldrig handerna for att mata
pa. Den medféljande pamataren ska anviandas. Om detta inte
fungerar stanger du av motorn och tar isér rasaftcentrifugen.
Avlagsna darefter kvarvarande frukt/gronsaker.

5. Anvandning av tillbeh6r som inte rekommenderas eller
sdljs av KitchenAid kan ge upphov till brand, elektriska
stotar eller personskador.
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR RASAFTCENTRIFUGEN

6. Sting av rasaftcentrifugen och koppla ur den ur vigguttaget
nar den inte anvands, innan delar monteras eller avmonteras
och innan du rengor den. Kontrollera att motorn har stannat
helt innan du tar isar juicemaskinen.

7. Anvand inte apparaten utomhus.

8. Barn ska hallas under uppsikt for att garantera att apparaten
inte anvands som leksak. Apparaten ska inte anvandas av barn.
Apparaten och dess sladd ska hallas utom rackhall fér barn.
Barn ska inte rengora eller underhdlla apparaten utan uppsikt.

9. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer
med nedsatt fysisk eller mental férmaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, om de inte 6vervakas eller far
instruktioner om hur apparaten anvinds pa ett sikert satt
samt forstar eventuella risker.

10. Anvand inte en apparaten om natsladden eller stickkontakten
ar skadad, om det ar n3got fel pa apparaten eller om den har
tappats eller skadats pa annat sitt.

I 1. Anvand inte apparaten om skivan eller de roterande delarna
ar skadade eller om locket till rasaftcentrifugen ar skadat
eller har synliga sprickor. Lémna in apparaten till narmaste
auktoriserade servicecenter for undersékning och reparation
eller elektrisk eller mekanisk justering.

12. Sank inte ner rasaftcentrifugens huvuddel i vatten eller i andra
vatskor, da det kan innebara risk for elektriska stotar.

13. Apparaten ar avsedd for bruk i hushdll och inom liknande
anvandningsomraden, sisom:

-i kéksutrymmen fér personal i butiker, pa kontor
och i andra arbetsmiljcer

-i gardshus

-av gister pa hotell, motell och i andra boendemiljcer

-i miljoer av typen bed and breakfast.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR RASAFTCENTRIFUGEN

AVARNING

Brandrisk
Anvand inte férlangningssladd.

Om du gor det kan det resultera
i dodsfall eller brand.

Spanning: 220-240 Volt vaxelstrém
Frekvens: 50-60 Hertz
Motoreffekt: 500 Watt

OBS! Om stickkontakten inte passar

i vagguttaget ska du kontakta en behérig
elektriker. Modifiera inte sjélv stickkontakten
pa ndgot sitt. Anvind inte en adapter.

Anvind inte férlingningssladd. Lt behdrig
elektriker eller servicepersonal installera ett
eluttag nara koksmaskinen om sladden ar
for kort.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Sopsortering av forpackningsmaterialet

Foérpackningsmaterialet bestar av 100 %
tervinningsbart material och dr markt
med 3tervinningssymbolen C’.\-\ De olika
besténdsdelarna bér darfér sopsorteras

i enlighet med anvisningarna pé den lokala
tervinningsstationen.

Kassering av produkten

- Den har produkten ar markt enligt
EG-direktivet 2012/19/EU rérande avfall fran
elektrisk och elektronisk utrustning (Waste
Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sedan slidnga denna produkt
pa ett riktigt satt bidrar du till att virna om
miljé och hilsa.

120

- Om symbolen mmm finns pa produkten
eller i den medféljande dokumentationen
far den inte slidngas i hush8llssoporna utan
maste ldmnas till dtervinningsstationen och
sorteras som elskrot.

Mer detaljerad information om hantering,
atervinning och dteranvandning av denna
produkt kan du f& fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar
du kopte produkten.



DELAR OCH FUNKTIONER

Delar och tillbehor

—

Pamatare
Pamatarror
Lock till
rasaftcentrifugen
\ ‘ |
\ T
]mceskal
Fruktkotts- Fruktkétts-

behallare med Pip—_~
stor kapacitet lmceplp R
[ 7 Skalenhet

1000-milliliters
juicebagare med
antiskumlock

ﬂ

/\:%
Hastighetsvred

med tva ligen Huvuddel (motordel)*
och pé/av-knapp

Korg
icefi It
Juicefilter Krage for justering
av mangden

ﬁ o

(Sedd underifran)

Rengoringsborste
(for juicefiltret)

*Rengor endast med torr trasa. Mer information finns i avsnittet ”Skétsel och rengéring”.
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MONTERA RASAFTCENTRIFUGEN

Résaftcentrifugen levereras helt monterad I
i kartongen. Innan du anvénder den forsta |
gangen bor du forst ta bort fruktkdtts-
behallaren och darefter ta isér resten av
enheten. Fruktkdttsbehdllaren maste dras
ut ur apparaten innan locket kan tas av.
Nar du har tagit isar apparaten diskar du
alla delar och tillbehér, antingen for hand

—r
eller i diskmaskin. Mer information finns

i avsnittet "Skotsel och rengéring”.

AL

OBS! Den hir produkten ar avsedd endast Ta bort fruktkéttsbehallaren. Ta tag

for hushdllsbruk. i matarréret pa rasaftcentrifugens lock och
vrid moturs for att lossa det fran apparaten.

Montera rasaftcentrifugens delar

VIKTIGT: Still résaftcentrifugen pa en torr, plan arbetsbink med hastighetsvredet vant mot
dig. Satt inte i kontakten i vigguttaget innan rasaftcentrifugen har satts ihop fullstandigt.

Medelmycket
fruktkott Lite
fruktkott

Mycket
fruktkott

Stall in kragen for justering av mangden
fruktkott pd onskad mangd: lite fruktkott,
medelmycket fruktkott eller mycket
fruktkott. Du justerar detta genom att
trycka in knappen pa kragen och vrida
tills du hér att den klickar pa plats pa

den 6nskade installningen.

Placera juiceskalen i skélenheten.
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MONTERA RASAFTCENTRIFUGEN
N,

— oterande

hav

Placera apparatens lock pa skélenheten
sa att lockets langre del hamnar lite

till héger om fruktkottspipen. Ta tag

i matarroret och vrid locket medurs
tills det klickar fast.

Placera korgen i juiceskdlen pa det
roterande navet. Vrid pa korgen tills
flikarna pa kragens insida passas in

i skdrorna pa navet och korgen enkelt
glider pa plats.

=Tt

I3

7/,

Passa in den utskjutande listen pa insidan Skjut in fruktkéttsbehéllaren under den
av matarroret i skdran i pdmataren, langre delen av locket tills den vilar
och tryck ned pdmataren i réret. mot motordelen.

OBS! Juicebdgarens lock ar utrustad med
ett skumskydd. Om du vill ha juice med
skum tar du bara bort locket innan du hiller
upp juicen.

vi Stall juicebagaren under juicepipen.
Kontrollera att juicepipen ar nedfalld.

123



ANVANDA RASAFTCENTRIFUGEN

Gora juice

”

Risk for elektriska stotar

Anvand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvénd inte en adapter.
Anvand inte forlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stotar.

A VARNING

*;g..

Se upp for de roterande knivbladen.

Anvand alltid pdmataren.
Hall fingrarna borta fran 6ppningarna.
Forvaras utom rackhall fér barn.

| annat fall finns risk for att
skarskador uppstér eller fingrarna
skars av.
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Innan du startar rasaftcentrifugen kontrollerar
du att delarna ar korrekt monterade

och att kragen for justering av mangden
fruktkott ar ratt installd for ditt recept

(se "Montera risaftcentrifugen”).

Anslut kontakten till ett jordat uttag.

KJUUUUU

Vrid hastighetsvredet till 6nskad
instéllning. Se tabellen for val av
hastighet i avsnittet "Tips for bra
resultat” for mer information.
Tryck p& pé/av-knappen ( (D ) for
att sld pa résaftcentrifugen.

Med motorn igang for du ned livs-
medlen i matarréret med hjalp av
pamataren. Efter hand som apparaten
bearbetar livsmedlen rinner juicen
ned i juicebagaren, medan fruktkottet
hamnar i fruktkéttsbehdllaren.




ANVANDA RASAFTCENTRIFUGEN

OBS! Lit inte fruktkottsbehdllaren bli dverfull nar du gér juice, eftersom det kan paverka
apparatens funktion.

Goér sé har om du behéver témma behdllaren medan du anviander apparaten: Sting av
rasaftcentrifugen genom att trycka pa p&/av-knappen. Nar apparaten ir avstingd tar
du bort fruktkéttsbehallaren och témmer den. GI6m inte att sitta tillbaka den tomma
behdllaren innan du sitter pa apparaten igen och fortsitter gora juice.

TIPS: Fall upp juicepipen nér du tar bort juicebigaren s undviker du spill.

TIPS FOR BRA RESULTAT

Tabell for val av hastighet

Livsmedel Hastighet Livsmedel Hastighet

Applen Mango <
PP b@ (skalade, utan kérna)
Aprikoser (utan karnor) Melon
t@ (skalad, utan karnor)
Rédbetor (ansade
( ) Nektariner (utan kérna) t’@
Bldbar
@ Apelsiner (skalade) Q@ eller
Broccoli
t@ Persikor (utan kirna)
Brysselkal (ansade) @ @
for harda
. Péaron (med
Mordtter @ stjdlkarna borttagna) frukter eller
Blomkal kY, for mjuka
Ananas (skalad &
Selleri @ ( ) ¥
Plommon (utan karnor
Gurka (skalad) Q@ ( )
Hallon &
Fankal © ¥
Spenat
Druvor (karnfria) @ P @
ordgubbar
Gronkal k) Jorde Y
Tomater
Kiwifrukter (skalade) t@
Vattenmelon (skalad)

TIPS: Nir du gér juice av harda livsmedel 4r den rekommenderade maximala mangden
3 kg med en maximal drifttid pd 2 minuter. En del mycket harda livsmedel kan géra att
rasaftcentrifugen gar ldngsammare eller stannar helt. Om detta intraffar ska du stinga av
rasaftcentrifugen och rensa filtret.



TIPS FOR BRA RESULTAT

Innan du borjar pressa juice:

¢ Tvitta frukt och grénsaker noggrant,
och se till att de &r fria frén jord, blad
och kvistar. Sma blad p3 t.ex. jordgubbar
behover inte tas bort.

eftersom det kan skada rasaftcentrifugen.
Du far allra bést resultat om du anvander
farska frukter eller gronsaker.

e Stora frén och karnor maste tas bort
innan du gor juice for att undvika skador
pa korgen. Detta inkluderar frukter
som t.ex. nektariner, persikor, mango,
aprikoser, plommon och kérsbar.

e Skala alltid frukt med hart eller oétligt
skal. Det giller t.ex. mango, citrusfrukter,
melon och ananas.

* Vissa gronsaker, t.ex. gurka eller gul squash,
behéver inte alltid skalas; det beror pa hur
hért skalet 4r och vad som stdr i receptet.
Om du limnar skalet p3 far den fardiga
juicen en nagot annorlunda firg och smak.

SKOTSEL OCH RENGORING

Pressa inte djupfrysta frukter eller grénsaker,

Nar du har pressat juice:

¢ Ibland kan delar av frukt eller gronsaker
finnas kvar i fruktkottet nér juicen har
utvunnits. Om du ska anvanda fruktkottet
till matlagning, tar du forst bort dessa bitar.

¢ Uppsamlat fruktkott kan anvandas
i annan matlagning eller som kompost
i tradgdrden, om du inte vill slinga det.

For enkel rengoring:

* Rengor juicemaskinens delar under
anvandningen, s undviker du att
juice och fruktkott torkar in.

¢ Efter varje anvandning skéljer du omedelbart
de I5stagbara delarna i varmt vatten, s3 att
juice och fruktkott avlagsnas. Du kan behéva
anvinda rengéringsborsten fér att f bort allt
fruktkott fran filtret. Lat delarna lufttorka.

Ta isar rasaftcentrifugen

¥

K >€

vuuuvuuuu

7,

Sting av rasaftcentrifugen genom
att trycka pa pé/av-knappen ( (l) ).

Dra ur kontakten.

Ta bort fruktkottsbehallaren genom att
dra ut den ur résaftcentrifugen.
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SKOTSEL OCH RENGORING

Ta tag i matarrdret pa rasaftcentrifugens
lock och vrid moturs for att lossa det
frén apparaten.

Det kan ha fastnat fruktkott pa
undersidan av locket. Skrapa av detta

i fruktkottsbehdllaren med hjilp av den
platta sidan pa rengdringsborsten.

OBS! For enkel rengéring rekommenderar
vi att du héller dig éver diskhon nar du tar
bort korgen ur juiceskalen.

Lyft forsiktigt ut juiceskalen ur
skalenheten med korgen pa plats.

Lyft ut korgen ur juiceskalen.

Ta bort kragen for justering av
mingden fruktkétt fran juicefiltret
for rengoring: Vrid pa kragen for att
lossa den. Tryck ned fjaderknappen och
kragen och ta bort den ur filtret.
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SKOTSEL OCH RENGORING

VIKTIGT: Résaftcentrifugens motordel ska inte diskas eller nedsinkas i vatten eller ndgon annan
vitska, eftersom det kan skada apparaten. Alla andra delar kan maskindiskas i 6vre facket.

Innan du rengdr apparaten ska du kontrollera att den 4r avstingd och isirplockad p3 ritt sitt
samt att kontakten ar utdragen. Se ”Ta isdr rasaftcentrifugen”.

Torka av motordelen och sladden med Lagg juicefiltret i blot i varmt vatten med
en mijuk, fuktig trasa. L3t alla delar diskmedel i 10 minuter. Hall filtret under
torka grundligt. Anvand inte slipande rinnande vatten och anvand rengorings-
rengoringsmedel eller skursvampar. borsten for att fa bort alla eventuella

matrester ur filtret.

OBS! Det finmaskiga nitet i juicefiltret kan tippas igen om fruktkétt far torka in p3 filtret.
Rengdr det omedelbart efter anvandning.

Nar du har rengjort filtret haller du upp det mot ljuset s3 att du ser att inga rester finns
kvar i maskorna. Om det finns rester kvar upprepar du steg 2.

eller hogst upp i diskmaskinen.

B Korgen och alla évriga delar forutom motordelen kan diskas i varmt vatten med diskmedel
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SKOTSEL OCH RENGORING

* Efter varje anvandning skéljer du omedelbart  ® Om apparatens delar har missfargats av

alla borttagbara delar i varmt vatten, s8 att ingredienser lagger du alla plastdelar i en
juice och fruktkott avlagsnas. Du kan behéva I6sning bestdende av vatten och tio procent
anvinda rengéringsborsten for att fa bort allt citronjuice. Du kan dven rengéra delarna
fruktkott fran filtret. L3t delarna lufttorka. med ett rengoringsmedel utan slipmedel.

* Diska delarna direkt efter anvindning, Lagg inte plastdelarna eller korgen i blot
s& undviker du flickar frén frukter och i blekmedel for att fa bort fléackar.

gronsaker pé plasten.

FELSOKNING

Rasaftcentrifugen gar inte igang nar den ar paslagen

* Kontrollera att rsaftcentrifugen har
monterats korrekt och att locket &r I3st.

Motorn later anstringd niar apparaten anvands

* Du har valt fel hastighet for den aktuella * Ta hjalp av tabellen for val av hastighet
ingrediensen, och darfér belastas motorn i avsnittet "Tips for bra resultat”, och valj
extra hart. ratt hastighet for ingrediensen.

Det ansamlas fruktkoétt i korgen

* Avbryt anvandningen. Ta isdr och rengor * Nar det ansamlade fruktkéttet har tagits
rasaftcentrifugens lock enligt anvisningarna bort kan du prova att vixla mellan mjukare
i avsnittet ”Skotsel och rengéring”. Skrapa och hérdare frukter och grénsaker.

bort fruktkottet, montera delarna igen och
teruppta anvindningen.

Det ar for mycket vitska i fruktkottet; apparaten utvinner inte

tillrackligt mycket juice

¢ Juicefiltret kan ha blivit igentappt. ¢ Kontrollera instéllningen for fruktkott.
Ta isdr apparaten och rengor filtret Den kan behéva justeras beroende pa
enligt anvisningarna i avsnittet hur tjock du vill ha juicen.

”Skotsel och rengéring”.

Juice sprutar ut ur pipen

* Prova med en ligre hastighet och mata * Kontrollera att juicebédgaren str dikt an
ned ingredienserna langsammare. mot apparaten.
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GARANTI OCH SERVICE

Garanti for KitchenAids rasaftcentrifug

Garantins giltighetstid:

KitchenAid kommer
att betala for:

KitchenAid betalar
inte for:

Europa, Mellanostern

och Afrika:

Tva ars fullstindig garanti
riaknat fran inképsdatum.

Reservdelar och
arbetskostnader
for reparation

av fel i material
eller utférande.
All service maste
utféras av ett
auktoriserat
KitchenAid
servicecenter.

A. Reparationer om rasaft-
centrifugen anvands for
andra dndamal 4n normal
matberedning i hemmet.

B. Skador till foljd av
olyckor, forandringar,
felaktig anvandning,
ovarsam hantering eller
installation/anvandning
som inte uppfyller lokala
elsakerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service méste utforas lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta terférsiljaren fér enheten for
att f namnet p& nirmaste auktoriserade

KitchenAid servicecenter.

SEBASTIAN AB
Osterldnggatan 4|/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

El & Digital
Ringvagen |7

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591

Rakspecialisten
Méllevangsgatan 34

21420 MALMO
040-120770
Centralservice i Osby AB
Tegvéagen 4

283 44 OSBY

0479-13048

Om du vill ha mer information ska du beséka var webbplats pa:

www.KitchenAid.eu

© 2014. Alla rittigheter forbehalls.

Specifikationerna kan dndras utan féregdende meddelande.
130



INSTRUKSJONER FOR JUICESENTRIFUGEN
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SIKKERHET VED BRUK AV JUICESENTRIFUGEN

Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE  [Btiletmtti iy
A ADVARSEL [Frimb-atiiit ey

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke felger instruksjonene.

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.

Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfelges
ved bruk av elektriske apparater, inkludert folgende:
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I. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet kan
fore til personskader.

2. Pass alltid pa at lokket til juicesentrifugen er helt lukket for
apparatet slas pa. lkke fijern lokket mens juicesentrifugen
er i gang.

3. Unngd kontakt med deler i bevegelse.

4. |kke fer inn fingrene eller andre gjenstander i materoret
mens det er i drift. Hvis mat skulle sette seg fast i apningen
kan du bruke stamperen eller et stykke frukt eller grent til
a skyve den ned. Skyv aldri for hand. Bruk alltid stamperen
som medfelger. Hvis dette ikke er mulig, skru motoren av
og demonter juicesentrifugen for 3 ta ut det som sitter fast.

5. Bruk av tilbeher som ikke anbefales eller selges av KitchenAid,
kan fere til brann, elektrisk stot eller skade.




SIKKERHET VED BRUK AV JUICESENTRIFUGEN

6. Serg for a sld AV juicesentrifugen og trekk ut kontakten
nar den ikke er i bruk, fer du setter pa eller tar av deler
og for rengjering. Pass pad at motoren har stoppet helt
for demontering.

7. M3 ikke brukes utenders.

8. Pass pa at barn ikke leker med apparatet. Apparatet skal
ikke brukes av barn. Apparatet og ledningen skal vaere
utenfor barns rekkevidde. Barn skal ikke rengjere eller
utfere brukervedlikehold pa apparatet uten tilsyn.

9. Dette apparatet er ikke laget for & brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uten
nedvendig erfaring og kunnskap, med mindre de er under
tilsyn eller har fatt opplaering i bruk av apparatet pa en
sikker mdte og forstar farene som er involvert.

10. Apparatet ma ikke brukes hvis ledningen eller stgpslet er
defekt eller hvis apparatet har en feil eller faller pa gulvet
eller skades pa annen mate.

I 1. Ikke bruk apparatet hvis skiven eller roterende deler er
edelagte eller hvis lokket til juicesentrifugen er adelagt
eller har synlige skader. Returner apparatet til naermeste
autoriserte servicesenter for undersgkelse, reparasjon eller
for elektrisk eller mekanisk justering.For @ beskytte mot
faren for elektrisk stet, ma du ikke legge juicesentrifugen i
vann eller andre vaesker.

12. Apparatet er ment for husholdningsbruk og lignende
som f.eks.:

- bemannede kjgkkenomrader i butikker, kontorer og
andre arbeidsmiljger

- gardshus

-av gjester pa hoteller, moteller og i andre boligmiljger

-steder som tilbyr overnatting med frokost

TA VARE PA DENNE BRUKSANVISNINGEN
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SIKKERHET VED BRUK AV JUICESENTRIFUGEN
A ADVARSEL

Brannfare
Ikke bruk skjsteledning.

Dette kan fore til dedsfall eller brann.

Spenning: 220-240 volt A.C.
Frekvens: 50-60 hertz
Wattforbruk: 500 watt

MERK: Hyvis stopselet ikke passer

i stikkontakten, ma du ta kontakt med
en faglert elektriker. Stopselet ma ikke
pa noen mate forandres. Ikke bruk
dobbeltkontakt.

Ikke bruk skjeteledning. Hvis stremledningen
er for kort, ber du kontakte en godkjent
elektriker eller servicetekniker for & installere
en stikkontakt i naerheten av apparatet.

Kassering av elektrisk utstyr

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 % resirkulerbar
og er merket med resirkulerings-

symbolet C’.\-\ De forskjellige delene

av innpakningen ma derfor kasseres pa

en ansvarlig mite og i henhold til lokale
forskrifter for avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar med
EUdirektiv 2012/19/EU om kassering av
elektrisk og elektronisk utstyr (Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE).

- Ved & sikre at dette produktet blir avhendet
pa riktig mate, vil du bidra til & forhindre mulige
negative konsekvenser for miljg og helse som
ellers kunne fordrsakes av uhensiktsmessig
avfallshdndtering av dette produktet.
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- Symbolet wmm pd produktet eller pa den
vedlagte dokumentasjonen indikerer at det
ikke skal behandles som husholdningsavfall,
men tas med til en egnet innsamlings-
stasjon for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

For naermere informasjon om hindtering,
kassering og resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet
eller forretningen der du anskaffet det.



DELER OG FUNKSJONER

Deler og tilleggsutstyr

—

Materenne /
r\_/

Lokk til juicesentrifugen

Stamper

\_\‘ |
S
Trakt for Saftbolle
Stor beholder fruktkjatt\
for fruktkjott .
Juicemugge med dryppstopp
) , Bollehus

7\

1000 ml
juicemugge med
skumkontrollokk

/
2-trinns hjul og
strombryter Hoved (motor)-hus*

ﬂ

Skive
]uiceskjerm
Justerbar
kontrollkrage

§ ; ? for fruktkjott

Rengjoringskost
(for juiceskjermen)

(Bunnvisning)

*Skal kun terkes ren. Se avsnittet "Vedlikehold og rengjering" for mer informasjon.
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MONTERE JUICESENTRIFUGEN

For forstegangsbruk

Juicesentrifugen er ferdig montert i esken.
Fer du bruker juicesentrifugen for ferste
gang, ma du ferst fierne fruktkjettbeholderen
og deretter demontere resten av enheten.
Fruktkjettbeholderen ma trekkes ut fra
juicesentrifugen fer lokket kan fiernes.

Nar juicesentrifugen er demontert, vaske

du alle deler og at tilbeher for hind eller

i oppvaskmaskin. Se delen “Vedlikehold

og rengjering” for mer informasjon.

MERK: Dette produktet er kun beregnet
til husholdningsbruk.

AL

Fjern fruktkjettbeholderen. Grip matergret
pa juicesentrifugens lokk og drei det mot

urviseren for & fierne det fra juicesentrifugen.

Montere delene pa juicesentrifugen

VIKTIG: Plasser juicesentrifugen pa en terr, jevn benkeplate med 2-trinns hjulet vendt mot
deg. Ikke koble til juicesentrifugen fer den er ferdig montert.

Middels
Mye fruktkjett

fruktkjett Lite

fruktkjett

Plasser juicebollen inne i bollehuset.

Juster kragen for kontroll av fruktkjett
til passende innstilling. Du justerer ved

3 skyve inn knappen pa kragen og rotere
til du herer at den l3ses pa plass

i ensket innstilling.

2

136




MONTERE JUICESENTRIFUGEN
g

— oterende

hav
—:;

Plasser skiven inne i juicebollen pa
toppen av det roterende navet. Roter
skiven til tappene pa innsiden av kragen
samsvarer med sporene pa navet og
skives lett legges pa plass.

Plasser juicesentrifugens lokk over
bollen slik at delen med langt lokk
er rett over fruktkjettrakten. Grip
matergret ved & dreie lokket med
urviseren til det I3ses pa plass.

= 1
g \
= N
g’ —
Skyv stamperen ned materegret, juster Skyv fruktkkjettkurven pd pass under
sporene pa stamperen med ribben pa delen med langt lokk til den hviler
innsiden av matereret. mot motorhuset.

MERK: Lokket pa juicemuggen er utstyrt
med skumvern. Hvis du vil ha skum i juicen,
fierner du lokket fer du heller juice i glasset.

vi Plasser juicemuggen under juicetuten.
Forsikre deg om at juicetuten er vendt
nedover.
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BETJENE JUICESENTRIFUGEN

A ADVARSEL

%

Fare for elektrisk stot
Koble til jordet kontakt.
Jordingsspydet ma ikke fjernes.
Ikke bruk adapter.
Ikke bruk skjoteledning.

Hvis dette ikke gjores kan det fore
til dad, brann eller elektrisk stot.

A ADVARSEL

5

Fare, roterende kniv

Bruk alltid stamperen.
Hold fingrene borte fra apningene.

Hvis du ikke overholder disse
reglene, kan det fore til amputasjon
eller kuttskader.

Oppbevar den utilgjengelig for barn.
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Fer du bruker juicesentrifugen ma du forsikre
deg om at den er korrekt montert og at

den justerbare fruktkjettkragen er stilt inn

til passende mengde fruktkijett til oppskriften
(se "Montere juicesentrifugen”).

Sett inn stepselet i en jordet kontakt.

KJUUUUUb

Juster hastighetshjulet til ansket innstilling.
Se tabellen Hastighetsvelger i delen "Tips
for gode resultater" for mer informasjon.
Trykk pd strembryteren ( d) ) for 3 sld
pa juicesentrifugen.

Mens motoren er i gang, plasserer

du mat i matergret med bruk av
stamperen. N3r maten blir behandlet,

vil den ekstraherte juicen stremme ned

i juicemuggen, og det atskilte fruktkjottet
stremmer inn i fruktkjettkurven




BETJENE JUICESENTRIFUGEN

MERK: Unngd av fruktkjettkurven overfylles mens du lager juice, ettersom dette kan pavirke
bruken av juicesentrifugen.

For & tamme fruktkjettkurven mens du lager juice, ma du ferst sl3 av juicesentrifugen
ved & trykke pd strembryteren. Nar stremmen er av, fierner du fruktkjettkurven og
temmer innholdet. Serg for & sette pé pass den tomme fruktkjettkurven fer du slér pd
juicesentrifugen igjen og fortsetter 3 lage juice.

TIPS: For & forhindre drypp pa benken, vender du juicetuten opp mens du fjerner juicemuggen.

TIPS FOR GODE RESULTATER

Hastighetsvelgertabell
Mat Hastighetshijul Mat Hastighetshjul

Epler Mango =7
P @ (uten skall, uten stein)
Aprikoser (uten stein) Meloner (uten skall)
Beter (uten skall) ‘@ Nektariner (uten steiner) t’@
Bldbaer @ Appelsiner (uten skall) @ eller
Brokkoli Q@ Fersken (uten stein)
Rosenkal (beskjaert) @ &@f hard
or har
Gulrotter @ Paerer (uten stilk) eller
for myk
Blomial Q@ Ananas (uten skall)
lleri
Selleri @ Plommer (uten stein)
Agurk (skrelt) Q@ Bringebzer
Fennikel @
Spinat ‘@
Druer (uten stein) @ Jordbaer g@
Grennkal @ Tomater @
Kiwi (uten skall)
i Vannmelon (uten skall)

TIPS: N&r du safter hard mat, er 3 kg den anbefalte maksimale mengden og 2 minutter den
maksimale driftstiden. Enkelte veldig harde mattyper kan gjere at juicesentrifugen sakker
hastigheten eller stopper. Hvis dette skjer, mé juicesentrifugen stoppes og blokkeringen fiernes.




TIPS FOR GODE RESULTATER

For du lager jus:

¢ Vask frukten og grennsakene godt, og serg
for at de er fri for jord, blader og stilker.
Sma blader, for eksempel pd jordbaer,
trenger ikke fijernes.

* Unnga 3 bruke frosne baer og grennsaker,
da de kan fere til skade pa juicesentrifugen.
Bruk friske baer og grennsaker for
best resultat.

e Store frg eller steiner ma fiernes fer du lager
juice for d unnga skader pa skiven. Dette
inkluderer frukter som: nektarin, fersken,
mango, aprikos, plomme, kirsebaer osv.

¢ Frukter med hardt eller uspiselig skall,
ma3 alltid skrelles forst. Dette gjelder
for eksempel mango, sitrusfrukter,
meloner og ananas.

¢ Enkelte grennsaker, som agurk og gul
squash, trenger ikke skrelles forst sd lenge
skinnet/skallet er mykt og oppskriften ikke
krever det. Ved 4 la skallet sitte pa endrer
du fargen og smaken pé den ferdige saften.

Nar du har laget saft:

¢ Det kan veere igjen stykker av frukt eller
gronnsaker i fruktkjottet etter at du har
lagd juice. Disse ber fiernes fer du bruker
fruktkjottet i oppskrifter.

* Fruktkjettet kan benyttes i andre oppskrifter,
som kompost i hagen eller det kan kastes.

For enkel rengjoring:

* Rengjor delene etter hvert som du lager
saft, slik at du unngar at saft og fruktkjett
storkner fast.

¢ Skyll alle avtakbare deler i varmt vann
umiddelbart etter bruk, for & fierne fruktkjett
og saftrester. Det kan hende du ma bruke
rengjeringsbersten for & fierne fruktkjett
fra silen. La delene luftterke.

VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

Demontere juicesentrifugen

d

e

uyuuuuuvu

SI3 av juicesentrifugen ved
3 trykke pa strembryteren ( (b ).
Trekk ut stremledningen.

Fjern fruktkjettkurven ved a skyve den
bort fra juicesentrifugen.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

Det kan hende at det sitter fast fruktkjett
pa undersiden av lokket. Bruk den flate
siden av rengjgringskosten til & forsiktig
skrape av fruktkjettet som sitter fast

i fruktkjettbeholderen.

Grip matergret pa juicesentrifugens lokk
og drei det mot urviseren for 3 lase opp
og fierne det fra juicesentrifugen.

MERK: For 3 gjore rengjeringen enkel,
anbefales det 3 fjerne skiven fra juicebollen
over vasken.

Left forsiktig juicebollen ut av
bollehuset med skiven pa plass.

Fjern den justerbare fruktkjott-
kragen fra juiceskjermen for
rengjoring: Drei kragen til "unlock"
(opplast). Trykk pa fjserknappen og trekk
kragen ned, og fiern den fra skjermen.

Laft skiven ut av juicebollen.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

VIKTIG: For 3 unng3 skader p3 juicesentrifugen ma du ikke vaske eller senke motorhuset
i vann eller andre vaesker. Alle andre deler kan vaskes gverst i oppvaskmaskinen.

Fer rengjering ma du forsikre deg om at juicesentrifugen har blitt sldtt av, kontakten trukket
ut og den er korrekt demontert. Se “Demontere juicesentrifugen”.

Ikke bruk slipemidler eller skuresvamper. rennende vann og bruk rengjerings-
kosten til & fierne eventuelle mat eller
rester som sitter fast pa skjermen.

Tork av motorhuset og stremledningen Senk juiceskjermen i varmt s3pevann
med en myk, fuktig klut. Terk grundig. i 10 minutter. Hold skjermen under

MERK: Det fine filteret pa juiceskjermen kan bli tilstoppet hvis fruktkjettet far terke pa
den. Rengjer umiddelbart etter bruk.

Etter rengjering av juiceskjermen, m& du se om filterhullene er fri for rester ved 3 holde
den opp mot lyset. Hvis det er rester, gjentar du trinn 2.

plasseres pa sverste hylle i oppvaskmaskinen for rengjering.

B Skiven og alle andre deler enn motorhuset kan vaskes i varmt, skummet vann eller
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

Rengjoringstips

e Etter hver bruk ma du umiddelbart skylle * Hvis misfarging fra ingredienser
alle avtakbare deler i varmt vann for & fierne oppstér, dypper du plastdelene i en
fruktkjett og juice. Det kan hende du lesning av vann og 10 % sitronjuice.
ma bruke rengjeringsbersten for a fierne Du kan ogsa rengjere dem med et ikke
fruktkjett fra silen. La delene luftterke. slipende rengjeringsmiddel. lkke senk

* For 4 forhindre flekker p3 plastdeler fra plastdeler eller skiven i blekemiddel
frukt og grennsaker med sterke farger, for 4 fierne flekker.

ma du vaske delene umiddelbart etter bruk.

FEILSOKING

Juicesentrifugen fungerer ikke nar den slas pa

* Kontroller at juicesentrifugen er korrekt
montert og at lokket er i Iast posisjon.

Motoren hgres anstrengt ut under bruk

¢ Feil hastighet ble valgt for ingrediensene ¢ Se hastighetsvelgertabellen i delen
som blir juicet, og belaster motoren ekstra. "Tips for gode resultater" for 8 bestemme
riktig hastighet for ingrediensene.

Dannelse av ekstra fruktkjett pa skiven

* Stopp juiceprosessen og folg beskrivelsene ¢ Nar ekstra fruktkjett er fiernet, kan du
i delen "Vedlikehold og rengjering" for preve & variere mellom myke og harde
3 demontere og rengjere juicesentrifugens grennsaker og frukt.
lokk. Skrap av fruktkjett, sett sammen
igjen og fortsett juicingen.

Fruktkjottet er for vatt: ikke nok juice blir ekstrahert

* Juiceskjermen kan bli tilstoppet. Folg * Kontroller fruktkjettinnstillingen. Det kan
beskrivelsen i delen "Vedlikehold og hende du ma endre den basert p3 hvilken
rengjering" for 8 demontere juice- tykkelse du foretrekker pd juicen.

sentrifugen og rengjere skjermen.

Juicen spruter ut av tuten

* Prov en saktere hastighet og skyv * Forsikre deg om at juicemuggen er skjovet
ingrediensene saktere gijennom matereret. godt inntil juicesentrifugen og passer
trangt mot den.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti pa KitchenAid juicesentrifugen

Garantiens lengde: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Midtesten | Reservedeler og reparasjons- | A. Reparasjoner hvis juice-

og Afrika: arbeidskostnader for sentrifugen har vaert

To ars full garanti a korrigere defekter brukt til andre formal

fra kjepsdato. i materialer eller utforelse. enn tilberedning av
Servicen ma utferes av et vanlige matvarer.
serviceverksted som er B. Skade som er resultat

autorisert av KitchenAid. av uhell, endringer, feil

bruk, mislighet eller
installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse
med lokale elektrisitets-
forskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Servicesentre

Al service bar utferes lokalt av et servicesenter ~ ServiceCompaniet AS:
som er autorisert av KitchenAid. Kontakt Gladengveien 8
forhandleren som du kjepte maskinen fra for 0661 Oslo
3 f& navnet pd ditt naermeste servicesenter NORWAY
som er autorisert av KitchenAid. TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john@servicecompaniet.no

Kundeservice

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besoke nettstedet vart pa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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MEHULINGON TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.
Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen
A VAARA voi aiheuttaa vilittdmasti kuoleman
tai henkilévahingon.
g VARO IT us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kdy ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit véhentaa
loukkaantumisen riskié ja mita voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sdhkolaitteita kdytettaessa on aina noudatettava
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

I. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vadrinkaytto voi johtaa
henkilévahinkoon.

2. Varmista aina ennen moottorin kdynnistamista, ettd mehulingon
kansi on suljettu huolellisesti. Ald irrota kantta, kun mehulinko
on kaynnissa.

3. Vilta liikkuvien osien koskettamista.

4. Ala tyonna sormia tai mitdan esineitad syottosuppiloon sen
ollessa toiminnassa. Jos aukkoon jaa ruokaa, tyonna se pois
toisella hedelma- tai vihannespalalla tai painimella. Al paina
ruoka-aineita laitteeseen kasin. Syota ruoka-aineet aina
painimen avulla. Jos tima ei ole mahdollista, sammuta
laitteen moottori ja irrota puristin, jotta saat ruuan pois.

5. Muiden kuin KitchenAid-yhtion suosittelemien tai myymien
lisdlaitteiden kaytto voi aiheuttaa tulipalon, sahkoiskun
tai henkilovahingon.
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MEHULINGON TURVALLISUUS

6. Varmista, ettd mehulingon virta on katkaistu ja etta
virtajohto on irrotettu pistorasiasta aina, kun laite ei ole
kaytossa, ennen kuin asennat tai poistat laitteesta osia
seka ennen laitteen puhdistusta. Varmista ennen osien
purkamista, ettd moottori on kokonaan pysahtynyt.

7. Ala kayta laitetta ulkotiloissa.

8. Lapsia on valvottava, jotta he eivit paase leikkimaan laitteella.
Laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttoon. Laitteen ja johdon
on oltava lasten ulottumattomissa. Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

9. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttoon,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky tai kokemus ja
tiedot eivat riita laitteen kayttoon. He saavat kayttaa laitetta
ainoastaan heidan turvallisuudestaan vastaavan henkilon
valvonnassa tai jos heitd on opastettu laitteen turvallisessa
kaytossd ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

10. Al kiyti laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on rikki,
jos laite on epakunnossa, pudonnut tai muuten vaurioitunut.

I 1. Ald kayta laitetta, jos levy tai pyorivat osat ovat
vahingoittuneet tai jos mehulingon kansi on vahingoittunut
tai siind on nakyvia halkeamia. Palauta laite lahimpaan
valtuutettuun huoltoliikkeeseen testattavaksi, korjattavaksi
tai sahkoisten ja mekaanisten toimintojen saitoa varten.

12. Ala upota mehulingon runko-osaa veteen tai muuhun
nesteeseen sahkoiskun vaaran vuoksi.

I3. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kodeissa ja vastaavissa

kayttoymparistoissa, kuten

- kauppojen, toimistojen ja muiden tyoymparistojen
henkilostokeittioissa;

- maataloissa;

- asiakkaiden kaytettavaksi hotelleissa, motelleissa
ja muissa asuinymparistoissa;

-bed and breakfast -tyyppisissa ymparistoissa.

SAASTA NAMA OHJEET
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AVAROITUS

Tulipalon vaara
Ala kayta jatkojohtoa.

Taman laiminlyonti voi aiheuttaa
kuoleman tai tulipalon.

Sahkolaitteiden havittaminen

MEHULINGON TURVALLISUUS

Jannite: 220 - 240 Voltin, vaihtovirta
Taajuus: 50-60 Hertzid
Teho: 500 Wattia

HUOM. Ellei pistoke sovi pistorasiaan,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Aléi tee mitddn muutoksia pistokkeeseen.
Ald kdytd muuntajaa.

Al kayts jatkojohtoa. Jos sihkéjohto on
liian lyhyt, pyyda patevaa siahkoasentajaa
tai huoltomiestd asentamaan pistorasia
laitteen lzhelle.

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat 100 % kierratettavia,
ja ne on merkitty kierrétyssymbolilla ¢ y.
Pakkauksen kaikki osat on havitettava
vastuullisesti ja taysin paikallisten
viranomaisten jatehuoltoa koskevien
saddosten mukaisesti.

Tuotteen havittaminen

- Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
2012/19/EU Séhké- ja elektroniikkalaiteromu
(WEEE) mukaisesti.

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisestd, ehkaiset osaltasi ymparisto-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.
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- Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa oleva

symboli g merkitsee, ettd sitd ei saa
kasitelld kotitalousjatteend vaan se on vietava
asianmukaiseen kerdyspisteeseen, jossa
kierratetdan sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisdtietoja tuotteen kasittelystd, talteenotosta
ja kierratyksestd saa kaupungin- tai kunnan-
virastosta, paikallisesta jatehuoltoliikkeesta
tai liilkkeesti, josta tuote ostettiin.



OSAT JA OMINAISUUDET

Osat ja lisavarusteet

—

Syottosuppilo /
r\_/

Mehulingon kansi

Painin

Hedelmallhan Llngon kulho
Suuri  Poistokouru __  ~
hedelmalinagélle Tlppalukollmen mehuhana
3 ' Kulhon kotelo
~ 1 000 mil:n

mehukannu,
jonka kannessa
on vaahtolukko

( @j

==
/‘\j%
Kaksiportainen nopeussaadin
ja virtapainike Runko-osa (moottori)*

Kiekko

Mehusiivila

\ Hedelmilihan maraa

saateleva kaulus

Puhdistusharja
(mehusiivilaa varten)

(Pohjakuva)

*Saa puhdistaa vain pyyhkimalld. Katso lisitietoa osiosta "Hoito ja puhdistus".
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MEHULINGON KOKOAMINEN

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Mehulinko on pakkauksessaan taysin |
valmiiksi koottuna. Ennen kuin kaytat — ‘ [/
mehulinkoa ensimmaisen kerran, irrota — e
hedelmailihasiilio ja pura sitten loput osat = /%ﬁ
laitteesta. Hedelmilihasiili6 tiytyy vetdd ulos = *'
mehulingosta ennen kuin kannen voi irrottaa. = ‘
Kun laite on purettu, pese kaikki osat ja = —
tarvikkeet joko kasin tai astianpesukoneessa. = \ﬁ
Katso lisitietoa kohdasta ”Hoito ja puhdistus”. [~ —
«

HUOM. Tama tuote on tarkoitettu vain
kotitalouskayttéon. Irrota hedelmalihasiilié. Irrota systtosuppilo

pyorittamalla sitd vastapaivaan.

Mehulingon osien kokoaminen

TARKEAA: Aseta mehulinko kuivalle ja tasaiselle typdydille niin, etti kaksiportainen
nopeussaidin on itsedsi kohti. Kytke mehulinko pistorasiaan vasta, kun laite on taysin koottu.

Keskitasoinen maara

... .. hedelmdlihaa
Runsas maara

hedelmélihaa Pieni méérd

J}/— uﬁ%edeléhhaa

Saada hedelmalihan maara saitokauluksen
avulla runsaaksi, keskitasoiseksi tai
pieneksi valintasi mukaan. Paina
kauluksessa olevaa painiketta ja pyorita
kaulusta, kunnes kuulet sen lukittuvan
paikalleen haluamasi asetuksen kohdalle.

Aseta lingon kulho kotelon sisdpuolelle.

2
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MEHULINGON KOKOAMINEN

— Pyoriva

kiinnityspaa
T:

Aseta kiekko lingon kulhon sisélle,
pyorivan kiinnityspaan paille.

Pyorita kiekkoa, kunnes kauluksen
sisapinnalla olevat kielekkeet asettuvat
kiinnityspdan uria vasten ja kiekko
asettuu helposti paikalleen.

Aseta mehulingon kansi kulhon kotelon
paalle niin, ettd kannen pitka osa asettuu
hieman hedelmalihan poistokourun
oikealle puolelle. Pida kiinni mehulingon
kannen syéttosuppilosta ja kddanna
kantta myGtapaivaan, kunnes se

lukittuu paikoilleen.

12

Liu’uta painin sy6ttosuppiloon siten,
ettd painimessa oleva ura asettuu
syottosuppilon sisdpuolella olevaa
ulkonemaa vasten.

7 Aseta mehukannu mehuhanan alle.
Varmista, ettd mehuhana on kaannetty
ala-asentoon.

4

Liu’uta hedelmdlihasiilié paikalleen

kannen pitkdn osan alle niin, ettd astia
lepéa tukevasti moottorin runkoa vasten.

HUOM. Mehukannun kannessa on
vaahtosuojus. Jos haluat mehuun vaahtoa,
irrota vain kansi ennen kuin kaadat
mehun lasiin.
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MEHULINGON KAYTTO

Mehun valmistaminen

K-

Sahkoiskun vaara

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
Al irrota maadoitusjohdinta.

Al3 kayta muuntajaa.

Ala kayta jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlydominen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoiskuun.

A VAROITUS

\r

Pyérivat terat aiheuttavat vaaran.

Sy6té aina ruoka-aineet
painikkeen avulla.

AlA laita sormia aukkoihin.
Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

Laiminlyonti saattaa aiheuttaa
leikkautumisia ja viiltoja.

Ennen kuin kdytdt mehulinkoa, varmista,
ettd se on koottu oikein ja ettd hedelmalihan
maard on asetettu sddtokauluksen avulla
reseptillesi sopivalle tasolle (katso kohta
”Mehulingon kokoaminen”).

Kytke virtajohto maadoitettuun pistorasiaan.

KJUUUUULJ

Aseta nopeussaadin haluamasi
asetuksen kohdalle. Katso lisétietoja
kohdassa "Hyodyllisia vihjeita”
olevasta nopeudenvalintataulukosta.
Kaynnista mehulinko painamalla
POWER-painiketta ( () ).
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Kun moottori on kdynniss3, aseta ruoka-
ainekset syottosuppiloon painimen avulla.
Ruoka-aineksista puristettu mehu valuu
mehukannuun, ja hedelmaliha valuu
hedelmalihasailioon.




MEHULINGON KAYTTO

HUOM. Al anna hedelmilihasailion téyttya likaa mehun valmistamisen aikana, silli se voi
vaikuttaa mehulingon toimintaan.

Jos haluat tyhjentda hedelmalihasiilion mehun valmistamisen aikana, katkaise ensin mehulingon
virta painamalla virtapainiketta. Kun laitteen virta on katkaistu, irrota hedelmalihasiilio ja
tyhjenna se. Varmista, ettd tyhja hedelmailihasiili on asetettu takaisin paikalleen ennen

kuin kytket mehulinkoon virran ja jatkat mehun valmistamista.

VINKKI: Voit estdd mehun tippumisen péytatasolle kdantamalla mehuhanan yldasentoon

irrottaessasi mehukannun.

HYODYLLISIA VIHJEITA

Nopeudenvalintataulukko

Ruoka-aines

Omenat

Saitimen asento

Aprikoosit (kivi poistettu)

Punajuuret (puhdistettu)

Mustikat

Parsakaali

Ruusukaali (puhdistettu)

Porkkanat

Kukkakaali

Selleri

Kurkku (kuorittu)

Fenkoli

Viinirypéleet
(ilman siemenia)

Lehtikaali

Kiivi (kuorittu)

Q0| S|SB |G| G| G|G|SC|6|6|6|Q|S

Ruoka-aines

Saitimen asento

Mangot
(kuorittu, kivi poistettu)

Melonit (kuorittu)

Nektariinit (kivi poistettu)

Appelsiinit (kuorittu)

@tai

Persikat (kivi poistettu)

Péarynit (varret poistettu)

‘@ koville tai

pehmeille

Ananas (kuorittu)

Luumut (kivi poistettu)

Vadelmat

Pinaatti

Mansikat

Tomaatit

Vesimeloni (kuorittu)

VINKAKI: Kovia ruoka-aineita puristettaessa ruoka-aineen maaraksi suositellaan enintdan
3 kg ja kdynnissdoloajaksi enintdan 2 min. Jotkut hyvin kovat ruoka-aineet hidastavat
mehulinkoa tai pysdyttavat sen. Mikdli ndin tapahtuu, kytke mehulinko pois pailta ja poista

tukkeutuma siivilasta.



HYODYLLISIA VIHJEITA

Pikavihjeet

Ennen kayttoa: Kayton jalkeen:

* Pese hedelmit ja vihannekset huolellisesti. ~ * Mehun valmistamisen jalkeen hedelmélihan
Varmista, etti niissa ei ole multaa, lehtia seassa saattaa olla hedelmien tai vihanneksien
tai varsia. Pienid lehtid, kuten mansikoiden paloja. Poista ne ennen kuin kaytat
lehtid, ei tarvitse poistaa. hedelmalihaa ruoanlaitossa.

* Al4 purista jaisid hedelmi tai vihanneksia, * Voit hyddyntda kerétyn hedelmilihan toisessa
jotta mehulinko ei vahingoitu. Parhaan reseptissd tai kompostoida tai havittd sen.
suorituskyvyn takaamiseksi kdyta aina . . .
tuoreita hedelmi ja vihanneksia. Puhdistuksen helpottamiseksi:

¢ Suuret siemenet ja kivet on poistettava ¢ Puhdista osat kdyton yhteydessa, jotta mehu
ennen mehun valmistamista, jotta kiekko ja hedelmaliha eivat kuivu niihin kiinni.

ei vahingoitu. Tama koskee esimerkiksi
nektariineja, persikoita, mangoja,
aprikooseja, luumuja, kirsikoita jne.

* Huuhtele irrotettavat osat valittdmasti
kuumalla vedella jokaisen kayttokerran
jalkeen hedelmdlihan ja mehun poistamiseksi.

¢ Kuori hedelmit, joissa on kovat tai Puhdistusharja saattaa olla tarpeen
syotavaksi kelpaamattomat kuoret. hedelmilihan poistamiseksi siivildsta.
Théllaisia ovat esimerkiksi mangot, Anna osien kuivua ilmassa.

sitrushedelmat, melonit ja ananakset.

¢ Joitakin vihanneksia, esimerkiksi kurkkuja
tai keltaisia kesdkurpitsoja, ei valttamatta
tarvitse kuoria riippuen kuoren pehmeydesta
ja reseptistd. Vihannesten kuorimatta
jattaminen vaikuttaa mehun variin ja makuun.

HOITO JA PUHDISTUS

Mehulingon purkaminen

& (

K >€

uyuuuuvyu

Katkaise mehulingon virta painamalla
POWER-painiketta ( d) ). Irrota
virtajohto pistorasiasta.

Irrota hedelmalihasiilio liu’uttamalla
sitd poispdin mehulingosta.
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HOITO JA PUHDISTUS

Vapauta sy6ttosuppilon lukitus
kaantamalld sitd vastapdivaan
ja irrota suppilo mehulingosta.

Kannen alapuolelle saattaa olla
tarttunut hedelmalihaa. Kaavi
tarttunut hedelmaliha huolellisesti
hedelmalihasiilioon kayttamalla
puhdistusharjan tasaista puolta.

HUOM. Puhdistuksen helpottamiseksi on
suositeltavaa irrottaa kiekko lingon kulhosta
keittidaltaan ylapuolella.

Nosta kulho varovasti pois kotelosta,
kun kiekko on vield paikallaan.

Nosta kiekko pois lingon kulhosta. Irrota hedelmalihamaaran
saatokaulus mehusiivilasta
puhdistamista varten: Vapauta
lukitus kaantamalla kaulusta. Irrota
kaulus siivilasta painamalla jousitettua
painiketta ja vetamalld kaulusta alaspain.
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HOITO JA PUHDISTUS

TARKEAA: Al pese moottorin runkoa tai upota siti veteen tai muihin nesteisiin,
jotta mehulinko ei vaurioituisi. Kaikki muut osat voidaan pesta tiskikoneen ylakorissa.

Varmista ennen puhdistusta, ettd mehulingon virta on katkaistu, etti virtajohto on irrotettu
pistorasiasta ja etta mehulinko on purettu oikein. Katso kohta "Mehulingon purkaminen”.

huolella. Ala kiyti hankaavia Pida siivildd juoksevan veden alla ja
puhdistusaineita tai -valineita. irrota siihen tarttuneet ruoka-ainekset
tai ruoantahteet puhdistusharjalla.

Pyyhi moottorin runko ja virtajohto Upota mehusiivilda kuumaan
pehmeilld, kostealla liinalla. Kuivaa saippuaveteen |10 minuutiksi.

HUOM. Mehusiivilan verkko voi tukkeutua, jos siihen tarttuneen hedelmalihan annetaan
kuivua. Puhdista vilittémasti kadyton jalkeen.

Tarkastele mehusiivilad puhdistuksen jdlkeen valoa vasten, jotta ndet, ovatko kaikki roskat
irronneet siivilan rei’ista. Jos roskia on vield jiljelld, toista vaihe 2.

saippuavedelld tai astianpesukoneen yldosassa.

B Kiekon seka kaikki muut osat moottorin runkoa lukuun ottamatta saa pesta lampimalla
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HOITO JA PUHDISTUS

* Poista hedelmilihan ja mehun jaamat * Jos ruoka-ainekset ovat varjanneet muoviosia,
pesemalld kaikki irrotettavat osat kuumassa upota osat veden ja |0-prosenttisen
vedessi jokaisen kayttokerran jilkeen. sitruunamehun liuokseen. Voit puhdistaa
Puhdistusharja saattaa olla tarpeen pinttyneet tahrat myds ei-hankaavalla
hedelmalihan poistamiseksi siiviladsta. puhdistusaineella. Ald puhdista tahroja
Anna osien kuivua ilmassa. upottamalla muoviosia tai kiekkoa

* Pese kaikki muoviosat vilittdmasti kaytdn valkaisuaineeseen.

jalkeen, jotta kirkkaan vériset hedelmat
ja vihannekset eivat varjaa niita.

VIANETSINTA

Mehulinko ei toimi, vaikka siihen on kytketty virta

* Varmista, ettd mehulinko on koottu oikein
ja ettd sen kansi on lukittu paikoilleen.

Moottori kuulostaa rasittuneelta kayton aikana

* Mehun valmistuksessa kaytettavia ainesosia * Katso kohdassa "Hyodyllisia vihjeita”
varten on valittu vadra nopeus. Tdma rasittaa olevasta nopeudenvalintataulukosta, mika
moottoria liikaa. nopeus on sopiva kayttamillesi ainesosille.

Kiekkoon on kertynyt hedelmalihan jaimia

* Keskeytd mehun valmistaminen. * Kun hedelmilihajadamat on poistettu, yrita
Irrota mehulingon kansi ja puhdista se valmistaa mehua vuorotellen seka kovista
noudattamalla kohdan ”Hoito ja puhdistus” ettd pehmeistd hedelmist ja vihanneksista.

ohjeita. Kaavi hedelmaliha pois, kokoa laite
uudelleen ja jatka mehun valmistamista.

Hedelmadliha on liian kosteaa; ruoka-aineksista ei irtoa tarpeeksi mehua

* Mebhusiivild voi olla tukossa. Pura mehulinko  ® Tarkista hedelmalihamaaran sadtimen asento.
ja puhdista siivila noudattamalla kohdan Muuta asetusta, jos haluat valmistaa mehusta
”Hoito ja puhdistus” ohjeita. joko sakeampaa tai vahemmin sakeaa.

Mehuhana ruiskuttaa mehua

* Vihenna mehulingon nopeutta ja paina ruoka-  * Varmista, ettd mehukannu on painettu
ainekset hitaammin sy&ttosuppilon Iapi. tukevasti paikalleen mehulinkoa vasten.
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TAKUU JA HUOLTO

KitchenAid-mehulingon takuu

Takuuajan pituus: KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa, Lihi-ita | Varaosat ja korjauskulut A. Korjausta, joka on

ja Afrikka: laitteen materiaaliin ja sen aiheutunut mehulingon

Kahden vuoden valmistukseen liittyvissa kayttamisesta muuhun

taydellinen takuu vioissa. Huoltotyot tulee toimintaan kuin

ostopaivasta lukien. | teettda valtuutetussa ruoanlaittoon normaalissa
KitchenAid-huoltoliikkkeessa. kotitalouskaytossa.

B. Onnettomuuden,
muutosten, vaarinkayton
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sahkéasennus-
saadoksista poikkeavan
asennuksen/kdyton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID EI VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikkeen huoltoon tulee kdyttdi alueenne Piketa Oy

valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta. PL 420 / Rautatienkatu 19

Ottakaa yhteyttd myyjaan, jolta hankitte 33101 /33100 Tampere

laitteen, jotta saisitte Idhimman valtuutetun FINLAND

KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot. KitchenAid Palvelunumero: 03-2333280
www.piketa.fi
piketa@piketa.fi

Asiakaspalvelu

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Kaikki oikeudet pidatetaan.
Muutokset maarittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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SIKKER BRUG AF SAFTPRESSEREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og felg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan vaere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlaeggende sikkerhedsanvisninger,
herunder felgende:

I. Laes alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan resultere

i personskade.
2. Serg altid for, at saftpresserens lag er forsvarligt lukket,
fer motoren teendes. Tag ikke l3get af, ndr saftpresseren
er i drift.
Undga at komme i bergring med de bevagelige dele.
Put ikke fingrene eller objekter i saftpresseren, nar den
er i drift. Hvis der sidder mad fast i abningen, sa brug
nedskubberen eller et andet stykke frugt eller grentsag til at
skubbe det ned med. Forsgg aldrig at skubbe ingredienserne
ned med fingrene. Brug altid den medfelgende nedskubber.
Nar det ikke er muligt at bruge denne metode, slukkes
motoren og saftpresseren afmonteres for at fijerne den
resterende mad.
Brug ikke tilbeher, der ikke er anbefalet eller saelges af
KitchenAid, da dette kan medfere brand, elektriske stad
eller personskade.

A W

b
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SIKKER BRUG AF SAFTPRESSEREN

6. Sorg for at slukke for saftpresseren og koble den fra
stremstikket, nar den ikke bruges, fer dele sattes pa
eller tages af, og for rengering. Serg for, at motoren er
helt slukket, for den afmonteres.

7. Ma ikke bruges udenders.

8. Hold bern under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet. Apparatet er ikke beregnet til at blive
brugt af bern. Apparatet og ledning skal vaere udenfor
berns raekkevidde. Bern ma ikke rengere eller udfere
brugervedligeholdelse af apparatet uden opsyn.

9. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er nedsat, eller
personer uden den fornedne erfaring og viden, medmindre
de er under opsyn eller er instrueret angdende brug af
apparatet pa forsvarlig vis og forstar risiciene heri.

10. Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har vaeret tabt eller pa nogen made er beskadiget.

I 1. Brug ikke apparatet, hvis pladen eller roterende
dele er beskadigede, eller hvis laget til saftpressen
er beskadiget eller har synlige revner. Indlever
apparatet hos det narmeste autoriserede servicecenter
til eftersyn, reparation eller justering af de elektriske
eller mekaniske komponenter.For at beskytte mod
risikoen for elektrisk sted, ma saftpresseren ikke
nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

12. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger
og lignende anvendelse som f.eks.

- medarbejderkekkenomrader i butikker, pa kontorer
og andre arbejdsmiljeer
- gardsalg
- af gaester pa hoteller, moteller og andre overnatningsmiljger
-overnatningsmiljger som bed & breakfast

GEM DENNE VEJLEDNING
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SIKKER BRUG AF SAFTPRESSEREN

AADVARSEL

Brandfare

Brug ikke en forleengerledning.

Dette kan resultere i dad eller brand.

Spaending: 220 - 240 Volt A.C.
Frekvens: 50-60 Hertz
Wattforbrug: 500 Watt

BEMAERK: Hyvis stikket ikke passer til
stikkontakten, skal en kvalificeret elektriker
kontaktes. Forsgg ikke at zendre stikket p&
nogen made Brug ikke en adapter.

Brug ikke forleengerledning. Hvis ledningen
er for kort, skal du kontakte en autoriseret
elektriker for at 3 installeret en stikkontakt
teettere pa toasteren.

Bortskaffelse af elektriske apparater

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 %
genanvendeligt og er maerket med
genbrugssymbolet ¢ 3. De forskellige
indpakningsdele skal derfor bortskaffes pa
forsvarlig vis og i fuld overensstemmelse med
lokale miljeregler for bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af produktet

- Dette produkt er maerket efter EU-
direktiv 2012/19/EU om affald fra elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undgd de potentielle
negative konsekvenser for miljget og folke-
sundheden, der kan vaere resultatet af
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.
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- Symbolet mmm pd produktet eller pa den
medfalgende dokumentation angiver, at
det ikke skal behandles som husholdnings-
affald, men skal afleveres pd et passende
indsamlingscenter, hvor elektrisk og
elektronisk udstyr genanvendes.

For yderligere oplysninger om héndtering,
genvinding og genbrug af dette produkt
bedes man kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen,
hvor produktet er kabt.



DELE OG FUNKTIONER

Dele og tilbehor

—

Pafyldningsrer /
r\_/

Lag til saftpresser

Nedskubber

-_ i
\ )
Saftskal
Pulpbeholder Pulpudforings-
slidske

med stor —C
kapacitet Overlabsventll til

saftpresserens tud

] Skalkasse

\

1000 ml
saftkande med
skumstyringslag

( @j

F‘%cj _

Knap til indstilling

af 2 hastigheder Saftpresserens hoveddel
og stromknap (motordel)*
Plade
Saftskmrm
Justerbar

ﬁ o

Rengeringsberste
(til saftskaerm)

(set nedefra)

*M3 kun afterres. Se "Vedligeholdelse og rengering" for flere oplysninger.
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SAMLING AF SAFTPRESSEREN

Saftpresseren er klar til brug, ndr du I
pakker den ud. Fer forste brug fiernes [l
pulpbeholderen, og derefter skilles resten
af enheden ad. Pulpbeholderen skal
traekkes ud af saftpresseren, for laget

kan fiernes. Nar den er skilt ad, vaskes
alle dele og tilbeher, enten i handen eller
i opvaskemaskinen. Se "Vedligeholdelse

—r-
og rengering" for flere oplysninger.
BEMAERK: Dette produkt er kun beregnet

til husholdningsbrug. Tag pulpbeholderen af. Hold fast i pafyldnings-
roret pa saftskalens 13g og drej det mod uret
for at tage det af saftpresseren.

Samling af dele til saftpresseren

VIGTIGT: Placer saftpresseren pa en ter og plan flade med knappen til indstilling af 2 hastigheder
vendt mod dig. Sat ikke stikket i stremkontakten, fer saftpresseren er fuldstandigt samlet.

AL

Almindelig

pulpmangde

Hgj pulp- Lav pulp-

Placer saftskalen indeni skalkassen. Juster pulpstyringsringen til den rette
pulpindstilling: Hgj, almindelig eller
lav pulpmaengde. Juster ved at trykke
knappen pa ringen ind og dreje, indtil
den I3ses fast med et klik pd den
onskede indstilling.
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SAMLING AF SAFTPRESSEREN

=g

] Roterende

koblingsled
——C

Placer pladen indeni saftskélen ovenpa
det roterende koblingsled. Drej pladen,
indtil tapperne indeni ringen flugter med
hakkerne pa koblingsleddet, sa pladen
nemt kan saettes pa plads.

Placer saftpresserens Idg over skilkassen,
sa den lange del af l3get er en anelse til
hejre for pulpudfaringsslidsken. Hold fast
pa pafyldningsreret, mens lget drejes
med uret, indtil det I3ser pa plads.

I3

Skub nedskubberen ned i péfyldnings-
roret, sa rillen i nedskubberen flugter
med den udstikkende ribbe indeni
pafyldningsreret.

7 Placer saftskdlen under safttuden.
Serg for, at safttuden vender nedad.

=Tt

7/,

Skub pulpkurven pa plads under den
lange del af laget, indtil den hviler
mod motordelen.

BEMAERK: Saftkandens 13g har en skumskaerm.
Dnskes det ikke at filtere skum ud af saften,
tages laget af, for saften heeldes op.

165




BETJENING AF SAFTPRESSEREN

Fremstilling af saft

A ADVARSEL

4

Fare for elektrisk stod

Seet stikket i en stikkontakt
med jordforbindelse.

Brug ikke en adapter.
Brug ikke forleengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere personskade,
brand eller elektrisk stod.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.

A ADVARSEL

\r

Fare. Roterende kniv
Brug altid nedskubberen.
Hold fingrene vaek fra dbningerne.
Hold uden for berns rackkevidde.

Der er risiko for amputationer
og shitsar.
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Fer brug af saftpresseren, skal det sikres,

at den er samlet korrekt, og at den justerbare
pulpring er indstillet til passende pulpmaengde
til formalet (se "Samling af saftpresseren").

Saet stikket i en stikkontakt med jordforbindelse.

KJUUUUULJ

Sat hastighedsknappen pé den gnskede
indstilling Se tabellen til hastighedsvalg

i afsnittet "Tips til fantastiske resultater"
for flere oplysninger. Tryk pa

POWER (strem) ( d) ) for at

teende for saftpresseren.

7

Mens motoren kerer, placeres mad

i pafyldningsreret med nedskubberen.
Mens maden behandles, Isber saften
ned i saftkanden, og pulpen opsamles
i pulpkurven.




BETJENING AF SAFTPRESSEREN

BEMARK: Undga overfyldning af pulpkurven under fremstilling af saft, da det kan pavirke
saftpresserens drift.

Pulpkurven temmes under saftfremstilling ved ferst at slukke for saftpresseren ved at trykke
pa stremknappen. Nar stremmen er slukket, tages pulpkurven ud og temmes. Serg for at
sette pulpkurven pa plads igen, for saftpresseren traendes igen, og saftfremstilling forsaettes.

TIP: Undga dryp ved at vende safttuden opad, nér saftkanden fjernes.

TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Tabel til hastighedsvalg
Mademne Knaphastighed Mademne Knaphastighed

/Eble Mango -
@ (skrzellet og uden sten)

Abrikos (uden sten) Melon (skrzellet)
Redbede (skraellet) ‘@ Nektarin (uden sten) t’@
Blabzer @ Appelsin (skraellet) @ eller
Broccoli w Fersken (uden sten)
Rosenkal (fod skaret af) @ ‘3@ for hard
or harde
Gulergdder X) Peerer (uden stilk) eller
for blede
Blomkal kY
Ananas (skrallet)
Selleri @
Blomme (uden sten)
Agurk (skraellet) Q@
Hindbaer
Fennikel @
Spinat @
Vindrue (uden sten) @
Jordbaer @
Gronkal @
Tomater t@
Kiwi (skreellet)
Vandmelon

TIP: Ved saftfremstilling af hdrde madtyper, er den anbefalede maksimale maengde 3 kg med
en maksimal driftstid pd 2 min. Visse meget hdrde madtyper gor saftpressen langsom eller
far den til at stoppe. Hvis dette sker, skal saftpressen slukkes og sien renses.



TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

For juicefremstilling:

* Vask og forbered frugt og grent grundigt,
sa der ikke er jord, blade og stilke p3 dem.
Sma3 blade, som pa f.eks. jordbzer, behaver
ikke at blive blive fjernet.

* Undga skade p3 saftpresseren ved ikke
at fremstille juice af frossen frugt eller
grentsager. Optimal ydelse sikres ved
altid at bruge frisk frugt eller grentsager.

¢ Store fro eller kerner skal fiernes
for saftfremstilling for at undgd
skade pa pladen. Det geelder for frugt
som nektariner, ferskner, mangoer,
abrikoser, blommer, kirsebaer osv.

* Frugt med hérd eller ikke-spiselig
skrael skal skreelles for juicefremstilling.
Eks.: mango, citrusfrugt, melon og ananas.

* Nogle grentsager som f.eks. agurk eller
gul courgette behover ikke at blive skrzellet
forst, afheengigt af skraellen og opskrift.
Skreel pavirker juicens farve og smag.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Efter juicefremstilling:

Der kan veere rester af frugt eller
grontsager i pulpen efter saftfremstilling.
Disse skal fiernes, fer pulpen bruges til
andre opskrifter.

Gem pulp til andre opskrifter, til
kompostering i haven eller bortskaf
med husholdningsaffald.

Nem rengering:

Vask delene umiddelbart efter juice-
fremstilling for at undgd indterring.

Skyl alle aftagelige dele i varmt vand
umiddelbart efter brug for at fierne pulp
og juice. Det er ikke altid nedvendigt at
bruge rengeringsbersten til at fierne pulp
fra sien. Lad delene luftterre.

Afmontering af saftpresseren

e
\ >
4
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Sluk for saftpresseren ved at trykke
pa POWER (strem) ( (1) ). Tag
stremledningen ud af stremstikket.

Fjern pulpkurven ved at traekke den
vk fra saftpresseren.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Hold fast i pafyldningsreret pa saftskalens
Idg og drej det mod uret for at tage lase
det op og tage det af saftpresseren.

Pulp kan sidde fast pa lagets underside.
Brug rengeringsberstens flade side

til forsigtigt at skrabe pulpen ned

i pulpbeholderen.

BEMAERK: Det anbefales at tage pladen af
saftskdlen, mens den holdes over kekkenvasken
for at mindske rengeringsbehovet.

H Left forsigtigt saftskalen ud af skélkassen,

mens pladen stadig sidder pa.

4

L}
-'.
Left pladen af saftskalen. Sadan tages den justerbare pulpring

af saftskaermen for at rengere den:
Drej ringen til "oplast". Tryk pa fieder-
ringen og traek ringen ned, sd den kan
tages af skaermen.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

VIGTIGT: Undg3 at beskadige saftpresseren ved ikke at nedsznke saftpressens motordel
i vand eller andre vaesker. Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskinens averste kurv.

For rengering skal det sikres, at saftpresseren er slukket, frakoblet strem og skilt ad korrekt.
Se "Afmontering af saftpresseren".

renggringsmidler med slibemiddel eller under rindende vand og brug rengerings-
skuresvampe. barsten til at berste fastsat mad eller
rester i skaermen af.

After motordelen og ledningen med en Laeg saftskaermen i bled i varmt
fugtig klud. Ter omhyggeligt. Brug ikke sebevand i 10 min. Hold skaermen

BEMZERK: Saftskaermens fine net kan blive tilstoppet, hvis pulp terrer ind pa det.
Renger skeermen umiddelbart efter brug.

Efter rengering af saftskaermen kontrolleres det, om nethullerne er helt frie for rester ved
at holde den op mod en lyskilde. Hvis der stadig er rester i skaermen, gentages trin 2.

i sverste kurv i opvaskemaskinen.

n Plade og alle dele, undtagen motordelen, kan vaskes i varmt saebevand eller vaskes

170



VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Renggringstips

¢ Skyl alle aftagelige dele i varmt vand
umiddelbart efter brug for at fjerne pulp
og saft. Det er ikke altid nedvendigt at
bruge rengeringsbersten til at fierne pulp
fra sien. Lad delene luftterre.

* Undgd misfarvning af plastikdele ved kontakt
med staerkt farvede frugt og grentsager ved
at vaske dele umiddelbart efter brug.

FEJLFINDING

Saftpresseren fungerer ikke, nar den taendes

¢ Kontroller, at saftpresseren er samlet
korrekt, og at lget er i I3st placering.

Motoren lyder belastet under drift

* Forkert hastighed blev valgt til ingrediens-
typen, s& motoren overbelastes.

* Hvis der opstar misfarvning fra ingredienser,
kan plastikdelene lzegges i bled i vand tilsat
10 % citronsaft. Du kan ogsa renggre dem
med et rengeringsmiddel uden skuremiddel.
Dele eller plade m3 ikke leegges i bled
i klorin for at fierne misfarvning.

* Se tabellen for hastighedsvalg i "Tips til
fantastiske resultater" for at vaelge den
rette hastighed til dine ingredienser.

Ophobning af overskydende pulp pa pladen

* Stop saftfremstilling, og felg vejledningen
i afsnittet "Vedligeholdelse og rengering"
for at skille saftldget ad og rengere det.
Pulp skrabes af, delene samles igen,
og saftfremstilling genoptages.

* Nar overskydende pulp er fjernet, skiftes
der mellem tilszetning af hirde og blede
grontsager og frugt.

Pulpen er for vad, der fremstilles ikke nok saft

* Saftskeermen kan veere tilstoppet. Folg
vejledningen i afsnittet "Vedligeholdelse
og rengering" for at skille saftpresseren
af og rengere skaermen.

* Kontroller pulpindstilling. Det kan veaere
nedvendigt at andre for at opnd den
foretrukne saftkonsistens.

Saft sprojter ud af tuden

* Prov en langsommere hastighed,
og skub ingredienserne langsomt
igennem pafyldningsreret.

* Serg for, at saftkanden er skubbet taet mod
saftpresseren og sidder tzet op mod den.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid saftpresser

Garantiens varighed:

KitchenAid betaler for:

KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Mellemasten
og Afrika:

To ars fuld garanti
fra kebsdatoen.

Reservedele og
arbejdslon ved
reparation af defekte
materialer eller
udforelse. Service

skal udferes af et
autoriseret KitchenAid

A. Reparationer, hvis

. Skader opstaet pa grund

saftpresseren anvendes
til andre formal end
almindelig madlavning
i privat husholdning.

af uheld, @ndringer

servicecenter. pa maskinen, forkert

betjening, misbrug eller
installationer/betjeninger,
der ikke udferes i henhold
til de geeldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre

I Danmark:

C.). HVIDEVARESERVICE APS
Thorndahlsvej | |
9200 AALBORG SV

TIf: 98 18 21 00
www.cjhvidevareservice.dk

Al service skal udferes lokalt af et
autoriseret KitchenAid servicecenter.
Kontakt forhandleren, du har kebt
apparatet af, for at fa navnet pé det
narmeste autoriserede KitchenAid
servicecenter.

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland | |
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

Besog vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheder forbeholdt.
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ORYGGI MIDFLOTTASAFAPRESSU

Oryggi bitt og 6ryggi annarra er mjég mikilvaegt.
Vid héfum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbdk og a teekid pitt.
Aridandi er ad lesa o6ll 6ryggisfyrirmzeli og fara eftir peim.

Petta er 6ryggisvidvorunartakn.
Petta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja dryggisfyrirmeeli og annadhvort
ordid ,HAETTA“ eda ,VIDVORUN®. bessi ord merkja:

g H E TT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO Ru N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmeelin segja bér hver hugsanlega heettan er, segja pér hvernig draga
a ur haettu @ meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAG ORYGGISATRIDI

Vid notkun raftaekja parf avallt ad fylgja grundvallar-
oryggisradstofunum, par a medal:

I. Lesa allar leidbeiningar. Rangnotkun heimilistaekis kann
ad leida til likamstjons.

2. Alltaf skal ganga ur skugga um ad lok safapressunnar
sé tryggilega lokad adur en kveikt er 4 métornum.
Ekki fjarlaegja lokid 4 medan safapressan er i notkun.

3. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.

4. Settu ekki fingur eda adra hluti inn i métunartrektina a medan
han er i notkun. Ef matur festist i opinu skal nota trodara
eda annan avaxta- eda graenmetisbita til ad prysta honum
nidur. Aldrei skal prysta a eftir med hendinni. Notadu alltaf
matvaelatrodarann sem fylgir. Pegar pessi adferd er ekki
moguleg skal slokkva & métornum og taka safapressuna
i sundur til ad fjarlaegja pann mat sem lodir vid.

5. Notkun fylgihluta, sem KitchenAid maelir ekki med eda
selur, getur valdid eldsvoda, raflosti eda meidslum.
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ORYGGI MIDFLOTTASAFAPRESSU

6. Gattu pess ad SLOKKA 2 safapressunni og taka hana
Ur sambandi vid innstungu pegar hun er ekki i notkun,
adur en hlutar eru settir a eda teknir af og fyrir hreinsun.
Gakktu ur skugga um ad moétorinn hafi stodvast til fulls
adur en pu tekur i sundur.

7. Ekki nota utanhuss.

8. Hafa aetti eftirlit med bornum til ad tryggja ad pau leiki
sér ekki med taekid. Born skulu ekki notad taekid. Geyma
etti heimilistaekid og sndru pess par sem born na ekki til.
Born skulu ekki hreinsa eda framkvaema notandavidhald
a taekinu an eftirlits.

9. Ekki er =tlast til ad einstaklingar sem hafa skerta likamlega,
skynjunarlega eda andlega haefni eda skortir reynslu og
bekkingu noti petta taki, nema peir hafi verid undir eftirliti
eda fengid leidbeiningar um orugga notkun taekisins og skilji
paer haettur sem henni fylgja.

10. Ekki nota neitt taeki med skemmdri sndru eda klé.
Ekki heldur eftir ad taekid hefur bilad, dottid eda
verid skemmt 4 einhvern hatt.
I 1. Notadu ekki heimilistekid ef skifan eda hlutir sem hreyfast
eru skemmd eda lok safapressunnar er skemmt eda
er med synilegar sprungur. Fardu med takid til nzesta
vidurkennda pjénustuadila vegna skodunar, vidgerdar eda
stillingar a raf- eda vélhlutum.
12. Til ad vernda gegn hzettu a raflosti skal ekki setja hus
safapressunnar i vatn eda adra vokva.
I 3. betta heimilistaeki er atlad til notkunar a heimilum
og a svipudum stodum eins og:
-i starfsmannaeldhtsum i verslunum, skrifstofum
og 6dru vinnuumhverfi;
-a bondabajum;
- af vidskiptavinum & hételum, mételum og i 68rum
tegundum busetuumbhverfis;
- i heimagistingu.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR
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ORYGGI MIDFLOTTASAFAPRESSU
AVIDVORUN

Eldhaetta

Ekki nota framlengingarsnuru.

Pad getur leitt til dauda eda eldsvoda.

Spenna: 220-240 volta ridstraumur.
Tidni: 50-60 hertz
Rafafl: 500 vétt

ATH.: Ef kldin passar ekki vid innstunguna
skaltu hafa samband vid fullgildan rafvirkja.
Ekki breyta klénni a neinn hatt.

Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsndru. Ef rafmagns-
snudran er of stutt skaltu lata 16ggiltan
rafvirkja eda pjonustuadila setja upp

tengil nalaegt teekinu.

Forgun rafbunadarargangs

Forgun umbudaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt
og er merkt med endurvinnslutakninu &

. bvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af abyrgd og i fullri fylgni
vid reglugerdir stadaryfirvalda sem stjérna
forgun Grgangs.

Vorunni hent

- Merkingar a pessu taeki eru i samrami

vid tilskipun Evrépupingsins og radsins
2012/19/EU um raf- og rafeindabiinadar-
Urgang (Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé fargad
aréttan hatt hjalpar pu til vid ad koma i veg
fyrir hugsanlegar neikvaedar afleidingar fyrir
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umhverfid og heilsu manna, sem annars gaetu
orsakast af 6videigandi medhondlun vid
forgun pessarar voru.

- Taknid mmm 2 v6runni eda a medfylgjandi
skjolum gefur til kynna ad ekki skuli
medhondla hana sem heimilistirgang,
heldur verdi ad fara med hana a videigandi
séfnunarstdd fyrir endurvinnslu raf-

og rafeindabunadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhéndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

voru skaltu vinsamlegast hafa samband vid
bajarstjornarskrifstofur i pinum heimabae,
heimilissorpférgunarpjénustu eda verslunina
par sem pu keyptir véruna.



HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Hlutar og aukahlutir

—

Motunarrenna /

Lok safapressu

Matvaelatrodari

— )t
=
, Safapressuskal
llat med Maukrenna
miklu ramtaki
fyrir mauk Safastutur med lekastoppara
( 7 Skalarhas

7\

1000 ml safakanna
med loki med
frodustyringu

/
2-hrada skifa og
aflhnappur Adal (métor) has*

ﬂ

Skifa
SafaS|gt|

Stillanlegur

ﬁ maukstyringarkragi

Hreinsibursti
(fyrir safasiu)

(Séd ad nedan)

*Adeins purrka hreint. Sja hlutann ,,Umhirda og hreinsun® til ad fa frekari upplysingar.
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MIDFLOTTASAFAPRESSAN SETT SAMAN

Midfléttasafapressan pin kemur ad fullu I
samansett { kassanum. Adur en pu notar |
safapressuna i fyrsta skipti skaltu fyrst fiarlaegja
maukilatid og sidan taka sundur afganginn

af einingunni. Draga verdur maukilatid Gt ar
safapressunni adur en haegt er ad fjarlegja
lokid. Pegar tekid hefur verid i sundur skaltu
pvo alla hluta og aukahluti, annadhvort

—r
i hondunum eda i upppvottavél. Sja hlutann

,Umhirda og hreinsun® til ad fa nanari itaratridi. D

ALl

ATH.: Pessi vara er eingéngu 2tlud Fjarlaegdu maukilatid. Griptu um métunar-

til heimilisnota. trektina a loki safapressunnar og sniidu henni
rangsaelis til ad fjarlaegja hana af safapressunni.

Hlutar midflottasafapressu settir saman

MIKILVAGT: Settu safapressuna a purra, slétta bordplétu pannig ad 2-hrada skifan snti ad
pér. Ekki setja safapressuna i samband fyrr en buid er ad setja hana saman.

Midlungsmauk

Mikid mauk Litid mauk
S

o=
=»
w—

Settu safapressuskalina inn i skalarhusid. Stilltu maukstyringarkragann a videigandi
maukstillingu fyrir mikid, midlungs, eda
itid flaedi mauks. Til ad stilla skaltu yta
inn hnappi a kraganum og snda par

til pa heyrir hann smella 4 sinn stad

i 6skadri stillingu.
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MIDFLOTTASAFAPRESSAN SETT SAMAN

Settu skifuna inn i safapressuskalina ofan
a nofina sem snyst. Sntidu skifunni par

til fliparnir innan a kraganum passa vid
hokin 4 néfinni og skifan sest audveldlega
a sinn stad.

Settu lok safapressunnar yfir skalarhisid
pannig ad langi hluti loksins sé litillega

til haegri vid maukrennuna. Griptu um
métunartrektina og snidu lokinu réttszelis
par til pad laesist 4 sinum stad.

I3

Renndu matvaelatrodaranum nidur
i métunartrektina med raufina

i matvaelatrodaranum samstillta vid
Utstaeda rifid innan i métunartrektinni.

7

Settu safakénnu undir safastdtinn.
Gakktu ar skugga um ad safastiturinn

snui nidur.

7/,

Renndu maukkérfunni i stédu sina undir
langa hluta loksins par til htn hvilir upp
vid métorhusid.

ATH.: Lokid a safakénnunni kemur med
froduhlif. Til ad hafa frodu a safanum pinum
fjarlaegir pu einfaldlega lokid 4dur en pu
hellir safa i glasid pitt.
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MIDFLOTTASAFAPRESSAN NOTUD

AJ bua til safa

K-

Adur en bt notar midfléttasafapressuna pina
skaltu ganga ar skugga um ad safapressan sé
rétt sett saman og ad stillanlegi maukkraginn sé
stilltur & videigandi maukstig fyrir uppskriftina
pina (sja ,,Midfléttasafapressan sett saman®).

Settu rafmagnssndruna i samband vid
jardtengdan tengil.

Haetta a raflosti
Settu i samband vid jarétengdan tengil.
EKkki fjarlaegja jarétenginguna.
Ekki nota millistykki.
Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

A VIDVORUN

*g

Heetta par sem hnifar sniast

Notadu alltaf matveelatrodara.
Haltu fingrum fra opum og trekt.
Geymist par sem boérn na ekki til.

Misbrestur 4 ad gera svo getur
valdid utlimamissi eda skurdum.

\UUUUUUb

Stilltu hradaskifuna a éskada stillingu.
Sja hradavalstofluna i hlutanum ,,Rad til
ad na frabzerum arangri® til ad fa frekari
upplysingar. Yttu 4 AFL ((1)) til a8
kveikja & safapressunni.

Settu moétorinn i gang og settu matvaeli
i moétunartrektina med matvaela-
trodaranum. Eftir pvi sem matveeli

eru unnin fleedir safinn sem dreginn
hefur verid Ut ofan i safakénnuna

og maukid sem skilid hefur verid

fra fledir ofan i maukkorfuna.
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MIDFLOTTASAFAPRESSAN NOTUD

ATH.: Ekki lata maukkérfuna yfirfyllast & medan safi er pressadur, par sem pad getur haft
ahrif & notkun safapressunnar.

Til ad teema maukkorfuna & medan safi er pressadur parf fyrst ad slokkva a safapressunni
med pvi ad yta 4 aflhnappinn. Pegar afl hefur verid rofid skaltu fjarleegja maukkérfuna og
teema hana. Gaettu pess ad setja tbmu maukkérfuna a sinn stad adur en pua kveikir aftur
a safapressunni og heldur afram ad pressa.

ABENDING: Til a8 koma i veg fyrir ad leki nidur a bordid skaltu snta safastitnum upp
pegar pu fjarlaegir safakénnuna.

RAD TIL AD NA FRABZARUM ARANGRI

Hradavalstafla

Matvara Skifuhradi Matvara Skifuhradi
Epli Mangé (flysjad, <
- @ steinn fjarlaagdur)
Aprikésur -, j .
(steinn fiarleegdur) Melénur (flysjadar)
Réfur (snyrtar Nektarinur
(snyrtan) Q@ (steinn fjarlaegdur) t@
Bliber @ Appelsinur (flysjadar) t’@ eda
Spergilkal X) Ferskjur
(steinn fiarlegdur) ©
Résakal (snyrt) k)
t@ fyrir hart
Gulratur ‘K) Perur (stilkur fjarlaegdur) oda fyrir
mjukt
Blomkal kY :
Ananas (flysjadur)
Selleri @
Plémur
Agirka (flysjud) t;@ (steinn fjarlaegdur) >
Hindber &
Fennika @
Spinat
Vinber (steinlaus) @ P ‘@
ardarber
Kal kY : Y
Toématar
Kivi (flysjad) ©
Vatnsmeléna (flysjud)

ABENDING: Pegar verid er ad pressa hérd matveeli er radlagt hamarksmagn 3 kg,
med 2 minGtna hamarksnotkunartima. Sum mjég hérd matvaeli kunna ad haegja 4
safapressunni eda stédva hana. Ef pad gerist skaltu sldkkva a safapressunni og hreinsa
stifluna 4 sigtinu.



RAD TIL AD NA FRABZARUM ARANGRI

Adur en safi er pressadur: Eftir ad safi er pressadur:

¢ pPvodu vandlega avexti og greenmeti og * Pad kunna ad vera eftir bitar af avexti eda
gakktu ur skugga um ad pau séu laus vid graenmeti | maukinu eftir ad buid er ad
mold, lauf og sténgla. Ekki parf ad fjarlegja pressa. Pa zetti ad fjarlaegja 4dur en maukid
litil lauf eins og eru a jardarberjum. er notad i uppskriftir.

* Til ad fordast skemmdir & safapressunni ¢ Geymt mauk er haegt ad nota i adrar
skal ekki gera safa Gr frosnum avoxtum eda uppskriftir, sem moltu i gardinn,
graenmeti. Til ad na sem bestum arangri eda haegt er ad fleygja pvi.

skal alltaf nota ferska avexti og greenmeti.

* Fjarlaegja verdur stér frae eda steina adur Fyrir audvelda hreinsun:

en safi er gerdur til ad fordast skemmdir * begar pu pressar safa skaltu hreinsa hluti
a skifunni. betta & vid um avexti eins og: til ad fordast ad dpornadan safa og mauk.
Nektarinur, ferskjur, mangé, aprikésur,

S ] ¢ Eftir hverja notkun skal samstundis skola
plémur, kirsuber, o.s.frv.

lausa hluti i heitu vatni til ad fjarleegja mauk

¢ Flysjadu alltaf dvexti med hordu eda dzetu og safa. Pad kann ad vera naudsynlegt ad
hydi. Daemi um pad eru mango, sitrusavextir, nota hreinsiburstann til ad fjarlaegja mauk
melénur og ananas. Ur sfunni. Lattu hlutina porna.

¢ Sumt graenmeti, eins og agurkur eda gult
grasker parf ekki ad flysja fyrst, en pad fer
eftir mykt hydisins og skilyrdum uppskriftar.
Ef hydid er haft 4 breytir pad lit og
bragdi safans.

UMHIRDA OG HREINSUN

Midflottasafapressan tekin sundur

7,

d
K>
G
=

vuuuvuuuu

SIokktu a safapressunni med pvi ad yta
a AFL ( (l) ) . Taktu rafmagnssndruna
Ur sambandi.

Fjarlegdu maukkorfuna med pvi ad
renna henni af safapressunni.
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UMHIRDA OG HREINSUN

Griptu um motunartrektina a loki
safapressunnar og snidu henni
rangselis til ad afleesa og fjarlaegja
hana af safapressunni.

Pad kann ad vera fast mauk undir lokinu.
Notadu flotu hlidina a hreinsiburstanum
til ad skafa varlega fasta maukid ofan

i maukilatid.

ATH.: Svo audveldara sé ad hreinsa
er radlagt ad fjarlaegja skifuna af
safapressuskalinni yfir vaski.

skalarhisinu med skifuna a sinum stad.

H Lyftu safapressuskalinni varlega upp ur

4

Lyftu skifunni upp ur safapressuskalinni. Fjarlaegdu stillanlega maukkragann af
safasiunni til hreinsunar: Snidu kraga
til ad ,,afleesa“. Yttu a fjadurhnappinn og
togadu kragann nidur og fjarleegdu hann
af sfunni.
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UMHIRDA OG HREINSUN

MIKILVAGT: Til ad fordast skemmdir a safapressunni skal ekki pvo eda kaffaera métorhusid
i vatni eda 68rum vokvum. Alla adra hluti ma pvo i upppvottavél a efri grind.

Fyrir hreinsun skaltu gzeta pess ad slokkt hafi verid 4 safapressunni, hin tekin Gr sambandi
og tekin i sundur a réttan hatt. Sja ,,Midflottasafapressan tekin sundur*.

med mjukum, rékum klat. Purrkadu i 10 minGtur. Haltu siunni undir rennandi
vandlega. Ekki nota hreinsiefni eda vatni og notadu hreinsibursta til ad
svampa sem geta rispad. hreinsa 6ll matveeli sem loda vid og
leifar dr sfunni.

burrkadu métorhusid og rafmagnssniruna i Leggdu safasiuna i bleyti i heitt sapuvatn

ATH.: Finu m&skvarnir i safasiunni geta stiflast ef mauk er latid porna a henni.
Hreinsadu strax eftir notkun.

Pegar buid er ad hreinsa safasiuna skal athuga hvort méskvagétin séu laus vid rusl med
pvi ad halda henni upp ad ljési. Ef rusl er enn til stadar skal endurtaka 2. skref.

Skifu og alla hluti adra en métorhisid ma pvo i volgu sapuvatni eda setja a efstu grind
i upppvottavél til hreinsunar.
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UMHIRDA OG HREINSUN

Abendingar um hreinsun

* Eftir hverja notkun skal samstundis skola
alla lausa hluti i heitu vatni til ad fjarlaegja
mauk og safa. Pad kann ad vera naudsynlegt
ad nota hreinsiburstann til ad fjarlaegja
mauk Ur siunni. Lattu hlutina porna.

¢ Til ad koma i veg fyrir ad skaerlitir avextir
og graenmeti liti plasthluta skal pvo hlutana
strax eftir notkun.

BILANALEIT

e Ef aflitun fra hraefni verdur skal leggja
plasthlutana i bleyti i bléndu af vatni
og 0% sitrénusafa. bu getur einnig
hreinsad pa med hreinsiefni sem ekki
rispar. Ekki skal leggja plasthluta eda skifu
i bleyti i kior til ad fjarleegja bletti.

Safapressa virkar ekki pegar kveikt er a henni

* Athugadu til ad ganga 0r skugga um ad
safapressan hafi verid sett rétt saman
og ad lokid sé i laestri stodu.

Hljéd i métor pvingad medan a notkun stendur

* Rangur hradi var valinn fyrir hraefni sem
verid er ad pressa safa Ur, sem leggur
Shoflegt alag & métorinn.

Uppsofnun umframmauks a skifunni

* Haettu ad pressa safa og fylgdu leid-
beiningunum i hlutanum ,,Umhirda og
hreinsun® til ad taka sundur og hreinsa lok
safapressunnar. Skafdu burt mauk, settu
aftur saman og haltu afram ad pressa.

* Sja Hradavalstoflu i hlutanum ,,Rad til ad
na frabaerum arangri“ til ad akvarda réttan
safapressunarhrada fyrir hraefnid pitt.

* Pegar umframmauk hefur verid fjarleegt
skaltu reynd ad skipta & milli mjukra og
hardra avaxta og graenmetis.

Mauk er of blautt; ekki naegur safi dreginn ut

¢ Safapressusia kann ad vera stiflud. Fylgdu
leidbeiningunum i hlutanum ,,Umhirda og
hreinsun® til ad taka safapressuna i sundur
og hreinsa siuna.

¢ Athugadu maukstillingarnar. ba kannt ad
purfa ad breyta peim a grundvelli 6skadrar
pykktar safa.

Safi sprautast Gt Gr stitnum

* Reyndu minni hrada og yttu hraefninu
haegar gegnum métunartrektina.

* Gakktu 0r skugga um ad safakénnunni sé
pryst upp ad safapressunni og passi pétt
upp Vid hana.
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ABYRGD OG bJONUSTA

; KitchenAid KitchenAid greidir
Lengd abyrgdar: greidir fyrir: ekki fyrir:
Evrépa, Mid-Austuriond Varahluti og A. Vidgerdir pegar safapressan
og Afrika: vidgerdarkostnad er notadur til annarra
Full abyrgd i tvo ar til ad lagfera galla adgerda en venjulegrar
fra kaupdegi. i efni eda handverki. heimilismatreidslu.

bjér'rustan skal veitt | B, Skemmdir sem verda fyrir
af vidurkenndum slysni, vegna breytinga,
KitchenAid misnotkunar, ofnotkunar,
pionustuadgila. eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samraemi vid
raforkulég i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGDP A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadili
Oll pjénusta 4 hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Borgartuni 28
Hafdu samband vid pann séluadila sem 105 REYKJAVIK
teekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND

vidurkennda KitchenAid pjénustuadila. Simi: 520 7900

Fax: 520 7910
ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF

Borgartini 28
105 REYKJAVIK
ISLAND

Simi: 520 7900
Fax: 520 7910

ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsaekja vefsvaedi okkar a:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Oll réttindi askilin.
Lysingar geta breyst an fyrirvara.
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TEXHUKA BE30MACHOCTY NP UCMONb30BAHMM LIEHTPU®YKHOI COKOBBIXUMANKIA

Bawa 6e30onacHOCTb 11 6@30MacHOCTb APYrnx cTouT Ha nepBomMm MmecTe.

B AAHHOW MHCTPYKLMM 1 Ha BalLeM YCTPOMCTBE Mbl PAa3MECTUIIN MHOXKECTBO BaXKHbIX COOGLLEHMN
o 6e3onacHocTu. O6A3aTeNbHO NPOUTUTE BCe COObLLIeHNA 0 6@30MacHOCTU 1 CefyiiTe UX yKasaHUAM.

370 CMMBON NpeaynpexAeHna 06 onacHoOCTM.

3TOT CUMBON NPEAYNPEXAAET BaC O BO3MOXHbIX ONACHOCTAX, CNOCOBHbIX HAHECTU TPaBMYy
1Ny aaxke youTb BacC v Apyrvix niogen.

Bce coobuyeHmnn o 6e30nacHOCTM CNeayoT 3a 3STUM CMMBOJIOM 1 cnoBamu «ONMACHOCTb»
nnun «<BHUMAHWE». 3Tu cnosa o3HayatoT:

Mbi MOXeTe NOrmGHYTb WAN NONYYMNTDb TAXKENble TPABMbl,
O n AC H OCT b ecnu HeMe/INeHHO He NocsieflyeTe NHCTPYKUUAM.
‘ . B H M MA H M E Mbi MoXKeTe NOrMGHYTb NN NOAYUYUTb TAXKenNble
TPaBMbl, eCnu He nocneayeTe UHCTPYKLMAM.

MpenynpexaeHra 06 ONacHOCTY yKaxyT BaM Ha MOTEHLMaNbHYIO OMacHOCTb, aAyT PeKOMeHAaLn
OTHOCWTENIbHO TOTO, KakK YMEHbLUUTb BEPOATHOCTb TPAaBMbl, @ TaKXKe Ha TO, UTO MOXKET NPOU30iiTH,
e Bbl He byfieTe ciefoBaTb UHCTPYKLMAM.

MEPDLI MPEOOCTOPOHOCTHU

Mpwu ncnonbsoBaHUM GbITOBbIX 31€KTponpnb6opoB
Heo6xoaMMo cobnogaTb OCHOBHbIE Mepbl
NPeAoCTOPOIKHOCTU, B YaCTHOCTH:

1. MNpoutuTe BCe NHCTpyKLMK. HenpaBuibHOe KCnosib3oBaHme
YCTPOWNCTBA MOXET NPUBECTU K CEpbe3HbIM TPaBMaM.

2. [Nepepn BKNOUEHMEM COKOBbIXKMMAIK/ 06A3aTeNIbHO
ybeanTech, YTO KpbILLKa COKOBbIKMMANKM MNAOTHO 3aKpbITa.
He cHMmawTe KpbILLKY BO BpeMA NCNONb30BaHNA
COKOBbIKUMAIKW.

3. N36eranTte KOHTaKTa C ABWXKYLLMMMWCA AETANAMU.

4. He nomewtanTte nanbupl Unun gpyrve npegmeTbl B NodatoLLyto
Tpy6Ky BO BpeMaA 1UCMoNb30BaHNA COKOBbRKMMANKK. Ecnu
NPOAYKTbI 3aCTPANN B OTBEPCTUM, UCNOSb3YNTE TONKYLLKY
NN Kycouek ppyKTa nnm oBoLLa, YTobbl NPOTONKHYTb
3acTpABLWMe NPoAyKTbl. HUKorga He npotankusante
NHrpeaneHTbl pykamu. Bcerga ncnonb3ymnte KOMNAEKTHYIO
TONKyYLWKY. ECnv 3TOT cnocob Henpuemnem, BbiKNoumTe
ABUraTesib 1 OTCOEANHUTE COKOBBIKUMAIKY, YTOObI yAanuTb
OCTaBLUMecA NPOAYKTbI.

5. Vicnonb3oBaHWe Hacafok, He pekoMeHA0BaHHbIX GUPMON
KitchenAid, moXeT nprBecTr K NoXapy, MOPaxXeHuio
3N1eKTPUYECKUM TOKOM UK TPaBMe.
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TEXHWUKA BE3OMACHOCTY NP CMONb30BAHMM LIEHTPU®YKHOI COKOBBIXMMANKIA

6. O6a3aTenbHO BbIKNOYanTe NPUOGOP KHOMKOW 1 BbIHUMANTE
LUHYP 13 PO3ETKK, KOrga COKOBbIKMMAIKa He MCNob3yeTcs,
nepep yCTaHOBKOW WM CHATUEM KOMMOHEHTOB 1 nepef
ymctkon. MNepep oTcoeanHeHem ybeanTech, YTo ABMraTesb
MOMHOCTbIO OCTAHOBUJICA.

He ncnonb3ywnTte nprnbop Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

8. NpucmatpmBanTe 3a getbmu. He no3sonanTe um nurpatb
C YCTponcTBOM. icnonb3oBaHmne ycTpoucTBa AeTbMU
He NpedyCMOTPEHO. YCTPOWCTBO U €ro LWHYP AOSTKHbI
Haxo4WTbCA BHe NpefenoB 4ocAraeMocTy geten. Yictka
1 06CNy>KMBaHNE YCTPONCTBA HE AOMKHbI BbINOMHATHCA
peTbmu 6e3 nprcmoTpa.

9. [laHHOe YyCTPOMNCTBO He NpefHa3HayeHo A1A NCMOob30BaHWA
NNLAMKM C MOHMXEHHOW OCTPOTOW OPraHoOB YyBCTB U
MOHVMXEHHbIMU YMCTBEHHbIMM CNIOCOOHOCTAMM, @ TaKXKe
nnuamm, He obnagaLLUMM [OCTAaTOYHbBIM OMbITOM
1 3HAHUAMM, 3@ UCKINIOYEHNEM CITyYaeB, KOraa OHM
MCNONb3YIOT YCTPONCTBO NoA HabnoaeHrem nnm
03HaKOMJIEHbI C NpaBuUnammn ero 6€30MacHoOm sKCnyaTaLun.

10. He ncnonb3ynte yCTPONCTBO C NOBPeXAEeHHbIM Kabenem nnu
BUNKOW MK NOC/e Henonagok npnbopa, nocne ero nageHna
1 noboro Jpyroro NOBPEKAEHNA.
He ncnonb3ywte npnbop, ecnv AnNcK nnmn BpaLlaoLmecs
[eTanu noBpexaeHbl, a TakXe ecsiv Ha KpblLLKe
COKOBbIXMMAIKM metoTca fedeKTbl unu TpewmHbl. OTHecuTe
YCTPOMNCTBO B 6/MKanLWLmMA ABTOPU3OBAHHDBIN LIEHTP
006cnyXnBaHMA AiAa OCMOTPA, PEMOHTA UM OCYLLLECTBIIEHNA
3NeKTPUYECKON U MeXaHUYeCKON HAaCTPOMKMN.
12. Bo u3bexxaHue p1cka nopakeHra TOKOM KaTeropuyecku
3anpeLLeHo Norpyxatb KOPNyc COKOBbIXUMASKN B BOZY U
LAPYryto »KNUaKoCTb.
[laHHOe yCTPONCTBO NpedHa3HauYeHo AnA UCNONb30BaHUA B
AOMALLHUX 1 CXOAHBIX C HUMI YCNOBUAX:
- Ha KyXHAX AN COTPYAHMKOB B MarasuHax, opucax
1 B ApYrmx pabounx nomeLleHnaAXx;
- B XWnbIX JOMax Ha pepmax;
- KNWEHTaMK B OTeNAX, MOTeNAX U APYTNX NOMELLeHNAX
Xnnoro Tmna;
- B JOMALUHNX rOCTUHMLAX, NPefoCTaBNAIWMNX NUTAHNKE.

COXPAHUTE AAHHOE PYKOBOACTBO

N

11

13



TEXHWUKA BE30MACHOCTY NPU MCNONb3OBAHIV LIEHTPU®YHOI COKOBbIKIMAITKM

HanpsaxeHwne: 220-240 Bonbt A.C.

A B H M E Yacrora: 50-60 lepu

MouwHocTb: 500 BatT

MPUMEYAHMUE. Echm witencenb

He BCTaBNIAETCA B PO3ETKY,
obpaTuTech 3a MOMOLLbIO

K NPOdECCMOHaNIbHOMY 3NIEKTPUIKY.
He nbiTanTecb NogorHathb WTencenb
K pasmepy po3eTKM1 CaMOCTOATENbHO.
MoxxapoonacHocTb He ncnonb3yire nepexofHuKu.

He ncnonbsyiite yanuHurens. He ncnonbsyiite ygnuHutenu. Obpatutech
K KBanM$uLMpOBaHHOMY 3N1IEKTPUKY 1

3T0 MOXeT NpUBECTH K CMepT! PaBOTHNKY CePBUIC LIEHTPa 3a NOMOLLbIO.

Unn noxxapy.

YTnusauusa oTXoA0B eKTPUYecKoro OGOPYAOBaHIMI

YTunusauma ynakoBo4YHbIX maTepuanos 6bl ObITb BbI3BaHbI HEMPABWNIbHOW YTUAM3aL el
YnakoBOYHble MaTepyviasbl MOANEXAT BTOPUYHON  3TOTO MPOAYKTA.

nepepaboTke 1 COAepKaT COOTBETCTBYIOLLMIA
3HaK gy Tem He MeHee, OTAe/bHble YacTh
YMaKOBKM JOMKHbI ObITb YTUIN30BaHDI
COrNacHoO NpaBuiam MeCTHON aAMUHUCTPALMN,
KacaoLwmnmcsa MKBUAALIN OTXOA0B.

- 3HAK mmm HA V30ENTMN UNN HA
conpoBOANTENbHbIX AOKYMEHTaX 0603HavaerT,
yTo yCTpOVICTBO nonafaet noj onpeneneHmne
6bITOBbIX OTXOA0B 1 OOJTKHO ObITb

Yrunusauyua uspenua [OCTaB/IEHO B COOTBETCTBYIOLMI LIEHTP MO

- 370 060pYAOBaAHIIE MAPKMPOBAHO COMACHO nepepaboTKe INeKTPUYECKOrO 1 3NIEKTPOHHOTO
Eeponeiickoii gupektrse 2012/19/EU 060pyaoBaHus.

MO UCMONb30BAHUIO SNIEKTPUYECKOTO 1 [JinA nonyueHis 6onee NogpoGHoil
3NeKTpOoHHoro obopyposaHus (WEEE). nHdopmaumn 06 yxoge, yTunmnsauum

- CobntopeHne Npaswin yTUAM3aLmMy 3nenus 1 nepepaboTKe AaHHOTO NPNGOpa, NoXanyiicTa,
MOMOraeT NpefoTBPaTUTb NoTeHLMaNnbHble obpalyaiTecs B MECTHbIE OpraHbl BIIAacTy,
HeraTMBHbIe NOCNeCTBUA AN OKpy»aloLLel cnyx6y c6opa 6bITOBbIX OTXOA0B UMM MarasuH,
cpepbl 11 300POBbSA YenoBeKa, KOTopble MOrn rA€ Bbl Kynuin NpoayKT.
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YACTU N UX XAPAKTEPUCTUKHN

=

3arpy3ouHblii Xeno6 /

Kpbiwka
COKOBbDKMMAaNKn

Tonkywka

\,

P

Yawa ana cokoBbRKMManKu

Keno6
. . ANA MAKOTU
Bonbluon KoHTellHep .
KanenbHbiii KnanaH

ANA MAKOTN /—8\ HOCIKa ANA CoKa

Kopnyc yawn

KyBwnH ana
COKa eMKOCTbIo
1000 Mn ¢ KpbILWKOIA

KOHTPONSA MeHbl

2-CKOPOCTHO ANCK 1
KHOMKa NUTaHunsa OcHoBHoOM Kopnyc (MoTop)*

OunbTp Auck

ana coxa
Perynupyemoe

KOJbLO oTAeNneHnA

Yncrawan wertka
(ana punbTpa AnA coka)

(Bug cHusy)

*Tonbko npotnpatb. Bonee nogpobHyto MHGOPMaLKIo Bbl HaaeTe B pasaene
«Yxo[ 1 YnCTKa».
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CBOPKA LLEHTPU®Y>XHOWN COKOBbIXKUMAJTKU

LleHTprdy>kHas COKOBbIKMMAKa I
noctaenseTca B cbope B kopobke. MNepen L
nepBbIM NCMOMb30BaHNEM COKOBbIKVMAKM
criefyeT CHATb KOHTEeMHep )18 MAKOTA

1 pa3obpatb ycTPoncTBO. KoHTeHEp

INA MAKOTY HEeOBXOAVIMO BbITALUTD 13
COKOBBPKVIMAJIKM Nepef CHATAEM KPbILLKY.
Mocne pa3bopku Bce AeTanu cinegyeT BbIMbITb \-
nnbo BPYyYHyYHo, IM6O B NOCYLOMOEYHON

MaLuuHe. bonee nogpo6Hyio Hbopmaumio D

Bbl HangeTe B pasgene «YXof 1 YNCTKay.

AL

BblHbTe KOHTEelHEp ANIA MAKOTK.
NPUMEYAHME. 370t npubop npepHasHaveH | Bosbmure sarpysoubiii xenob Ha

[N NCMONb30BaHUA TONbKO KPbILLIKe COKOBbIKUMANKM U CHUMUTE
B JIOMaLLHEM XO3ACTBe. ee, NoOBEpHYB NMPOTMB YaCOBOW CTPESIKU.

C6opka getanein LeHTPUPYKHOW COKOBbIRKMMANKMN

BHUMAHME. MNomecTnTe COKOBbIXKMMANKY Ha CyXyto POBHYIO MOBEPXHOCTb, MOBEPHYB
2-CKOPOCTHbIM ANCKOM K cebe. He nofcoeanHANTe COKOBbIKMMASIKY K 351eKTPOCETN A0
MOJIHOW COOPKM.

YmepeHHoe Kon-Bo

Bonbwoe ~ MAKOTM
KON-BO MAKOTH

P
L] i

MomecTuTe Yally Ana coka B KOpnyc YcTaHOBUTE KOMbLIO KOHTPOSISA MAKOTN
ANA yawwm. B HEOOXOAMMOE MOSIOXKEHNE —
60/1bLUIOE, MaNIoe NN YMepeHHoe
KOJIMYECTBO MAKOTH. 115 3TOro HaxkmuTe
KHOMKY Ha KoJibLie 1 MOBEPHWUTE ero Ao
LLeNYKa B HY>KHOM BaM MOJIOKEHWN.

Manoe kon-so

<}
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PKA LEHTPUOYXXHOWU COKOBbIXXUMAJIKU

— Bpawarowanca
Hacagka

[omecTuTe AMCK BHYTPb Yalum Ans
COKa MoBepX BPaLLAIOLLencs HacaaKu.
[NoBopaumBariTe QUCK O TeX Nop, Noka
A3bIYKM BHYTPY KOJbLIA HE COBMECTATCSA
C rHe3jamMu HacaKu, U ANCK He BCTaHET
Ha mMecTo.

MomecTuTe KpbILLKY MOBEPX Kopryca
yaLuK TaK, YTobbl ANIMHHASA YaCTb
KPbILLKW pacrosnaranacb npasee xenoba
AnsA makoTu. [lepxach 3a 3arpy304Hbli
Kenob, NoBopaumBaiiTe KpbILLKY JO TEX
rop, MoKa OHa He BCTaHET Ha MECTO.

MpocyHbTE TONKYLUKY B 3arpy304Hblii
eno6, BbIPOBHAB Ma3 TOMKYLLKMN MO
BbICTyMatoLLel YaCTV BHYTPEHHeN
NMOBEPXHOCTY Xenoba.

7 MomecTnTe KyBLUVH ANA COKa NoA
HOCVK 151 COKa. Ybeautechb B TOM,
YTO HOCUK OMYLLEH.

ﬁ

YcTaHOBUWTE KOP3UHY A1l MAKOTY Ha
MeCTO NMOA ANVIHHOW YacTbto KPbILLKH,
HamNpoTMB KOpryca MoTopa.

MPUMEYAHME. Kpbiwka KyBLWnHa Ana
coka 060pyaoBaHa yCTPONCTBOM KOHTPONA
neHbl. YTo6bl 4O6aBUTb NMeHY B FOTOBbIN
COK NPOCTO CHUMUTE KPbILLKY Nepeq Tem,
KaK HalUTb COK B CTaKaH.
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UCNOJIb30OBAHUE LLEHTPUODYXXHOIN COKOBbIKUMAIJIKU

lMpurotoBneHne coka

A BH UE

-

OnacHoCTb Nopa)eHna
INEKTPUYECKNM TOKOM

MopkniounTe K 3a3emneHHON po3eTtke.

He YA nre [IT1

i1 SneKTpoa.
He ucnonbsyire agantep.
He ncnonb3syiite yanuuureno.

Heco6niopaeHue 3STUX MHCTPYKLUMIA
MOXET NPUBECTMN K CMepTH, NoXapy
VAN NOPAXKEHMIO SNEKTPNUYECKUM TOKOM.

¥

Bpauyaloweecs nessue onacHo

Bcerpa ncnonb3yiite TONKyLIKY.

ﬂep)KlllTe nanblbl Ha 6e3onacHom
paccToAHnn OoT 0TBepCTI/II7I.

XpaHuTe BHe fOCAraemMoCTH AeTell.

HapyuieHue TexHuKu 6e3onacHocT
MOXKeT NPMBECTN K amnyTauumm
1 nopesam.
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Mepepn Hauanom aKkcnnyatauum
LIeHTPUPY>KHON COKOBbIKMMANKM
ybeanTech B TOM, YTO OHa NPaBUIIbHO
cobpaHa, a perynnpyemoe KonbLo AnA
MAKOTM YCTaHOBJ/IEHO B COOTBETCTBYIOLEE
Ballemy peLenTy nosnoxeHuve (cm. «Coopka
LeHTPUDYKHOM COKOBBIKUMATKUY).

Bkntounte Kabenb nutaHusa
B 323€MJIEHHYIO PO3ETKY.

o

\UUUUUUU

YcTaHoBWTE ANCK CKOPOCTY B HYKHOE
nosioXeHve. [lononHuTenbHas
MHPOpPMaLVs NpuBeLEHa MOg,
3arosioBkom «Tabnuua Bbl6opa
cKopocTu» B pa3gene «[onesHble
COBETbI ANA JOCTVKEHNSA HaUNYYLLX
pe3ynbTatoBy. YTo6bl BKAOUNTL
COKOBbRKUMasKy, Haxmute POWER ((!)).

7,

Korga motop HauHeT pabotartb,
MOMECTVTE NMPOLYKTbI B 3arpy30UHbIN
*enob TonkyLKoi. Mo mepe
nepepaGoTKM BbKaTbIi COK MOTeYeT

B KYBLUVH A/ COKa, a OTAeNeHHas
MAKOTb MOMaAeT B KOP3WHY /A MAKOTU.




UCNOJIb30OBAHUE LLEHTPUDYXXHOIN COKOBbIXKUMAJIKU

MPUMEYAHUE. Kop3unHa ona MAKOTW He [OSKHA NepenoHATLCA, 3TO MOXKET NOBAUATL
Ha paboTy COKOBbBIKMNMAKN.

OI'IYCTOLLIaTb KOP3WHY cniefyeT, BblK/TIOUYMB COKOBbIXKMMaIKy Ha*KaTheéM KHOMKW NMUTaHUA.
BblkntoumB nuTaHue, BbiHbTE KOP31HY ANA MAKOTU 1 onycTowwunTe ee. He 3a6y,ubTe CHOBa
YCTaHOBUTb KOP3UHY AJ1IA MAKOTU nepea Tem, Kak BKTIOUNUTb NUTaHWE N NPOLOTXKNTDb OTXKUM.

COBET. Yto6bl NpenoTBpaTMTL NoNajaHne Kanesb Ha CTon, ybpas KyBLUMH 41A COKa,
0643aTeNIbHO MOAHUMUTE HOCUK.

NOJIE3HbIE COBETbI A/1A AOCTUMEHUA HAUNTYYLLUX PE3YJIbTATOB

Ta6nuua Bbi6opa ckopocTu
Mpoaykt [nck ckopoctu Mpoaykt [nck ckopocTn

A6510KM MaHro (ouueHHble, <,
t@ 6€3 KOCTOUKM)
ABPVKOCbI (63 KOCTOuK) [lbiHA (ounLieHHas)
Csekna (ouniieHHas) @ HekTtapuHbl (6e3 Q@
KOCTOYKN)
fony6uka ‘@ AnenbcuHbl Q@
(ounieHHbIe) nnm @
bpokkonun @
Mepcukn (6e3 KoCTouKM)
Bptoccenbckas KanycTta t@
(oumweHHasn) @
ans
Mopkosb Q@ Toywwu (6€3 YepeHKOB) TBeoro
nnm ans
LiBeTHan KanycTa "@ MSTKOTO
Cenbaepeii “@ AHaHac (OUULLEHHbII)
Orypeu (ounLEeHHbIN) @ CnuiBbl (6€3 KOCTOUKI)
Genxenb Q Manua
BriHorpag (6e3 kocTouek) ‘@ WnuHat @
Kanycta nuctosasn @ Kny6Huka @
KnBu (ounLeHHbIN) MNMomwngopbi ‘@
Apbys3 (ounLLeHHbIN)

COBET. Mpn ncnonb3oBaHUK TBEPAbIX MPOAYKTOB MaKCMMaibHOe pekoMeHAyemoe
KONMYEeCTBO COCTABMAET 3 Kr, @ MakcManbHoe BpeMa — 2 MUHYTbl. HekoTopble

OueHb TBepAble MPOAYKTbl MOTYT NPVBOANTL K 3aMeAJIEHMIO UM OCTaHOBKe PaboThl
COKOBbIKMMasKu. Eciv 310 npon3oLwno, BbIKNoUunTe COKOBLIXKUMANKY U ouncTute GunbTp.



KopoTtKue coBeTbl

NMONE3HbIE COBETbI ANMA AOCTUMEHUA HAVNTYYLUWUX PE3YJIbTATOB

nepen npuroToBJZieHNeM coka:

- TiatenbHO MoWiTe GPYKTbI 1 OBOLLM, UTOObI
Ha HUX He OCTaBanoCh 3eMV, INCTBEB N
ctebneit. ManeHbKMe NUCTbA, Taku1e Kak Ha
KNnyOHVIKe, yaansaTb He 06A3aTenbHO.

+ Bo usbexaHue noBpexpeHns
COKOBbIXKVMAJIK/ He NCMonb3yinTe ana
NPUroTOBJIEHNA COKa 3aMOPOXKEHHbIe
bpyKTbl M oBOWN. 1N ONTUManbHow
paboTbl COKOBBIKMMAIIK/ HEO6X0AMMO
MCMOoJb30BaThb CBeXMe GPYKTbl 1 OBOLLN.

+ Bo u3bexxaHve noBpexpeHvie arcka nepeq
NPUroOTOB/IEHVEM COKa HEOOXOANMO
YOannTb KPYMHble CEMEHA ST KOCTOYKMU.
3TO OTHOCUTCA K TaknM dpyKTam, Kak
HEKTapWHbI, MEPCUKI, MaHTO, abprKOChl,
CNVBbI, BULLHA U T. M.

+ Bcerpa ounwarite GpyKTbl C TBEPLON
U HeCcbefO6HON KoXypoit. K Takum
bpyKTaM OTHOCATCA MaHro, LUTPYCOBbIE,
LiblHY, ap6y3bl 1 aHaHacbl.

+ HekoTopble 0BOLY, TaKMe Kak orypLibl
MM NaTUCCOHbI, He 06A3aTeNIbHO YNCTUT;
Heo6X0AVMOCTb CHATUA KOXYPbl 3aBUCUT
OT ee TOSLYMHbI U OT HCTPYKLMIA B peLienTe.
Ecnu KoxXypa ocTaHeTcA, 3To MoBnAeT
Ha L{BET 11 3anax nosly4eHHOro Coka.

yXo4 N HYNCTKA

Mocne npuroToBneHns coka:

+ [Mocne oTx1ma B MAKOTU MOTYT
nonagatbca Kycoukn GpyKToB nnu
oBouen. Ecnum mAaKoTb nnaHnpyetca
MCNoNb30BaTh A1A AafibHenwero
NPUrOTOBAEHNA NMULLK, 3TN KYCOUKM
cnepyeT yoanutb.

+ [MonyyeHHyto MAKOTb MOXHO UCMONb30BaTb
[N NPUrOTOBNEHNA APYrX 6iof,
B KauecTBe KOMIOCTa [1s caja Uunm
NpOCTO BbIGPOCKT.

[na yno6cTBa UyncTkm:

- Bo BpemMA NpuroToByieHNA COKa ounanTe

aetanu, YTOObI Ha HX HE 3aCOX/TN COK
NN MAKOTb.

+ [locne Ka)kporo nNcnonb3oBaHUA Cpasy

NPOMbIBANTE CbeMHblEe YacTU B ropsiyeit
BOZE, UTOObI OUYUCTUTD X OT MAKOTHU

1 coka. [ina yganeHus makotu ¢ dunbtpa
MOXeT noTpeboBaTbcs WeTka. OcTaBbTe
YacTun BbICOXHYTb Ha BO3AYXe.

Pa36opkKa LeHTpudyKHON COKOBbLRKMMANKN

uyuuuuuvu

BbIK/IOUMTE COKOBBIKVMAIKY KHOMKOV
POWER ((1)) . Boirbe Bunky us posetku.

BblHbTE KOP3MHY AnA MAKOTU
N3 COKOBbIXUMaJKWN.
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yXoA NW4HYUCTKA

lMop KpbILWKOW MOXeET 3acTpeBaTb
MAKOTb. [1NOCKON CTOPOHON YMCTALLEN
LLIeTKN OCTOPOXKHO CYUCTUTE
3aCTPABLUYIO MAKOTb B KOHTEHEP

ANA MAKOTU.

Bo3bmuiTe 3arpy304Hbiii xenob 4
Ha KpblLLUKe COKOBbIKMMAIKY,
pa3brioKknpyiiTe 1 CHUMHUTE ee,
NMOBEPHYB MPOTUB YaCOBOW CTPESKN.

MPUMEYAHUE. [1na obneryeHna oUnCTKN
peKoMeHayeTCcA CHUMAaTb ANCK C Yallm ana
COKa Hafl PaKOBMHOM.

AKKypaTHO BblHbTE Yally U3 Kopnyca
ANA Yaln, OCTaBMB UCK Ha MecTe.

4

L}
-
CH/MUTE ANCK C Yaliy Ans coKa. nepen YUCTKON CHUMUTE

perynmpyemoe KosbLuo gns
MAKOTM ¢ GunbTpa AnA coKa.
MoBepHWTE KOMbLIO B MOJIOKEHVE
«Ppa3boKpoBaThy. Haxxmure
MPYKUHHYIO KHOMKY U MOTAHUTE
KOJIbLIO BHM3, CHAB ero ¢ GunbTpa.
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yXxoa n YHNCTKA
ncria uenTpmbywion coromspwmankn

BHUMAHME. Bo n3bexaHune NoBpexXaeHrs COKOBbIKUMANKM He MOVTe KOpryc MoTopa
1 He Morpy»kanTe ero B BOAY Wv Apyrue XnaKocTn. Bce octanbHble feTany MOXHO MbiTb
Ha BepxHel pelleTke NOCyJOMOEUYHON MaLLUHbI.

Mepen uncTKom ybeanTech B TOM, UTO COKOBbIKVMAJIKA BbIKITIOUEHA, OTK/IIOUYEHA OT NCTOUHMKA
MUTaHNA 1 NPaBUIbHO pa3obpaHa. CM. «Pa3bopKa LIEHTPUYKHOW COKOBBIKMASKIAY.

T L

MpoTtupanTte Kopnyc moTopa 3amauvBaniTe GUbTP ANA CoKa

N WHYP NUTaHWNA BAaXHOW TKaHbIO. B TeM0M MblfibHOW Bofe Ha 10 MUHYT.
Bbicywte nx. He ncnonb3synrte MopepxuTe GUNbLTP NOA NPOTOUHOM
abpasyBHble YnCTALME CPeAcTBa BOJION 1 YNACTALLEN LWeTKOoN yaanute
WSV XKeCTKre TPAMKN. 3acTpABLUME KYCOUKMN NPOAYKTOB N

OCTaTKy B GUnbTpe.

MPUMEYAHUE. OcTaTKn MAKOTM MOTYT 3aCOPATb TOHKYIO CETKY GubTpa Ans coka.
Ee cnepyet unctnTb Cpasy ke nocne sKcnayataymm.

Mocne ouncTky GUNbTPa Ana coka ybeanTech B OTCYTCTBUN B CETKE JINLLIHUX YacTuL,
NMOCMOTPEB CKBO3b Hee Ha CBeT. EC/in B Hell ocTancs mycop, NoBTopuTe war 2.

[VcK v BCe feTanu KpoMe MoTopa CieflyeT MbiTb B TEMION MblibHO BOZE UK Ha
BEPXHEN peLLeTKe MOCYAOMOEUHO MaLUMHE.
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yXxXoa U YHYNCTKA

CoBeTbl N0 YNCTKE

Mocne KaXxaoro NCNonb3oBaHMA ceayeT
HeMe/I/IEHHO BbIMbITb BCE CbeMHble
[eTanu B TeMon BoAe, yaanvs MAKOTb

1 COK. inA yganeHus MakoTu ¢ unbtpa
MOXeT NoTpeboBaTbCs WeTka. OcTaBbTe
YacTun BbICOXHYTb Ha BO3AYXe.

Bo n3bexaHue 3arpsisHEHUA MIaCTUKOBbIX
JeTaneli APKO OKpaLLeHHbIMU GpyKTamu

1 OBOLLAMY AETANN CNIEAYET MbITb CPA3y e
Nocse NCMOJb30BaAHYIA COKOBBIKMAKN.

- B cnydae O6ECL|BEHI/IBaHI/IH oT

B3aUMOJENCTBUA C UHrpeameHTamm
3aMouKTe MIACTUKOBbIE AeTanu

B 10%-HOM pacTBope IMMOHHOIO

COKa. VX TakXKe MOXXHO OUNCTUTb
HeabpasyBHbIM MOIOLLUM CPEACTBOM.

He nbiTaiiTech ynanatb NATHA, 3amayrBas
NnacTMKOBble AeTanu Uin ucK

B oTOenmBarerne.

BbIABNEHUE N YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

CoKOBbDKMMaJIKa He pa60'rae1', XOTA BKJIlOYE€Ha

Y6eautech B TOM, YTO COKOBbIKMMAsIKa
NpaBUIbHO COBPaHa, a KpblLLKa

3a6N0KMpoBaHa B NPaBUIbHOM MONTOKEHUN.

3BYK MOTOPa BO BpeMsA SKctyaTaunmn 3By4YNT He KakK 06blYHO

Bbi6paHa HenpaBubHas AnA OTKUMAEMbIX
VHFPefyeHTOB CKOPOCTb, YTO BbI3Bano
[OMOJTHUTENBHYIO Harpy3Ky Ha MOTOP.

CKonneHue 60nbLUIOro KONNYECTBA MAKOTU B AUcCKe

+ OcTaHOBMTE OTXKWUM 1 ClepyiTe
VNHCTPYKLUMAM pa3gena «Yxop,
1 UnCTKay, pa3bepute 1 ounctTute
KPbILLKY COKOBbIXKMManku. Cockobnute
3aCTPABLUYIO MAKOTb, CHOBa CObepuTe
COKOBbIKUMAIIKY M BO30OHOBHUTE OTXMM.

MsAKOCTb CAMLIKOM Bnia)KHas, BbDKMMaeTCA HeJOCTaTO4HO CoKa

BOo3MOXHO, 3acopeH GpunbTp Ans Coka.
Cnepyiite MHCTPYKUMAM pasfena «YXoa
1 UACTKa», pa3beprite COKOBbIKUMANKY
n ounctute GunbTp.

CoK pa36pbi3rnBaeTcsa n3 HoCMKa

- Tlocne ypaneHvs MAKOTU nonpobyiTe

« [ina onpepeneHna nogxopaien

CKOPOCTMN OTKMMa CMOTpUTE
«Tabnuua BbIGOpa CKOPOCTW» B pasfene
«MonesHble CoBeTbI AN AOCTVKEHVIS
HauyyLLIMX Pe3ynbTaToB.

nepeKsIioUNTbLCA MeXAY MATKNMU
1 TBEpAbIMU GPYKTamMmM 1 OBOLLAMM.

« TMpoBepbTe HACTPONKM KONMYECTBA

MAKOTW. BO3MOXHO, cneflyeT CMeHUTb
HaCTPOWKM B COOTBETCTBUN C >Kenaemomn
rycToTom coka.

+ Monpob6yiiTe nepeiTy Ha 6onee HU3KY1O
CKOPOCTb 1 MefiJIeHHee NPOoTanK1BaTb
VHrpeaneHTbl Yepes 3arpy304Hblil Xenob.

+ Y6enuTecb B TOM, UTO KyBLUVIH ANl COKa

NPVABVHYT K COKOBbKMAJIKE 1 MAOTHO
ConpuKacaeTca C Hel.
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FTAPAHTUA N TEXHWYECKOE OBCJZTYKXUBAHUE

CpokK rapaHTum: KitchenAid onnaumnBaert: |KitchenAid He onnaunBaer:
EBpona, 3ameHy yacrten A. PeMOHT B Tex ciyyasx, Korpa
BnvxHmit BocToK | n ctonmocTb COKOBbIKMMaJKa NCnosnb3yeTca
n Adpuka: PeMOHTHbIX paboT ANA onepaunii, OTANYAIOLWMIXCA
MonHanA rapaHTnA | B CBA3M C yCTPaHeHneM OT 06bIYHOrO NPUFOTOBJIEHNA
CpPOKOM Ha AiBa AedeKToB maTepuanos AOMaLlUHell nuwy.
ropa, HaunHas "l N3roToBNEeHNA. B. MoBpexAeHNS, BOSHUKILNE
€O AHA NOKYNKM. TexHuveckoe B pesynbTaTe HECYacTHOro
o6cnyxuBaHue AOMKHO cnyyas, BHeCeHUs 3MeHeHMi,
OCyeCTBAATbCA HenpaBWIbHOIO N
aBTOPU30BaHHbIM nnoxoro o6palleHus,
LeHTPoM o6cnyxusanus a TaKxKe Bbi3BaHHble
KitchenAid. yCTaHOBKOI1/3KCnnyaTauuei,
He COOTBETCTBYHOLMMU
MECTHbIM 3N1eKTPOTEXHUYECKUM
npasuiam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHbIE YBbITKU.

LieHTpbl 06cnyKnBaHusA

Jllo60e ob6cnyxrBaHMe JOMKHO B Poccun:
OCYLLECTBIATLCA MECTHBIM aBTOPM30BaHHbIM
LleHTpom obcnyxmsaHua KitchenAid.
CBSXKMTECH C MPOAABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl
nprio6peny Npu6op 1 y3HaiiTe Ha3BaHMe
6nuKaiiLLero aBTOpPM30BaHHOTO LIEHTPA

obcnyxusaHua KitchenAid. TenedoH: (495) 956-36-63

CepBucHbIl LieHTp

125167, MockBa
KpacHoapmelickas, gom 11,
Kopnyc 2

O6cnyKnBaHNE KNNEHTOB

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnatHo 13 noboi Toukm Poccum)
TenedoH: (495) 956-40-00

Qakc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, r. MockBa, yn. YepHaxosckoro 5/1.

Bonee nogpo6Hyo MHPOPMaLMIo MOXHO y3HaTb Ha HalleMm caiTe:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Bce npaBa 3aLiuLLeHbl.

CI'IELMd)VIKaLMH MOXeT ObITb U3MeHeHa 6e3 npeaBapuTeNbHOro yBeoMIIeEHUA.
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SOKOWIROWKA — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac¢ wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawierajg oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO” i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

i istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A WS FAJdII43LJ0'[e] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci:

1. Czytac uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe korzystanie
z urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciafa.

2. Przed wigczeniem silnika zawsze upewnij sie, ze pokrywa
sokowiréwki jest odpowiednio zamknieta. Nie zdejmu;j
pokrywy, gdy sokowirowka pracuje.

3. Nie dotykac¢ elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.

4, Nie wkfada¢ palcéw ani zadnych obiektéw do podajnika
pracujacej sokowiréwki. W przypadku zablokowania
sie produktu w otworze uzyj popychacza albo innego
kawatka owocu lub warzywa w celu popchniecia
zawartosci w otworze. Nie dopychacd niczego rekami.
Nalezy pamieta¢, aby zawsze uzywac popychacza. Jedli ta
metoda nie przynosi rezultatow, wytgcz silnik i rozmontuj
sokowiréwke w celu usuniecia zablokowanego produktu.

5. Uzycie nieoryginalnych lub niezalecanych przez
producenta czesci zamiennych moze spowodowac
awarie, pozar, porazenie pradem lub zranienie.
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SOKOWIROWKA — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

6. Gdy urzadzenie ma by¢ myte lub rozmontowywane oraz
gdy nie jest uzywane, nalezy je wytaczyc¢ z kontaktu. Przed
demontazem upewnij sie, ze silnik catkowicie sie zatrzymat.

7. Nie nalezy uzywac urzadzenia poza pomieszczeniami
zamknietymi.

8. Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci.
Urzadzenie i przewdd powinny znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci. Dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia
ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.

9. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej badz
umystowej lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli
nie znajduja sie pod nadzorem lub nie zostaty pouczone
w zakresie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposéb
i nie rozumiejg powigzanych zagrozen.

10. Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub
wtyczka, po stwierdzeniu awarii, upadku lub jakiegokolwiek
innego uszkodzenia.

11. Nie wolno uzywac urzadzenia, jesli tarcza, elementy
obrotowe lub pokrywa sokowiréwki sg uszkodzone lub na
pokrywie sg widoczne pekniecia. W takim wypadku nalezy
odestac je do serwisu w celu dokonania przegladu, naprawy
albo mechanicznej lub elektrycznej regulac;ji.

12. Aby unikng¢ porazenia pragdem, nie nalezy zanurzac
urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.
13. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i w tym podobnych miejscach, np.:
-w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw
sklepow, biur i innych miejsc pracy,
- w gospodarstwach,
-w hotelach, motelach i innych miejscach
zakwaterowania (przez klientow),
-w zajazdach (typu,bed and breakfast”).

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
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SOKOWIROWKA — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

A UWAGA

Zagrozenie pozarem.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie tych zalecen
grozi $miercia, pozarem lub
porazeniem pradem.

Napiecie: 220-240 V pradu przemiennego
Czestotliwosé: 50-60 Hz
Moc: 500 W

UWAGA: Jesli wtyczka nie pasuje do
Panstwa kontaktu, nalezy skonsultowac
sie z wykwalifikowanym elektrykiem.
Nie nalezy w zadnym wypadku
samodzielnie zmienia¢ wtyczki.

Nie uzywac rozgateziacza.

Nie uzywac przedtuzacza. Jesli przewdd
zasilajacy okaze sie zbyt krotki, nalezy zleci¢
instalacje gniazda w poblizu urzadzenia.

Utylizacja odpadoéw sprzetu elektrycznego

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie

w 100% nadaje sie do recyklinguoraz A
oznaczony jest odpowiednim symbolem &3,
Poszczegdlne czesci opakowania

muszg zostac zutylizowane w sposéb
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpaddw.

Zlomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie
z Europejska Dyrektywa 2012/19/EU

w sprawie utylizacji odpaddéw sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

- Zapewniajac wtasciwa utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
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poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

-Ten symbol g umieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza,
Ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane

do odpowiedniego punktu zbiérki

i przetwarzania surowcéw wtérnych lub

do sklepu, w ktérym zostato zakupione.

W celu uzyskania dokfadniejszych informacji
na ten temat oraz o odzyskiwaniu surowcéw
wtoérnych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Paristwowa Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.



CZESCI | FUNKCJE

Czesci i akcesoria

—

Popychacz

Podajnik

Pokrywa sokowirowki

Misa sokowirowki

Pojemnik na Rynie|I1ka
pulpe o duzej hapulpe -
pojemnosci
\ /—8\ Rynienka soku z blokada
o T e—
[~— /Gérna obudowa
J@

Pojemnik na sok
0 pojemnosci
1000 ml
z przykrywka do

kontroli piany

\

———=
Pokretto regulacji . s
predkosci i przycisk Korpus urzadzenia (z silnikiem)*

=

Tarcza

Sitko soku

\ Kotnierz
regulacji pulpy

| o

Szczotka do
czyszczenia sitka soku

(Widok od dotu)

*Wytacznie wycieraj do czysta. Wiecej informacji znajdziesz w rozdziale ,Mycie i konserwacja”.
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MONTAZ SOKOWIROWKI

Sokowiréwka jest sprzedawana w pudetku I
w stanie zmontowanym. Przed pierwszym L]

uzyciem sokowiréwki wyja¢ pojemnik na = ———

pulpe i rozmontowac urzadzenie. Aby byto = /%m%

mozliwe zdjecie pokrywki, nalezy najpierw = *|

zdja¢ z sokowiréwki pojemnik na pulpe. = ‘

Po demontazu nalezy umy¢ wszystkie = —-

czesci i akcesoria recznie lub w zmywarce. = \-
Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale [

+Mycie i konserwacja" D
UWAGA: Urzadzenie jest przeznaczone Wyja¢ pojemnik na pulpe. Aby zdja¢ pokrywe,
wytacznie do uzytku domowego. zlap jg za podajnik i obré¢ w lewo.

Montaz elementow sokowirowki

UWAGA: Umies$¢ sokowirdwke na suchym, réwnym blacie z pokrettem dwupozycyjnym
ustawionym do przodu. Nie podtaczaj sokowiréwki do zasilania przed jej ztozeniem.

Pulpa

Pulpa p

ow;szkiej o $redniej Pgli? .
todci gestosci oniskie)

gestosci gestosci

Wiéz miske na sok do gérnej obudowy. Ustaw kotnierz regulacji pulpy na
ustawienie odpowiednie do pulpy

z wyciskanego owocu (gesta,
Sredniogesta lub rzadka). Aby ustawic
kotnierz, nacisnij przycisk na nim

i obro¢ go tak, aby zablokowat sie

w wybranym ustawieniu.
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MONTAZ SOKOWIROWKI

] Obrotowa
piasta

Umies¢ tarcze w misce sokowiréwki na
obrotowej piascie. Obroc tarcze tak,
aby zatrzaski po wewnetrznej stronie
kotnierza dopasowaty sie do otworéw
w piascie i tarcza osiadfa na miejscu.

Umies¢ pokrywe sokowiréwki na
gornej obudowie tak, aby jej dtuzsze
elementy znajdowaty sie nieco na
prawo od rynienki na pulpe. Aby
zamocowac pokrywe na miejscu,
ztap ja za podajnik i obré¢ w prawo.

7 —

12

=
¥

S =

W16z popychacz do podajnika, Wsun pojemnik na pulpe na miejsce
dopasowujac zagtebienie na popychaczu pod diuzsza strong pokrywki tak,
do wypuktosci w podajniku. aby opart sie na korpusie silnika.

UWAGA: Pokrywa dzbanka na sok jest
wyposazona w ostone przed pianka.
Aby otrzymac sok z pianka, wystarczy
przed jego nalaniem zdja¢ te ostone.

7 Umies¢ dzbanek na sok pod rynienka
soku. Upewnij sig, Ze rynienka soku
jest w dolnym ustawieniu.
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OBSLUGA SOKOWIROWKI

Przed rozpoczeciem pracy sokowiréwki,

A UWAG A upewnij sie, ze jest ona prawidtowo

}( zmontowana, a regulowany kotnierz na

pulpe jest ustawiony odpowiednio do
Niebezpieczenstwo porazenia pradem.

przepisu (wiecej informacji na ten temat
w rozdziale ,Montaz sokowiréwki”).

Podtacz przewdd do uziemionego gniazdka.

Podtaczy¢ do gniazda z uziemieniem.
Nie usuwac bolca uziemienia.
Nie uzywac rozgateziacza.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen grozi Smierciq, pozarem
lub porazeniem pradem.

\UUUUUUb

Ustaw pokretto predkosci na wybrang
predkos¢. Wiecej informacji znajduje sie
w tabeli wyboru predkosci w rozdziale
Wskazéwki dla uzytkownikéw".

Aby wiaczy¢ sokowiréwke, nacisnij
przycisk POWER ((1)).

Niebezpiecznie wirujace ostrza. - @

Zawsze uzywac popychacza.
Przy wtaczonym silniku wtéz warzywa

Nie wkiadac palcow w otwory. lub owoce do podajnika i uzyj
Trzymac¢ z dala od dzieci. popychacza. Wraz z trwajacym

. . . przetwarzaniem warzyw lub owocow
Nieprzestrzeganie powyzszych wycisniety sok poptynie do dzbanka
zalecen moze skutkowac zranieniem na sok, a pulpa — do pojemnika
i odcieciem palcow. na pulpe.
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OBSLUGA SOKOWIROWKI

UWAGA: Zwrd¢ uwage, aby podczas wyciskania soku nie doszto do przepetnienia
pojemnika na pulpe. Moze to wptynac na obstuge sokowiréwki.

Aby oprézni¢ pojemnik podczas wyciskania soku, wytacz sokowirdwke przyciskiem POWER.
Po wytaczeniu zasilania wyjmij pojemnik na pulpe i opréznij jego zawartos$¢. Pamietaj,
aby przed wtaczeniem zasilania i dalszym wyciskaniem soku wtozy¢ pojemnik na pulpe.

WSKAZOWKA: Aby zapobiec kapaniu soku na blat, po zdjeciu dzbanka podnie$ rynienke
do gory.

WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

Tabela wyboru predkosci

Pokretto Pokretto
Warzywo/owoc predkosci Warzywo/owoc predkosci
Jabtk Mango <,
abtka X) (obrane, bez pestki)
Morele (bez pestek) Melony (obrane)
Buraki (pokrojone) © Nektarynki (bez pestek) Q
Jagody \Y Pomararicze (obrane) Qb
Brokuty ‘@ Brzoskwinie (bez pestki)
Brukselka (pocieta) @ ‘Qj
przy
. . twardych
Marchew Gruszki (bez todyzek)
Q@ Y lub & przy
Kalafior @ miekkich
Seler Q Ananas (obrany)
Ogérek (obrany) k) Sliwki (bez pestek)
Koper X) Maliny
Winogrona Szpinak
(bezpestkowe) t@ @
Jarmuz ‘@ Truskawki t@
Kiwi (obrane) Pomidory @
Arbuz (obrany)

WSKAZOWKA: Zalecana maksymalna waga wyciskanych twardych produktéw to 3 kg
przy maksymalnym czasie pracy wynoszacym 2 minuty. Niektére twarde produkty moga
spowodowac spowolnienie lub zatrzymanie pracy sokowiréwki. W takim wypadku nalezy
wylaczy¢ sokowirdwke i oczyscic sito.



WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

Przed przystapieniem do wyciskania soku: Po zakonczeniu wyciskania soku:

- Dokfadnie umyj owoce i warzywa, + Po wyci$nieciu soku w pulpie moga
usuwajac resztki gleby, lisci i korzeni. znajdowac sie kawatki owocéw lub
Nie trzeba usuwac matych listkéw, warzyw. Jezeli pulpa bedzie dalej
takich jak np. na truskawkach. wykorzystywana do przetwarzania

« W celu zapobiezenia uszkodzeniu nalezy je usunat.
sokowirowki nie wyciskaj sokdéw « Uzyskana pulpa moze zosta¢ wykorzystana
z zamrozonych owocow i warzyw. w innych przepisach, jako kompost
W celu uzyskania optymalnej w ogrodzie albo mozna ja wyrzucic.
wydajnosci zawsze uzywaj $wiezych L .

OWoCOHW | warzyw. W celu ulatwienia czyszczenia:

« W celu ochrony tarczy przed uszkodzeniem - W trakcie wyciskania czys¢ elementy
przed przystapieniem do robienia soku w celu zapobiezenia gromadzeniu sie
usun duze nasiona i pestki. Dotyczy to zaschnietego soku i pulpy.
owocow takich jzf\lf ne.kta.r,yr?ki{ brzoskwinie, , pq kazdym uzyciu natychmiast myj
mango, morele, sliwki, wisnie itp. wyjmowane elementy w goracej wodzie

» Zawsze obieraj owoce posiadajace w celu usuniecia pozostatosci soku
twarda lub niejadalng skorke. i pulpy. W celu usuniecia pulpy z sita
Dotyczy to np. mango, cytruséw, konieczne moze by¢ uzycie szczotki.
melondéw czy ananaséw. Poczekaj, az elementy wyschna.

« Niektdrych warzyw, takich jak np. ogorki
czy z6tte kabaczki, nie trzeba obierac,
w zaleznosci od twardosci skérki oraz
wymagan przepisu. Pozostawienie skorki
wptywa na kolor i zapach gotowego soku.

MYCIE | KONSERWACJA

Demontaz sokowirowki

& (

7,

K >€

vuuuvuuuu

Wytacz sokowiréwke, naciskajac przycisk Usun pojemnik na pulpe, wysuwajac
POWER (d)). Odfacz przewdd zasilajacy. go z sokowiréwki.
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Aby odblokowac i zdja¢ pokrywe,

4 Do dolnej czesci pokrywy moze
ztap ja za podajnik i obré¢ w lewo.

by¢ przyklejona pulpa. Usun ja,
uzywajac ptaskiej strony szczoteczki
do czyszczenia.

UWAGA: Aby wygodnie wyczysci¢ tarcze,
zalecamy jej zdjecie z misy sokowirowki
nad zlewem.

Delikatnie podnie$ mise sokowirowki
z obudowy, nie wyjmujac tarczy.

Podnies tarcze z misy sokowiréwki. Aby wyczyscic sitko soku, zdejmij

regulowany kotnierz na pulpe.
Odblokuj kotnierz, obracajac go.
Nacisnij przycisk, pociagnij kotnierz
w dét i zdejmij go z sitka.




MYCIE | KONSERWACJA
Caysaczeniesokomiromki

UWAGA: Aby unikna¢ uszkodzenia sokowiréwki, nie wolno my¢ ani zanurza¢ korpusu
silnika w wodzie ani innych ptynach. Wszystkie pozostate elementy mozna my¢ na
najwyzszej pétce zmywarki.

Przed rozpoczeciem czyszczenia upewnij sig, ze sokowiréwka zostata wytgczona,
odfaczona od pradu i poprawnie zdemontowana. Wiecej informacji znajduje sie

w rozdziale ,Demontaz sokowirowki”.
DA I ——

zasilajacy wilgotna, miekka szmatka. wodzie na 10 minut. Sptucz sitko pod
Dokfadnie wysusz. Nie uzywaj zracych biezaca woda. Aby usuna¢ ewentualne
substancji czyszczacych oraz myjek pozostatosci owocéw lub warzyw, uzyj
o ostrych powierzchniach. szczotki oraz cieptej wody z mydtem.

Wytrzyj korpus silnika oraz przewéd i Zamocz sitko w goracej, namydlonej

UWAGA: Pozostawienie pulpy do wyschniecia moze spowodowac zatkanie sie delikatnej
siatki sitka. Nalezy jg wyczysci¢ natychmiast po uzyciu.

Po wyczyszczeniu sitka sprawdz, czy jego otwory sa czyste, ogladajac je pod $Swiatfo.
Jesli pozostang jeszcze zabrudzenia, powtérz krok 2.

Tarcze i wszystkie czesci oprécz korpusu silnika mozna ptukac w cieptej wodzie
z detergentem lub my¢ na gérnej pétce zmywarki.
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+ Po kazdym uzyciu nalezy natychmiast
przemy¢ wszystkie zdejmowane czesci
w goracej wodzie, aby usunac¢ pulpe
i sok. W celu usuniecia pulpy z sita
konieczne moze by¢ uzycie szczotki.
Poczekaj, az elementy wyschna.

+ Aby zapobiec przebarwianiu plastikowych
czesci przez farbujace soki owocow
i warzyw, po uzyciu sokowiréwki nalezy
natychmiast przemy¢ te czesci.

« W przypadku wystapienia przebarwien,
nalezy namoczy¢ elementy plastikowe
w 10% roztworze wody i soku z cytryny.
Mozna je takze wyczyscic¢ delikatnym
srodkiem chemicznym. Nie wolno
usuwac plam z plastikowych czesci ani
tarczy, przy uzyciu wybielaczy.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

« Upewnij sig, ze sokowirdwka zostata
prawidtowo zmontowana, a pokrywa
jest w pozycji zablokowane;j.

Silnik podczas pracy wydaje dzwieki wskazujace na jego przeciazenie

. Zostata wybrana nieodpowiednia
predkos¢ do wyciskanych sktadnikow,
co doprowadzito do przecigzenia silnika.

« Aby okresli¢ prawidtowa predkosé
wyciskania sktadnikéw, zapoznaj sie
z tabela wyboru predkosci w rozdziale
Wskazowki dla uzytkownikow”.

Na tarczy nadmiernie gromadzi sie pulpa

 Zatrzymaj sokowiréwke, roztéz jg
i wyczysc tarcze, postepujac zgodnie
ze wskazéwkami w rozdziale ,Mycie
i konserwacja”. Zeskrob pulpe, zmontuj
sokowiréwke i wznéw wyciskanie.

+ Po usunieciu nadmiaru pulpy sprébuj na
przemian wprowadzac do sokowirédwki
miekkie i twarde warzywa i owoce.

Pulpa jest zbyt wilgotna; nie dochodzi do wyodrebnienia

dostatecznej ilosci soku

+ Mogto dojs¢ do zatkania sitka soku.
Zatrzymaj sokowirowke, rozt6z
urzadzenie i wyczysc¢ ostone, postepuj
zgodnie ze wskazoéwkami w rozdziale
»Mycie i konserwacja”

Sok tryska z wylotu rynienki

+ Sprébuj ustawi¢ mniejsza predkosc
i wolniej wkfadac sktadniki do podajnika.

« Sprawdz ustawienia pulpy. By¢ moze
trzeba je zmienic stosownie do
preferowanej gestosci soku.

+ Sprawdz, czy dzbanek na sok jest
dostawiony do sokowiréwki.
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GWARANCJA | SERWIS

Gwarancja na sokowiréwke KitchenAid

Okres gwarangji:

Gwarancja KitchenAid
obejmuje:

Gwarancja KitchenAid
nie obejmuje:

Europa, Bliski Wschod,
Afryka:

dwa lata pelnej
gwarangji od

daty zakupu.

Czesci zamienne

i koszty pracy
konieczne do
usuniecia defektow
fabrycznych lub
materialowych.
Serwis musi by¢
wykonany przez
Autoryzowane
Centrum Serwisowe
KitchenAid.

A Napraw wyniklych z uzycia
sokowiréwki innego niz
przygotowywanie zywnosci
w gospodarstwie domowym.

B. Uszkodzen powstatych na
skutek wypadku, modyfikacji,
nieprawidtowego uzycia,
uzycia niezgodnego
z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY BEZPOSREDNIE
| WTORNE.

W Polsce serwis swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid

VIVAMIX

ul. Mréwcza 243
04-687 Warszawa
tel. (22) 812 56 64
fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:
www.kitchenaid.pl
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BEZPECNOST ODSTREDIVYM ODSTAVNOVACEM

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.
Tento navod i Vas pristroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorfiuje na mozna nebezpeci trazu nebo umrti.

Vdechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem ,NEBEZPECI" nebo ,VAROVANI”. Tato slova maji nasledujici vyznam:

> 11 P¥i nedodrzeni pokynt hrozi b tedni
A NEBEZPEC| [etvimionisvs o
A VAROVANI [ineaisimmante

Vsechna bezpecnostni upozornéni véas informuji o mozném nebezpedi a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se mize stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pouzivate-li elektrické zafizeni, vzdy dbejte na dodrzovani
zakladnich bezpeénostnich opatieni véetné téchto:

1. Prectéte si vSechny pokyny. ZneuZiti spotiebice mlze
mit za nasledek osobni zranéni.

2. Nez zapnete motor, vzdy se presveédcte, zda je viko
odstaviovace pevné uzavieno. Nesnimejte viko zatimco
je odstavinovac v provozu.

3. Nedotykejte se pohybujicich se ¢asti.

4, Kdyz je odstaviiovac spustény, nikdy do ndsypky nesahejte
prsty ani do ni nestrkejte zadné pfedméty. Pokud se suroviny
zaseknou v otvoru, pouzijte pfitlacny nastavec nebo jiny kus
ovoce Ci zeleniny a stlacte je dolu. Nikdy suroviny netlacte
dol{i rukou. Vzdy pouZivejte dodany pfitlacny nastavec.
Pokud to neni mozné, vypnéte motor a demontujte
odstavnovac, abyste zbyvajici suroviny vyjmuli.

5. Vzdy pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi znacky
KitchenAid; pouziti jiného pridavného zafizeni mize
zpUsobit pozar, Uraz elektrickym proudem nebo zranéni.
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BEZPECNOST ODSTREDIVYM ODSTAVNOVACEM

6.

00 N

10.

11.

12.

13.

. Spotrebic¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.
. Je potreba davat pozor na déti, aby si s pfistrojem nehraly.

Pokud odstavihovac nepouzivate, chystate se jej Cistit
nebo chcete namontovat ¢i demontovat dily, vypnéte
jej a odpojte jej od zasuvky. Pfed odejmutim se ujistéte,
Ze se motor uplné zastavil.

Déti nesmi pfistroj pouzivat. Pfistroj a napajeci kabel
uchovavejte mimo dosah déti. Déti nesmi bez dozoru
pristroj Cistit ani provadét jeho uzivatelskou udrzbu.

. PFistroj nesmi pouzivat osoby s omezenymi télesnymi,

smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby
bez pfislusnych znalosti a zkusenosti, pokud nejsou pod
dozorem anebo pokud nebyli pouceni o bezpecném
pouzivani pristroje, a rozumi tak véem rizikim s pouzivanim
pfistroje spojenym.
Spotrebic¢ nepouzivejte, je-li poskozena sSnlra nebo zastrcka,
pokud nefunguje spravné, spadl nebo byl néjak poskozen.
Je-li disk nebo jsou-li oto¢né dily poSkozené nebo
vicko odstredivého odstaviovace ma viditelné trhliny,
spotiebi¢ nepouzivejte. Spotiebic vratte do nejblizsiho
autorizovaného servisu ke kontrole, opravé nebo
elektrickému ¢i mechanickému sefizeni.
Télo odstaviovace nikdy nevkladejte do vody ani jiné
kapaliny. Pfedejdete tak Urazu elektrickym proudem.
Pristroj je urCen k pouziti v domacnosti nebo na
podobnych mistech jako napf. v:
- kuchynkach pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich a na dalSich pracovistich;
- hlavnich budovach na statcich;
- hotelech, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich
(ur¢eno k pouziti hosty);
- ubytovacich zafizenich na jednu noc
(typu,bed and breakfast”).

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE
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BEZPECNOST ODSTREDIVYM ODSTAVNOVACEM

A\ UPOZORNENI
7 4

/

Nebezpeci pozaru.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pii nedodrzeni téchto pokynt hrozi

nebezpeci umrti nebo pozaru.

Napéti: 220-240V (A.C.)
Frekvence: 50-60 Hz
Prikon: 500 W

Poznamka: Jestlize zastrcku nelze
zasunout do zasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Zastrcku
zadnym zplsobem neupravujte.
Nepouzivejte adaptér.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Pokud je pfivodni kabel prilis kratky,
nechejte si kvalifikovanym elektrikafem
nebo servisnim technikem namontovat
novou zasuvku v blizkosti zafizeni.

Likvidace elektrického odpadu

Likvidace obalového materialu

Obalovy materidl je 100% recyklovatelny

a je oznacen symbolem recyklace L’.\) Rizné
Casti tohoto obalu je tedy nutno zlikvidovat
odpovédné a pIné v souladu s mistnimi
zakonnymi predpisy o likvidaci odpad.

Likvidace vyrobku

- Tento spottebic je oznacen v souladu

s Evropskou smérnici 2012/19/EU

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ).

- Zajisténim fadné ekologické likvidace
pristroje pomuzete zamezit moznému
skodlivému dopadu na Zivotni prostiedi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.
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- Symbol == na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech k vyrobku
znamena, Ze s timto pfistrojem nelze
zachdzet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj predat do
nejblizsiho sbérného stiediska k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

regenerace a recyklace tohoto vyrobku
si vyzadejte od mistnich uradd, sluzby
likvidace domovnich odpad(i nebo
prodejny, kde jste produkt koupili.



POPIS SOUCASTI A FUNKCi

Soucasti a prislusenstvi

—

Pritlacny nastavec
Nasypka
r\_/
Viko odstaviiovace
_\_\a L
\, o
Vyusténi Misa odstavinovace
Velkoobjemova drté -

nadoba na drt Hublcka pro odvod stavy

Prostor na odstaviiovaci misu

\

Dzbanek na
stavu o objemu
1000 ml s vikem

k zachytavani pény

Py

/\: :%

———

2polohovy voli¢

rychlosti a spinac Télo (motor) pfistroje*
Kotouc¢

Filtr Stavy

Nastavitelny
separator drté

Kartacek k cisténi
(na filtr stavy)

(pohled zespodu)

*Cisténi pouze otfenim. Vice informaci najdete v ¢asti,Udrzba a ¢isténi”
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SESTAVENI ODSTREDIVEHO ODSTAVNOVACE

Pied prvnim pouzitim

Odstredivy odstaviiovac se dodava
kompletné sestaveny. Pfed prvnim pouzitim
z néj nejdrive vyjméte nadobu na drt

a poté jej rozlozte. Viko odstavriovace je
mozné sejmout az po vyjmuti nadoby

na drt. Az pfistroj rozlozite, vsechny dily
a pfislusenstvi umyjte — bud' ru¢né, nebo
v mycce naddobi. Podrobnéjsi pokyny
najdete v ¢sti,Udrzba a ¢isténi”,
POZNAMKA: Tento vyrobek je uréen jen
k domacimu pouziti.

|
I

== p—

*I%mﬁaﬁ

AL

Vyjméte nadobu na drt. Uchopte nasypku na
viku odstaviovace a otocte ji smérem doleva.
Tim viko uvolnite a budete jej moci sejmout.

Sestaveni dilu odstredivého odstaviiovace

DULEZITE: Postavte odstaviiovac na suchou rovnou plochu a otocte 2polohovym volicem
rychlosti smérem k sobé. Do zasuvky jej zapojte, teprve az bude kompletné sestaveny.

Vlozte odstaviovaci misu do prostoru
na misu.
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Velke ~ Stredni  Malé
mnozstyi MNOZStVi mnozstvi
drté drté drte

Nastavte separator drté podle svych
pozadavku tak, aby propoustél
velké, stiedni ¢i malé mnozstvi
drté. Nejprve stisknéte tlacitko

na separatoru a poté separatorem
otacejte, dokud se s cvaknutim
nezajisti v pozadované poloze.




SESTAVENI ODSTREDIVEHO ODSTAVNOVACE

Na otoc¢ny stred odstavriovaci misy
vlozte sito. Otacejte jim, dokud vystupky
na vnitini strané sita nezapadnou do
vyrezl otocného stiedu a sito se zlehka
neusadi na misto.

Na prostor pro odstaviiovaci misu
polozte viko odstaviovace, protahlou
casti mirné napravo od vyusténi drté.
Uchopte néasypku a otécejte viko
doprava, dokud nezapadne na misto.

I3

Do nasypky vlozte pfitlacny nastavec.
Natocte jej tak, aby drazka v jeho
téle dosedla na vodici prouzek

uvniti nasypky.

7

Pod hubicku pro odvod stavy postavte
dzbanek na stavu. Zkontrolujte, zda je
hubicka nato¢ena smérem dol(.

7/,

Nyni zasunte zpét na misto pod
protahlou ¢asti vika nadobu na
drt. Musi tésné priléhat k télu
odstavnovace.

POZNAMKA: Soucasti vika dzbanku na
$tavu je sito na pénu. Pokud pénu od Stavy
nechcete oddélovat, pred prelitim stavy
do sklenice viko jednoduse sejméte.



OBSLUHA ODSTREDIVEHO ODSTAVNOVACE

- . Nez odstfedivy odstaviiovac spustite,
A UPOZO RNENI zkontrolujte, zda je spravné sestaveny a zda

je separator drté nastaven na mnozstvi
drté, jaké predepisuje vas recept (viz ¢ast
,Sestaveni odstredivého odstaviiovace”).

Napajeci kabel zapojte do uzemnéné zasuvky.

4

Nebezpeci trazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky.

Neodstranujte uzemnovaci kolik.

KJUUUUULJ

<
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
P¥i nedodrzeni téchto pokyni hrozi. Nastavte voli¢ rychlosti do pozadované
nebezpedi pozaru, Grazu nebo umrti polohy. Podrobngjsi informace

elektrickym proudem. k volbé rychlosti najdete v tabulce
doporucenych rychlosti v ¢asti

JTipy pro skvélé vysledky” Stisknutim
spinace ((!)) odstavnovac zapnéte.

A VAROVANI
A 3 (
¥ \
Pozor na rotujici niiz. , @

Vzdy pouzivejte pritlacny nastavec.

AZ bude odstavnovac v chodu,

Do otvorii nevkladejte prsty. vlozte do nasypky vybrané suroviny

= - Ami a pritlacte je pfitlacnym nastavcem.
Chrafite pfed détmi. Do dzbanku na tavu zacne téct
Pfi nedodrzeni téchto pokyni vylisovana $tava. Zbytkova drté se
hrozi amputace nebo poiezani. bude posouvat do nadoby na drt.
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OBSLUHA ODSTREDIVEHO ODSTAVNOVACE

POZNAMKA: P¥i odétaviiovani nenechte pretéct nadobu na drt. Mohlo by to mit vliv na
dalsi fungovani pfistroje.

Bude-li nddobu na drt béhem odstavriovani nutné vyprazdnit, nejprve odstavriovac
vypnéte pomoci spinace. Poté nadobu na drt vyjméte a vyprazdnéte. Nez pfistroj znovu
zapnete a budete pokracovat v odstaviovani, zkontrolujte, zda je prazdna nadoba na drt
na svém misté.

TIP: Aby vam stava nekapala na kuchyriskou linku, pfed posunutim dzbénku na stavu
otocte hubicku pro odvod $tavy smérem nahoru.

TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

Tabulka doporucenych rychlosti

Potravina Nastaveni Potravina MRl
volice rychlosti volice rychlosti
Jablka Mango %
@ (oloupané, bez pecky)
Merufiky (bez pecek) . .
y p ® Melouny (oloupané)
Repa (ocisténa) A Nektarinky (bez pecek) Q
Bordvky ¥ Pomerance (oloupané) | %0 nebo
Brokolice Q@ Broskve (bez pecek)
RGzickova kapusta .
(otisténd) Y Vproturds
¢ druhy nebo
Mrkve @ Hrusky (bez stopky) oro
Kvétak Q mékké druhy
7 N
Celer Q@ Ananas (oloupany)
Svestky (bez pecek)
Okurka (oloupanad) @
Maliny
Fenykl ‘@ v
Spenat ‘@
Hroznové vino @
(bez pecek) Jahody ‘@
Kapusta A Rajcata Q
Kiwi (oloupané) Vodni meloun (oloupany)

TIP: Pfi odstaviiovani tvrdych potravin se doporucuje zpracovévat maximalni mnozstvi
3 kg po dobu provozu nejvyse 2 minuty. Nékteré velmi tvrdé potraviny mohou zpUsobit
zpomaleni nebo zastaveni odstiedivého odstaviiovace. Pokud se to stane, odstredivy
odstavnovac vypnéte a odblokujte jeho sitko.



TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

Nez za¢nete odstaviiovat:

- Ovoce a zeleninu dikladné omyjte, aby
na nich nezustaly zbytky zeminy, listd
a stonkl. Malé listy, napfiklad u jahod,
neni nutné odstrariovat.

+ Aby nedoslo k poskozeni odstavriovace,
neodstaviiujte zmrazené ovoce ani
zeleninu. Pro optimalni vykon pouzivejte
vzdy Cerstvé ovoce a zeleninu.

« Pred odstavriovanim je nutné odstranit
velkd seminka a pecky, aby se neposkodilo
sito. To se tyka ovoce jako nektarinky,
broskve, mango, merunky, Svestky,
tfeSné, atd.

-+ Ovoce vzdy zbavte tvrdé nebo nejedlé
slupky. To plati napfiklad pro mango,
citrusy, melouny a ananasy.

-V zavislosti na tuhosti slupky a pokynt
v receptu neni nékterou zeleninu,
naptiklad okurky nebo tykve, tfeba
predem loupat. Neoloupana slupka
zméni barvu i chut hotové $tavy.

UDRZBA A CISTENI

Po odstaviovani:
+ Po odstaviiovani mohou ve vylisované
drté zGstat celé kousky ovoce i zeleniny.

Ty je pted dalSim zpracovanim drté podle
receptl zapotiebi odstranit.

- Zachycenou drt Ize pouzit do dalsich
receptq, jako kompost na zahradu nebo
ji mGzete vyhodit.

Pro snadné ¢isténi:

« Priodstavnovani dily cistéte, aby na
nich nezasychala $tava nebo drté.

+ Po kazdém pouziti ihned omytim
vyjimatelnych dilG v horké vodé
odstrarite drt a stavu. K odstranéni
drté z filtru mdze byt nutné pouzit

cistici kartacek. Dily nechte uschnout
na vzduchu.

Rozlozeni odstiedivého odstaviiovace

-
Y
=

uyuuuuvyu

Vypnéte odstaviiovac stisknutim
spinace ((!)). Odpojte napdjeci kabel

od zasuvky.

Vyjméte ze sestavy odstaviovace
nadobu na drt.
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Uchopte nasypku na viku odstaviiovace
a otocte ji doleva. Tim viko uvolnite
a budete jej moci sejmout.

Opatrné z prostoru na odstaviiovaci
misu vyjméte odstaviiovaci misu.
Sito zatim ponechte na misté.

Na spodni strané vika mohou byt
zbytky drté. Opatrné je plochou
stranou kartacku k cisténi seskrabnéte
do nadoby na drt.

POZNAMKA: Sito z odstaviovaci misy
vyjimejte nad dfezem. Usnadnite si tim
uklizeni po odstavriovani.

Z odstavnovaci misy vyjméte sito.

Oddélte nastavitelny separator
drté od filtru stavy, abyste obé casti
mohli vycistit: Otocte separdtor do
polohy ,odemknuti” Stisknéte pojistné
tlacitko a poté separdtor vysunte
smérem dolt z filtru.

7
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UDRZBA A CISTENI

Cisténi odstredivého odstaviovace

DULEZITE: Nikdy nenamécejte télo odstaviiovace ani je nevkladejte do vody ani jinych
kapalin. Pfedejdete tak poskozeni odstaviiovace. VSechny ostatni ¢asti je mozné myt

v hornim kosi my¢ky.

Pred cisténim zkontrolujte, zda je odstaviiovac vypnuty, odpojeny od zasuvky a spravné
rozlozeny. Podrobnosti najdete v ¢asti,RozloZeni odstfedivého odstavriovace”

T L

Télo odstavriovace a napajeci kabel Filtr Stavy na 10 minut namocte do
otiete navlh¢enym jemnym hadrikem. horké vody se saponatem. Pod tekouci
Dobfe osuste. Nepouzivejte abrazivni vodou z néj pomoci kartacku k cisténi
Cistice ani drsné houbicky. odstrante veskeré zbytky potravin

a dalsi nedistoty.

POZNAMKA: Kdybyste drt na filtru $tavy nechali zaschnout, jemna mfizka filtru by se
mohla ucpat. Proto ji Cistéte ihned po skonceni prace.

Az filtr Stavy vycistite, zkontrolujte proti svétlu, zda jste z otvord v mfizce skute¢né
odstranili veSkeré necistoty. Pokud se vam to nepodafilo, opakujte krok 2.

se saponatem nebo v hornim kosi mycky nadobi.

n Sito a v8echny ostatni ¢asti kromé téla odstaviiovace miizete umyt v teplé vodé
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UDRZBA A CISTENI

Tipy k cisténi
« Po kazdém pouZiti odstaviovace + Pokud se plastové dily od potravin
okamzité ocistéte viechny odnimatelné obarvi, ponofte je do 10% roztoku vody
dily horkou vodou a odstrante z nich a citronové $tavy. MizZete je také umyt
drt a $tavu. K odstranéni drté z filtru neabrazivnim ¢isticim prostredkem.
muze byt nutné pouzit cistici kartacek. Plastové dily ani sitko nikdy ve snaze
Dily nechte uschnout na vzduchu. zbavit je skvrn nenamécejte do bélidel.

« Aby se plastové dily neobarvily od
vyrazné barevného ovoce a zeleniny,
umyjte je vzdy hned po pouziti.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

) v . re

Odstaviovac se po stisknuti spinace nezapne

« Zkontrolujte, zda je odstaviovac spravné
sestaven a zda je dobfe zajisténo viko.

o v

Podle zvuku se zda, Ze se motor odstaviiovace prilis namaha

« Zvolena rychlost neodpovida typu « Svolbou spravné rychlosti vam pomuze
odstavnovanych potravin, a motor tabulka doporucenych rychlosti v ¢asti
je proto pretizen. JTipy pro skvélé vysledky”.

V situ se nashromazdilo velké mnozstvi drté

- Preruste odstaviovani a podle pokynu « Po odstranéni nahromadéné drté
v &asti,Udrzba a cisténi” sejméte zkuste stfidat méki a tvrdsi druhy
a vycistéte viko odstavrovace. ovoce a zeleniny.

Seskrabnéte drt, nasadte viko zpét
a pokracujte v odstaviiovani.

Drté je vyrazné mokra - nedafi se vylisovat vSechnu stavu

« Ziejmé se ucpal filtr $tavy. Podle pokynG - Zkontrolujte nastaveni separatoru

uvedenych v ¢asti,Udrzba a ¢isténi” drté. Mozna byste jej s ohledem na
odstavnovac rozeberte a filtr vycistéte. pozadovanou hustotu Stavy méli upravit.
Stava stiika kolem hubicky
« Zkuste snizit rychlost od$tavrovani + Zkontrolujte, zda je dzbanek na $tavu
a posouvat suroviny nasypkou pomaleji. dostatecné blizko k odstavnovaci a zda

jeho nélevka dobfe doseda k hubicce.
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ZARUKA A SERVIS

Zaruka na odstredivy odstaviovac KitchenAid

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:
Evropa, Stiedni Nahradni dily a naklady | A. Opravy, pokud byl
vychod a Afrika: na praci pf¥i opravé odstaviiovac pouzivan
Dva roky plna zaruka | vad materialu nebo k jinym uéeliim nez k bézné
od data prodeje. dilenského zpracovani. domdci tpravé potravin.
Servismusiprovést | pogkozenivzniklé v diisledku
autorizovane servisni nehody, Gprav, nevhodného
stfedisko KitchenAid. uziti, zneuziti nebo instalace
¢i provozu, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate néjaké otdzky anebo potfebujete najit nejblizsi autorizované servisni
stredisko KitchenAid, nize najdete kontaktni udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provddét mistni autorizované servisni stfedisko KitchenAid.

LUBOS VYMAZAL - MAGNUM
Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724 767 114
www.kitchenaid.cz

POTTEN & PANNEN - STANEK group
Obchodni 110

25101 Cestlice

tel: +420 261 227 373

fax: +420 261 227 372
www.pottenpannen.cz

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.KitchenAid.eu

© 2014. V3echna préva vyhrazena.

Specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni.
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